
1. April 2024 2. April 2024 3. April 2024 4. April 2024 5. April 2024 6. April 2024 7. April 2024

Gravedlachsrose (NO) / 

Dill-Senfsauce / 

Blätterteiggebäck

Frühlingsrolle / Sweet-

Chillisauce /

Blattsalat

Dallenwiler Geisskäse / 

Salatspinat /

Himbeerdressing

Kaltes Roastbeef / 

Remouladensauce /

Essiggurke 

Geflügelleberschaum / 

Preiselbeersauce

Fetakäsewürfel / Dill / 

marinierter Gurken-

Zucchetti-Salat

Meeresfischterrine 

(FR)(Salm/Kabeljau/Col

in)/

Meerrettichrahm

Frühlingszwiebel-

Cremesuppe

Tapioka-Krautstiel-

Cremesuppe

Luzerner Käsesuppe

(Brot/Sbrinz/Kümmel)
Randencremesuppe

Pastinaken-Birnen-

Cremesuppe

Brunnenkresse-

Cremesuppe / 

Pfefferminzrahm

Zitronengras-

Kokosmilch-Suppe

Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1

Seezungenfilet-

Röllchen (NL) / 

Sauerampfersauce /

Safrantagliatelle /

Mangold

Forellenfilet / Safran-

Dillsauce /

Randen-Pilawreis /

Blattspinat

Adrio / Brandysauce /

Süsskartoffelstock /

Butterbohnen

Schweinesteak / 

Kräuterseitling-

Pilzsauce /

Bratkartoffeln /

Blumenkohl / Brösel

Dorschfilet (CN) / 

Krustentiersauce /

Basmatireis /

Pak-Choi

Weisses Alpstein-

Pouletgeschnetzeltes / 

Safran-

Champignonssauce /

Blätterteigpastetli /

Kefen

Heilbuttfilet (IS) / 

Kerbelsauce /

Safran-Risotto /

Saisongemüse

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Rosa gebratenes 

Rindsentrecôte (UY) / 

Bärlauch-Hollandaise / 

Kroketten /  

Karottenstäbe / 

Romanesco /  Pfälzer 

Karotten

Kalbsschnitzel / 

Gorgonzolasauce /

Gnocchi / 

Bärlauchpesto /

Peperonata 

Rindfleischvögel / 

Rotweinsauce /

Marronitagliatelle / 

Rotkraut

Gefüllte 

Maispoulardenbrust 

(FR) (Frischkäse/ 

getrocknete Tomate) / 

Portweinsauce /

Couscous / 

gratinierten Fenchel

Geschmorte 

Rindskopfbäggli /

Rosmarinsauce /

Polenta / Kohlrabi

Lammhuft (IE) / 

Schalottensauce /

Lyoner Kartoffeln /

Ofengemüse

Rosa gebratenes 

Rinderfilet / 

Choronsauce 

(Hollandaise / 

Tomatenmark) / Gratin 

/ Saisongemüse

Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3

Flammkuchen /

grüne Spargelstreifen / 

Datterinotomate / 

Rucola 

Tofu / Weinteig /

Tomatenspaghetti /

Brokkoli

"Gemüseteller"

Thymiankartoffeln / 

Sauerrahm

Vegi-Capuns / 

Weissweinsauce /

Gemüsestreifen

Erbsen-Weizenprotein-

Geschnetzeltes / rote

Peperonisauce / Ebly / 

Kohlrabi

Falafel / Gemüse-

Currysauce /

Reis

Quornschnitzel / 

Tomatenkonfit /

Schupfnudeln /

Saisongemüse

Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü

Romanesco / 

Karottenduo / Mangold 

/

Bratkartoffeln /

Rindsentrecote (UY)

Karottenflan / Mangold 

/

Reis /

Forellenfilet

Brokkoli / 

Kräutertomate /

Süsskartoffelstock /

Kalbsschnitzel

Karotten / Fenchel / 

Blumenkohl /

Pilawreis /

Maispoulardenbrust 

(FR)

Blattspinat / Datterino 

/ Reis /

Gebratenes Dorschfilet 

(CN)

Ratatouille /

Lyoner Kartoffeln /

Lammhuft (IE)

Saisongemüse /

Thymiankartoffeln /

Rinderfilet 

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Waldmeister-

Vanillemousse / 

Erdbeersauce

Caotinamousse /

Mangosauce

Apfelstrudel / 

Vanillesauce

Mandelflan /

Erdbeerkompott

Windbeutel / 

Schokoladencreme
Café-Mousse

Schokoladenmousse /

Orangen-Erdbeersalat

Wochenhit: CHF 28.00/ CHF 35.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00     Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

 Zanderknusperli (D/CH)/ Zitronenmayonnaise / Fitnessteller (Gästewunsch)

Restaurant Bellerive


