
15. April 2024 16. April 2024 17. April 2024 18. April 2024 19. April 2024 20. April 2024 21. April 2024

Pastramischinken /

Feigensenf / Spinatsalat

Dallenwiler 

Ziegenfrischkäse / 

Bärlauchpesto / 

Eichblattsalat

Fenchelsalat / 

Speckchip

Lattichsalat / 

Parmesanchip / 

Cesardressing

Bulgursalat / grillierte 

Peperoni

Graved- / Rauchlachs 

(SCO) / Frisee

Fenchel-Crevetten-

Tatar /

Wasabischaum

Lindenblütentee-

Cremesuppe

St.Galler Sametsuppe 

(gebundene 

Gemüsebouillon/ 

safran/ Kurkuma / 

Muskat / 

Gemüsewürfelchen)

Linsencremesuppe
Sauerampfer-

Cremesuppe
Geflügelbouillon / Flädli

Buchweizen-

Cremesuppe
Spargelcremesuppe

Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1

Kalbsbraten / 

Salbeisauce /

Lyoner Kartoffeln / 

Karotten

Paniertes Schweinehuft-

Schnitzel / Zitrone /

Pommes Frites / 

Kräutertomate

Kaninchenfilet (HU) / 

Balsamicosauce /

Tessiner Polenta /  

Zucchetti / getrocknete 

Tomaten

Maispoulardenbrust (FR) 

/ Kräuterseitlingsauce 

/ grüne Tagliatelle /

gratinierten Fenchel

Gebratenes Forellenfilet 

"Müllerin Art" 

(Mandelbutter / 

Zitronenschnitz) / 

Bratkartoffeln / 

Blattspinat

Heilbuttfilet (NO) / 

Krustentiersauce /

schwarzer Reis / Reis / 

Krautstiel / Pfälzer 

Karotten

Schweinefilet / 

Calvadossauce /

Schupfnudeln / 

Saisongemüse 

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Doradenfilet (GB) / 

Olivenkruste / 

Mais-Couscous /

Peperonata

Zanderknusperli (DE)/ 

Limonenmayonnaise 

/ Kartoffeln / Mangold

Dorschfiletwürfel (CN)/ 

rote Currysauce / 

Basmatireis / Kefen / 

Radieschen / Sprossen

Frischlachsfilet (NO) / 

Kressesauce /

Ebly / Safran-Kohlrabi

Lammhuft (IE) / 

Thymiansauce /

Couscous / Peperonata

Kalbsschnitzel / 

Morchelsauce /

Bärlauchtagliatelle /

grünes Spargelragout / 

Datterinotomaten

Rindsentrecote (UY) / 

Pfeffersauce / 

Kartoffelsoufflé / 

Saisongemüse

Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3

Vegigeschnetzeltes /

Misosauce / Reis / 

Chicoree / Mais / 

Champignons

Gemüsecurry "Casimir" 

(Früchtegarnitur) / Reis 

/Crevettenchips 

Brokkoli-Käseschnitzel 

/ rote Tagliatelle /

Cocobohnen

Yasoya / Tomaten-

Basilikum-Pilawreis /

Romanesco

Linsen-

Kichererbsenragout /

Cocosmilch / Koriander

Gebackener Blumenkohl 

/ Tomatenkonfit / 

Bärlauchnudeln

Vegetarische Capuns 

/ Weissweinsauce / 

Gemüse

Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü

Fenchel / Karotten /

Reis /

Doradenfilet (GB)

Blattspinat / 

Datterinotomate /

Bratkartoffeln /

Saiblingfilet (IS)

Lauchgemüse / Pfälzer 

/ rote Rande /

tournierte Kartoffeln

Dorschfilet (CN)

Pastinake / Cocobohnen 

/ 

Pilawreis /

Maispoulardenbrust (FR)

Mangold / 

Kräutertomate /

Bratkartoffeln /

Forellenfilet

 Grünes Spargelragout / 

Krautstiel / Pfälzer /

Ur-Dinkeltagliatelle/

Kalbsschnitzel

Saisongemüse /

Süsskartoffel /

Rindsentrecote (UY)

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Schokoladenflan /

Zwetschgenkompott Karamelschaum / 

Himbeersauce

Zitronentarte / 

marinierte Erdbeeren

Vanillemousse /

Waldbeerensauce

Rhabarberkuchen /

Rahm

Moccaglace / Mango-

Erdbeerkompott

Erdbeer-Buttermilch-

Schnitte / Hagebutten-

Zitronensorbet /

Wochenhit: CHF 28.00/ CHF 35.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00     Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Bratwursträdli / Berliner Currywurstsauce "Rezept von Mario Borsch" / Pommes Frites / Tagesgemüse

Restaurant Bellerive


