TERTIANUM

Bistrs HAm Eve/ffﬂ/ié

Montag 18.Marz - 24.Madrz 2024

Zitronen-Pouletbrust

Riz Casimir

suppe

Kartoffelgratin und Broccoli

Baumniissen und Olivendl

Zwiebelsuppe mit Petersilien-Couscous mit Friichten Tagesdessert
mit Pinienkernen und Ratatouille Basmatireis und Papadam
. Kalbsbratbraten Spaghetti
mitI-thﬁisjll;ng\)/Erfel "Pariser Art" mit rotem Pesto Tagesdessert
Nudeln und Ruebli und Basilikumstreifen
Tomaten—Basilikum- Kaninchenragoit Veltliner Pizzoccheri
Suppe an Rosmarin-jus mit Spinat Tagesdessert
bp Polenta und griinen Bohnen Knoblauch und Bergkase
Feurige Bananen- Szegediner Gulasch (Rind) Peperonata-Olivenrago(t
gsu o mit Sauerkraut mit panierten Champignons Tagesdessert
PP Spatzli und Sauerrahm und Rucola
Paniertes Seelachsfilet* :
BlumenslaohI;Curry— mit Remouladensauce Sprz;llrici:]eBlu—fléslr;?(ﬁieZI;ng?:n Tagesdessert
PP Barlauch-Kartoffeln und Spinat
. . Mistkratzerli Pizza Verdura
GemnfiieF?gcll"l'inon mit BBQ-Sauce mit Zucchetti Tagesdessert
Pommes Frites und Cole Slaw Champignon und Peperoni
. Schweinsnierstick - :
Spargelcreme- mit Pfeffersauce Gnocchi mit Salbei Tagesdessert

Brot/Fleisch/Fisch-Deklaration

Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.

Fleischprodukte aus dem Ausland kdnnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsforderer erzeugt sein.

Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert.

e Seelachsfilet, Nordostatlantik

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.

Tertianum Am Rietpark - Brandstrasse 3 - 8952 Schlieren
Tel. 044 577 37 37 amrietpark@tertianum.ch www.amrietpark.tertianum.ch



