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Café-Restaurant «Tavulin»  
Wochenmenü KW 17 

Montag, 21. April - Sonntag, 27. April 2025 
  

Vorspeisen  
(Mittagessen) 

 

 
Mittagessen 

 
 

 
Dessert 

(Mittagessen) 
 

 
Abendessen 

 
Guets Züri 

Wasser 
gratis 

mit oder 
ohne 

Kohlensäure 

 
Salat & Suppe  

 
inkl. 

 
Menu I 

 
CHF 23.50 

 
kleine Portion 

CHF 19.50 

 
Menu II 

(vegetarisch) 
CHF 23.50 

 
kleine Portion 

CHF 19.50 
 

 
Dessert  

 
inkl. 

 
Abendessen  

 
CHF 15.00 

 
Montag 

 
21.04.2025 

 
Karotten-Crème-

Suppe 
 

Salat vom Buffet 

 
Gebratenes Lamm-Filet 

an Kräuter-Jus 
mit Brat-Kartoffeln  

und grünen Spargeln 
 

 
Chäs-Knöpfli 

mit Schmelz-Zwiebeln 
und  

Petersilie 

 
Ananas-Salat 

mit  
Minze 

 
Garnierter  

Ochsenmaul-Salat 
mit  

Haus-Brot 

 
Dienstag 

 
22.04.2025 

 
Pastinaken-Suppe 

mit Croûtons 
 

Salat vom Buffet 

 
Rinds-Ragout 

an Paprika-Sauce 
mit Teigwaren 

und Erbsen 
 

 
Kartoffel-Gemüse-Gratin 

mit glasierten  
Cherry-Tomaten 

und Basilikum-Schaum 

 
Erdbeer-Mousse 

mit  
Krokant 

 
Geräucherter Lachs 

mit Zwiebel-Ringen und 
Sahne-Meerrettich dazu 

Brioche 

 
Mittwoch 

 
23.04.2025 

 

 
Reis-Crème-Suppe 
mit Zitronengras 

 

Salat vom Buffet 

 
Truten-Brust mit  

Nuss-Kruste 
Orangen-Sauce 
Mais-Schnitte 
und Kohlraben 

 

 
Zucchetti Piccata 

mit  
Weisswein-Risotto 

und  
Ofen-Kräuter-Tomate 

 
Margis 

Schokoladen-Kuchen 

 
Wienerli  

mit  
Kartoffel-Salat 

 

 
Donnerstag 

 
24.04.2025 

 
Erbsen-Suppe 
mit Pfefferminz 

 
 

Salat vom Buffet 

 
Fleisch-Bällchen  

mit Rosmarin-Sauce 
(Rind) 

Duchesse Kartoffeln 
Blumenkohl und Brösmeli 

 

 
 

Mit Sesam panierter Tofu  
auf  

Rahm-Gemüse 
 

 
 

Caramel-Flan  
mit  

Schlagrahm 

 
Canapés  

mit Frischkäse, 
Eier  

und Schnittlauch 

 
Freitag 

 
25.04.2025 

 

 
Lauch-Crème-

Suppe 
 

Salat vom Buffet 

 
Gebratenes Hoki-Filet  

an Kerbel-Sauce 
Butter-Reis 

 und Blattspinat 

 
Grüner Spargel 

mit Sauce Hollandaise 
und  

Salzkartoffeln 

 
Vanille-Eclair 

garniert 

 
Apfel-Wähe 

mit  
Schlagrahm 

 
Samstag 

 
26.04.2025 

 
Champignon-
Crème-Suppe 

 
Salat vom Buffet 

 

 
Walliser Rösti 

mit Schinken und Tomaten 
überbacken mit  
Raclette-Käse 

 
Blumenkohl-Röschen 

im Backteig Tartar-Sauce 
und  

Gemüse-Reis 
 

 
Apfel-Zimt-Mousse 

 
Momos  

(vegetarische  
Teigtaschen) 

mit Blatt-Salat 
 

 
Sonntag 

 
27.04.2025 

 
 Peperoni-Crème- 

Suppe 
 

Salat vom Buffet 

 
Schweins-Braten 
an Rahm-Sauce 

Nudeln 
und Broccoli 

 
Steinpilz-Risotto 
mit Mascarpone 

und  
Petersilie 

 
Joghurt-Muffin 

mit  
Blaubeeren 

 
Café complet mit Fleisch, 

Käse 
Butter, Konfitüre und 

Nuss-Brot 
 

Fleisch/Fisch-Deklaration 

Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet und sind mit einem * markiert. Fleischprodukte 

aus dem Ausland können mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsförderer erzeugt sein. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden 

separat deklariert. 

 

• Hokifilet, Neuseeland 

• Trutenbrust, Frankreich 

 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.  
 


