TERTIANUM

Wochenmenu KW 19

Montag, 05. Mai - Sonntag, 11.Mai 2025

Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu i Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. CHF 15.00
Externe Gaste CHF 23.00 / inkl. Suppe
Sonn-/Feiertage CHF 26.00 und Heissgetrank
Montag Oxtail gebunden Hacktatschli gemischt) Walliser Rosti Minicreme- Kirschen-
05.05.2025 Champignonssauce mit schnitten Eibackschnitten
Salat vom Buffet Nudeln Spiegelei (NLD) mit
Vichy Karotten Rahm
Dienstag Barner Maritsuppe Pouelt-Cordon Bleu Barlauch Ravioli Erdbeeren Cervelatsalat
06.05.2025 Pommes Frites mit Rahmsauce mit mit Essiggemiuise
Erbsen Cherrytomaten Vanilleglace Meerrettich-
Salat vom Buffet franzosische Art Senf-Dressing
Brot
Mittwoch Kokosnuss- Schweinsragout Kartoffel Pastetli Rhabarber- Spiralen
07.05.2025 Currysuppe Paprikasauce mit kompott mit Tomatensauce
Reis Frihlingsgemuse Zimt-Rahm Blattsalat
Salat vom Buffet Mischgemiise Kerbelsauce
Donnerstag Rindsbouillion Siedfleisch Kase-Omelette Caramelkopfli Belegte Brotli
08.05.2025 mit Buchstaben Meerrettichsauce mit mit Rahm Schinken, Spargel
Kartoffelstock Gemusegarnitur und Kase
Salat vom Buffet Bohnen
Freitag Reiscremesuppe | Gebratenes Schollenfilets Chili sin carne Meranercake Gefullte
09.05.2025 mit Safran im Ei (\b) mit Pfannkuchen
Mayonnaise Knoblauchbrot mit(Gemiise)
Salat vom Buffet Salzkartoffeln Cantadousauce
Rahmspinat gehackt
Samstag Broccolicreme- Aelplermagronen Gefullte Peperoni Schokoladen- Geschwellti
10.05.2025 suppe mit Speck (Reis, Gemiise, Feta) mousse (Essiggurken, Silber-
Rostzwiebeln Pelati-Tomatenragout zwiebeln)
Salat vom Buffet Apfelmus Kase und Sauerrahm
Kalbshohriickenbraten Dessert Buffet
Sonntag Kraftbrihe mit Morchelsauce Getreidebraten Meringues-Tortchen | Erdbeerkuchen mit
11.05.2025 mit Blumenkohl mit Brésel,gefiillte mit Krauterquark mit Baileysrahm und Mascarpone und
Muttertags - Eierstich Tomaten mit Erbsen, neuen Bratkartoffeln Kirschen, Rahmhaube
Buffett Salat vom Buffet Spargelragout Spargelragout an Himbeerschnitten,
neue Bratkartoffeln samiger Rahmsauce Fruchtsalat
Fur externe Gaste Fur externe Gaste
CHF 32.-/p.Pers. CHF 32.-/p.Pers.
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. Trutenschinken (D) 2
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. “N\O’
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— \\e“‘f“ 9
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) \Noc’ N\\“‘\&(\e et
*Die Bon’s kénnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, giiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. Ge\)ac \e(\S‘N
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt ) '(\95‘0 Ve
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