TERTIANUM

O
Wochenmenu KW 20
Montag, 12. Mai - Sonntag, 18.Mai 2025
Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu i Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. CHF 15.00
Externe Gaste CHF 23.00 / inkl. Suppe
Sonn-/Feiertage CHF 26.00 und Heissgetrank
Montag Solothurner Miinchner Weisswurst Kasekuchen Mini Dampfnudeln
12.05.2025 Weissweinsuppe susser hausmacher Senf dazu Aprikosen- Vanillesauce
Kartoffelsalat Broccoli schnitte Erdbeerkompott
Salat vom Buffet Apfel-Chutney
Dienstag Gelberbsensuppe «Riz Casimir» Gemiuise—Rosti Haselnussglace Schinkenteller
13.05.2025 (Poulet) mit mit mit Ei und
Salat vom Buffet Friichte Garnitur Taleggio Krokant-Rahm russischem Salat
Brot
Mittwoch Gemiuisecreme Schweins Piccata Serviettenknodel Hausgemachte Moussaka
14.05.2025 Suppe Tomatensauce Barlauch-Pilzragout Bronnti Creme (Rind, Auberginen,
Spaghetti Gemusegarnitur Kartoffeln)
Salat vom Buffet Zucchetti Blattsalat
Donnerstag Linsensuppe Glasierte Sellerie im Geflllte Choux | Café Complet mit
15.05.2025 | mit Gemiusewadirfeli Kalbsbrustschnitte Knuspermantel mit Kase und Le Parfait
Polenta Gerstotto Eierlikor-Rahm mit Mutschli
Salat vom Buffet Mischgemiise Dattarini Tomaten
Freitag Pilzcremesuppe | Pochiertes Dorschfilet (o) Gemuse Lasagne Himbeer- Hornli mit
16.05.2025 Senf-Dillsauce mousse Cinque Pi-Sauce
Salzkartoffeln Blattsalat
Salat vom Buffet Blattspinat
Samstag Gemusesuppe Ungarisches Rindsgulasch Gefullte Kartoffeln Fruchtsalat Birchermiuiesli
17.05.2025 Bauernart Nudeln (Mangoldbltter) mit Rahm mit
Mischgemiise Gorgonzolasauce Weggli
Salat vom Buffet
Sonntag Gemusebouillon Schweinsbraten Spargel Ravioli mit Haus Aprikosenkuchen
18.05.2025 mit Backerbsen Holunderjus Pesto vom griinem gemachtes mit Rahm
Kartoffelgratin Spargel Parfaitglace
Salat vom Buffet buntes Gemdise Grand Manier
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuesli, Griessbrei, Café Complet .‘N\O/?(
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. Trutenschinken / C\(\eﬂ‘f\\ag
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. \NO N\\“ e‘\gse‘
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— G(\)(\’ \/gaka‘d 15}
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) S@a@e\@(\ "\ o
*Die Bon’s konnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, giiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. \ SC‘(‘\“ a\)"‘“ on®
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt m&e«\a \ ‘(\.\“\@\;\ \\\)“9)
S
Tertianum Fischermatteli - Konizstrasse 74 - 3008 Bern Kau’i\jo(‘oe
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