TERTIANUM

@
Wochenmenu KW 21
Montag, 19. Mai - Sonntag, 25.Mai 2025
Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu i Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. CHF 15.00
Externe Gaste CHF 23.00 / inkl. Suppe
Sonn-/Feiertage CHF 26.00 und Heissgetrank
Montag Barlauchcreme- Paniertes Schweins- Penne Primavera Mini Berliner Café Complet
19.05.2025 suppe kotelette (Fenchel, Oliven, getr. Tomaten, (D) mit Kase und
Pommes frites Rucola, Pecorino) Rohesspeck
Salat vom Buffet Rahm-Karotten Weggli
Dienstag Gemiisebouillon Trutenragout (HN) Buchweizen- Créme Brilée Kasesalat
20.05.2025 mit Eifaden Estragonsauce Pfannkuchen im (Essiggemiise)
Gemusereis Gefullt mit Gemuise Porzellantopfli | Joghurtsalatsauce
Salat vom Buffet | Tomate mit Spinatfuillung Safransauce Brotli
Mittwoch Lauchcremesuppe | Schweinsgeschnetzeltes Gebratene Schokoladen- Spaghetti
21.05.2025 Jager Art Maisschnitten mit Pilz- muffins Carbonara Speck)
Salat vom Buffet Herzoginnenkartoffeln sauce Blattsalat
gemischte Bohnen Ratatouille
Donnerstag Gemuse- Kalbs Blanquette Tofu-Gemiiseragout Mini Belegte Brotli
22.05.2025 cremesuppe Zitronen-Thymiansauce Suss-Sauer- Sauce Glacestange Aufschnitt, Eier
Nudeln Basmatireis Cappuccino und Lachs
Salat vom Buffet Mischgemiise (GB)
Freitag Getreidecreme- | Gebratenes Forellenfilet () Cannelloni Ricotta Meringues Erdbeerschnittli mit
23.05.2025 suppe Rieslingsauce mit Tomatensauce mit Rhabarber Rahm
Petersilienkartoffeln und Rahm
Salat vom Buffet Krautstiel-Gemiuse
Samstag Barnermaritsuppe Spatzli Pfanne Spargeln Wienerli
24.05.2025 (Gemiise und Speck) Sauce Hollandaise Mangomousse Kartoffelsalat
Salat vom Buffet Cantadousauce Salzkartoffeln Ruchbort
Sonntag Kraftbriihe gespickert Rindsbraten Mediterraner Schwarzwalder Geraffelter-
25.05.2025 mit Backerbsen Grossmutter Art Gemusekuchen Schnitte Apfelkuchen
Kartoffelstock Krauterquark mit Rahm
Salat vom Buffet Buntes Gemiise

Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. Trutenschinken (D)
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.—
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee)
*Die Bon’s kdnnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, giltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen.
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