TERTIANUM

Wochenmenu KW 18

Montag, 28.April - Sonntag, 04.Mai 2025

Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu I Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. CHF 15.00
Externe Gaste CHF 23.00 / inkl. Suppe
Sonn-/Feiertage CHF 26.00 und Heissgetrank
Montag Linsensuppe- Kalbs-Adrio Vollkornpasta Mini Berliner Fotzelschnitte
28.04.2025 suppe Schalotten-Balsamicosauce | mit Jungblattspinat und (DE) mit
Kartoffel Gnocchi Feta Birnenmus
Salat vom Buffet gemischte Karotten Zitronensauce
Dienstag Minestrone Truten Saltimbocca Gekochtes Ei an Frank- | Passionsfrucht-| Chicken Nuggets
29.04.2025 Salbeijus furter Gruner Sauce Ananassorbet Pommes frites
Salat vom Buffet Fregola Sarda (kalt) und Ananas- Curry-Ananas Dip
(kleine Teigwaren) Salzkartoffeln stlickli mit Rum Blattsalat
Broccoli Gemusegarnitur
Mittwoch Gemiisecreme- Bauernbratwurst Gemuseteller Creme Brlee Hornligratin
30.04.2025 suppe Honig-Bratensauce Goldhirse (Gemiise, Parmesan)
ROsti Kresse Sauce Krauterrahmsauce
Salat vom Buffet | Tomate provenzalische Art
Donnerstag Gefliigelcreme- “ Spagetti-Plausch “ Erdbeer-Tortli Thonsalat Nizza
01.05.2025 suppe Bolognaise (Rind) mit
Gorgonzolasauce, Geschwellti
Salat vom Buffet all’Olio e peperoncini
Panierte Crevetten
Freitag Brotsuppe mit Zanderfilet s Weisse Spargeln Waldbeeren- Schinkengipfeli
02.05.2025 Safran Mandelbutter Sauce Hollandaise kompott mit mit
Kurkuma Pilawreis Peterli-Kartoffeln Rahm Gurkensalat
Salat vom Buffet Rahm-Fenchelgemise
Samstag Rindsbouillon mit Pouletschenkelsteak Kichererbsen- Café Complet
03.05.2025 Fladli Tomaten-Basilikumsauce Gemuseeintopf Linzerschnitten Rohesspeck,
Bramata Polenta Mango-Currysauce Rohschinken
Salat vom Buffet Zucchetti Sauerrahm Dip Bergkase, Cantadou
Brotli
Sonntag Spargel- Tessiner Braten (Schwein) Lauchquiche Pannacotta mit Apfelkuchen mit
04.05.2025 cremesuppe Merlotjus Riebliflan Rhabarber Rahm
Kartoffelgratin Krauterquark
Salat vom Buffet Buntes Gemiuise
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kase, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. Trutenschinken (D) %
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. \(\‘\'g N\O
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— \NOCX\e“‘\t’tag o
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) W e\(‘\SO“
*Die Bon’s konnen Sie als 10er Biichlein fiir CHF 210.00, giiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. Spa(g(-\“\e( e \
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Tertianum Fischermatteli - @

Konizstrasse 74 - 3008 Bern

Tel. 031 970 44 00 - fischermaetteli@tertianum.ch - www. fischermaetteli.tertianum.ch




