TERTIANUM

Wochenmenu KW 13
Montag 25.Mdrz - Sonntag 31. Madrz 2024

Vorspeisen Hauptgange Mittag Dessert Abend
Mittag Mittag
Salat & Menu | Menu Il Dessert Abendessen
Suppe/Bouillon
inkl. Suppe,
inkl. Interne Gaste CHF 21.00 inkl. Ka;fe?/sMi!-Ch
r. 15.=*
Externe Gaste CHF 23.00
Sonn- /Feiertage Externe Gaste CHF 26.00
Montag Gemiusecreme- | Schweinssteak mit ge- Knuspriges Pastetli mit Mini Schinkengipfeli
25.03.2024 suppe schmorten Zwiebeln Quornragout an Bar- | Ananas-Royal- und Kdsekichlein
Pommes rissollées lauchsauce und Friih- schnitte Rieblisalat
Salat vom Buffet Blumenkohl lingsgemise
Dienstag Kartoffelsuppe Pouletgeschnetzeltes Pochiertes Ei Gemuseravioli
26.03.2024 mit Majoran Sweet & Sour auf Krauterkartoffel- Schokoladen- mit Schnittlauch-
Basmatireis stampf mousse sauce und Sbrinz
Salat vom Buffet Wokgemiise Safransauce
Bundruebli
Mittwoch Pilzcremesuppe Kalbsklopse Spatzlipfanne mit Haus- Crépes gefullt
27.03.2024 Konigsberger Art Gemiuse und Bergkdse gemachtes | mit Banane dazu
Salat vom Buffet Kartoffelstock Haselnuss - | Schokoladensauce
Erbsen Apfel Cake
Donnerstag | Gemusebouillon Pouletpiccata Geschmorte Exotischer Belegte Brotli
28.03.2024 mit Fladli mit Tomatenspagetti Susskartoffel Fruchtsalat | mit Schinken, Brie und
Zucchettigemuise mit Peperoni—-Mais- Thon (TH)
Salat vom Buffet Gemuse
Limetten-Joghurtdip
Karfreitag
Freitag Gebratenes Spinat - Ricotta Geschwellti
29.03.2024 | Proseccosuppe Wolfsbarschfilet (GR) Lasagne Vanilleglace mit und Kase
an Petersiliensauce mit Cherrytomaten Pfirsich und
Salat vom Buffet Pilawreis und Fenchel Himbeersauce
Samstag Friihlings- Geschmorter Gemusetortilla Pouletsalat
30.03.2024 | Gemusesuppe Rindfleischvogel mit Avocado Flan Caramel mit Currysauce
Gnocchi romaine und Sauerrahm mit Rahm und Ananas
Salat vom Buffet und griinen Bohnen
Ostersonn-
tag Karottencreme- | Saftiges Lammnierstiick Weissweinrisotto mit | Hausgemachte | Zwetschgenkuchen
Sonntag suppe mit Rosmarinjus Jungblattspinat und Baileys-Rahm mit Rahm
31.03.2024 Pommes dauphine sautierten Morcheln Schnitte
Salat vom Buffet | und Fruhlingsgemiise
Abends auf Vorbestellung (bis am Mittag): Gschwellti mit Kdse, Spagetthi mit Tomaten- /Bolognesesauce, Birchermuiesli, Griessbrei, Café Complet
Grundsatzlich verwenden wir Fleisch aus tiergerechter Schweizer Produktion. Ausnahmen werden auf dem Menuplan vermerkt. F(
Bei Fragen zu Allergenen oder Lebensmittelunvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden. A (0)eg
Preise: 4 - Gang Menu Mittag 23.00 // Sonntag CHF 26.00 / / Nachtessen interne und externe Gaste: 15.— c“e“Y‘\\
Mittagstisch-Angebot exklusiv fiir AHV-Rentner mit Bon-Biichlein (Salat, Suppe, Hauptgang, Dessert exkl. Mineral und Kaffee) \NO N\\‘.‘-ag
*Die Bon’s kénnen Sie als 10er Biichlein flir CHF 210.00, qiltig an allen Wochentage, an der Rezeption beziehen. \Na“
Alle Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwsSt At
B\t
Tertianum Fischermatteli - Konizstrasse 74 - 3008 Bern o S‘e\\\,\“
Tel. 031 970 44 00 - fischermaetteli@tertianum.ch - www. fischermaetteli.tertianum.ch \]O(‘oe



