TERTIANUM

Wochenmenu
Montag, 14. April - Sonntag, 20. April 2025

Wasser Menu | Menu Il Dessert
mit/ohne Suppe & Salat CHE 22,00 CHE 22,00 CHF 3.50
Kohlensdure ikl . . Dessert & Kaffee
inkl. kleine Portion: CHF 19.00 | kleine Portion: CHF 19.00 CHF 5.00
Monta Gurkensuppe mit | Waadtlander Saucisson Gratinierter Fenchel mit
14.04 20%’5 Minze Frihlingszwiebelsauce Ei und Hollandaise Schokoladenflan
S e Salzkartoffeln Salzkartoffeln im Glas
' ' | Salat vom Buffet Lauch mit Apfel Cherrytomaten
: Champignon- Pouletschenkelsteak .
Dienstag, : : Gemuse-Curry
15.04.2025 Suppe mit RolgiT&?cr)lsauce Wirziger Couscous Kaffee-Eclaire
11:30-14:00 Uhr | ¢ 10 vom Buffet Romanesco Fruchtgarnitur
Mittwoch, Kartoffelsuppe Rindgeschnetzeltes Gemiuse-Cannelloni Himbeer-
mit Barlauch Stroganoff : :
16.04.2025 Kerbel-Nudeln mit Tomatensauce Mascarpone mit
11:30-14:00 Uhr | ¢ 10+ vom Buffet Knackerbsen und Kase gratiniert Loffelbiskuit
BEC e Erbsensubpe Bratwurst Panierter Brie
17042025 9, PP mit Zwifg—;:cblelsaukce mit Preic]scellbeerlfn ,Al\nanas—I
PO Kartoftelstoc Kartoftelstoc Melonensalat
11:30-14:00 Uhr | Salat vom Buffet Kriuterbohnen Kriuterbohnen
Freitag, Lachsfilet (NOR) Penne mit DOrrtomaten,
Karfreitag Spargelsuppe mit Hollandaisesauce Frihlingszwiebeln und Milka Muffin
18.04.2025 Salat vom Buffet Peterli-Reis Oliven
11:30-14:00 Uhr Broccolirdschen an Ricottasauce
Gemusebouillon Kalbsvoressen mit . :
Samstag, mit Ei griiner Pfefferrahmsauce Omelette gefllt mit Erdbeer-
19.04.2025 P Ratatouille und Feta .
11:30-14:00 Uhr Kndpfli Zitronenjoghurt Glacetortchen
' ' Salat vom Buffet | Erbsen-Karottengemiuse Jog
Oster-Brunch-Buffet Oster-Brunch—Buffet
Sonntag, Tomaten- 1 dl Prosecco . y
- 1 dl Prosecco
Ostersonntag Glnsuppe Desservariation
20.04.2025 Lamm Nierstlick (NZL) Sparael-Risotto mit
11:30-14:00 Uhr | Salat vom Buffet Krauter-Knoblisauce pcgntadou und
Kartoffelgratin Trauben
Spargelgemiise

Fleisch/Fisch-Deklaration

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.
Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.
Fleischprodukte aus dem Ausland kénnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsforderer erzeugt sein.
Brot: Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert.

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Alle Preise inkl. MwsSt.

Offnungszeiten Restaurant: Montag - Sonntag, 08.00 - 18.00 Uhr

Tertianum Giessenturm - Giessenplatz 1-3 - 8600 Diibendorf
Tel. 043 549 03 31 - giessenturm@tertianum.ch - www.tertianum.ch




TERTIANUM

Wochenmenu
Montag, 21. April - Sonntag, 27. April 2025

Wasser Menu | Menu Il
mit/ohne Suppe & Salat - - CHF 3.50
3 HF 22. HF 22.
Kohlensdure - C 00 C 00 Dessert & Kaffee |
inkl. kleine Portion: CHF 19.00 | kleine Portion: CHF 19.00 CHF 5.00
- Blumenkohl-
(I\)/I?ntagt, Weissweinsuppe Kanlr]l_cehse;rilrré?oAurE (HU) Kasemedaillon
2]5 8;";%2;9 Polenta Tomatensauce Osterkiichlein
11:30-14:00 Uhr Salat vom Buffet Blattmangold Polenta
' ' g Blattmangold
Dienstag, Randensuppe Blatterteig Pastetli Blatterteig Pastetli
Bratchugeli an - T
22.04.2025 Pilzrahmsauce Rahmgemdse Rieblitorte
11:30-14:00 Uhr | Salat vom Buffet griine Spargeln gruine Spargeln
: Gemusebouillon Pouletbrust mit : . :
Mittwoch, - ) - Aubergine gefullt mit Rhabarber-
23.04.2025 mit Backerbsen BaS|I|kLIJ<rPaV\I/R§TIrinsauce wirzigem Couscous Erdbeerkompott
11:30-14:00 Uhr | ¢o10+ vom Buffet Ofentomate dazu Currygemiuse mit Rahm
Donnerstag, chhsl:erb;en— O‘Erg?gr'fsgmkcise Nudeln mit
24.04.2025 PP Spitzli Cherrytomaten, Broccoli Caramelkopfli
11:30-14:00 Uhr | ¢4 10+ vom Buffet Broccoli an Thymian-Butter
Freitag S$Illerie— Salm-Knusperli (NO/DE) Paniertes Ei
’ Apftelsuppe Zitronen—-Mayonnaise Zitronen—-Mayonnaise
??:23.2]042-30 T Salzkartoffeln Salzkartoffeln und Hefenussschnecke
=UTIEEREAT 1 Salat vom Buffet Rahmspinat Rahmspinat
, . o Gemusestrudel mit
Samstag, Gemusesuppe | Gratinierte Makkaroni mit . - :
26.04.2025 Barlauch, Trutenschinken Sﬁgﬂgﬂ%ﬂ athlJJr?glk Stﬁgﬂggeezlla
11:30-14:00 Uhr | Salat vom Buffet | Karotten und Rahmsauce Niisslisalat mit Ei
Lauchsuppe Kalbgeschnetzeltes . B :
Sonntag, mit Safran Zurcher Art Susskarjcoffel Gnocchi Panna cotta
27.04.2025 S auf Spinat und Feta :
11:30-14:00 Uhr Rostigaletten Glasierte Apfelstiicke mit Mangosauce
' ' Salat vom Buffet Krauter-Bohnen

Fleisch/Fisch-Deklaration

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizerfleisch.
Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.
Fleischprodukte aus dem Ausland kénnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsforderer erzeugt sein.
Brot: Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert.

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.

Alle Preise inkl. MwsSt.

Offnungszeiten Restaurant: Montag - Sonntag, 08.00 - 18.00 Uhr

Tertianum Giessenturm - Giessenplatz 1-3 - 8600 Diibendorf
Tel. 043 549 03 31 - giessenturm@tertianum.ch - www.tertianum.ch




