
 

 
  

Fleisch/ Fisch Deklaration 
Wenn nichts Anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch/Fisch. Ausnahmen werden mit dem 

Herkunftsland bezeichnet. Fleischprodukte aus dem Ausland können mit Hormonen und Antibiotika als 
Leistungsförderer erzeugt sein. 

Fisch: Kabeljau, Alaska 
Gerne beraten wir Gäste mit Allergien oder Unverträglichkeiten individuell. 

Alle Preise verstehen sich in CHF. 8.1 % Mehrwertsteuer sind in unseren Preisen inbegriffen 

 

 
 
 

Menü classique 
22.50 CHF 

Glasi Bistro 
Wochenmenü 

 

3-Gang Menü inkl. Salat oder 
Suppe vom Buffet,  

Hauptgang und Dessert 
5 dl Tafelwasser mit oder ohne 

Kohlensäure 
 

Vom 18. März – 24. März 2024 

 
 
 

Menü vert 
21.50 CHF 

 
 

 
Poulet-Saltimbocca mit Fregola Sarda 

und Ofen-Cherrytomaten 

Montag, 18. März  
Rindsbouillon mit Speckbiskuit 

*** 
Schokoladenflan 

 
Bärlauchrisotto mit Waldpilzen 

 
Kalbsblankett mit Champignon und Erbsen 

serviert mit Fusilli   
 

Dienstag, 19. März 
Tomatencrèmesuppe 

*** 
Himbeer-Cheesecake 

 
Beluga-Linsen Eintopf 

verfeinert mit Crème-fraîche und 
Balsamico 

 
Schweinsbraten mit Serviettenknödel 

und Weisskohlgemüse 

Mittwoch, 20. März 
Karotten-Mangosuppe 

*** 
Caramel-Amarettimousse 

 
Steinpilzknödel auf Blattspinat mit einer 

leichten Rahmsauce  

 
Rinds-Flanksteak mit Macaire Kartoffeln 

und Karotten   

Donnerstag, 21. März 
Tom-Kha-Gai Suppe 

*** 
Orangencrème 

 
BBQ Aubergine auf Quinoa mit 
Kräuterzupfsalat und Fetakäse 

 
Kabeljau auf Kichererbsenragout  

mit Peperoni, Kartoffel und Tomate 

Freitag, 22. März 
Gemüsecrèmesuppe  

*** 
Brownies 

 
Blätterteigkissen mit Mais-Peperoni 
Ragout und getrockneten Tomaten  

 
Hörnli und Gehacktes 

mit Apfelmus und Parmesan  
 

Samstag, 23. März 
Kressecrèmesuppe 

*** 
Süssmostcrème 

 
Hörnli-Gemüseauflauf  

mit Kartoffeln, Karotten, Erbsen und 
Bohnen  

 
Pouletschenkelsteak mit Gnocchi Romain 

und mediterranem Gemüse  

Sonntag, 24. März 
Pfifferlingcrèmesuppe 

*** 
Zwetschgen Sorbet 

 
Grillierter Sellerie 

auf Süsskartoffelpüree 
mit Rosmarin-Thymianschaum 

 

 


