TERTIANUM

Wochenmenu

Montag, 2. Juni - Sonntag, 8. Juni 2025
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Frihstiick | Vorspeisen Mittag Hauptgang Mittag Nachmittag Abendessen \
8.00-9.15Uhr |
Mittagessen I |
11.30-12.30uhr |  Gemischter Salat
Abendessen & Menu Dessert Suauzvgggﬁgglat
17.00-18.00uhr |  Gemiuisebouillon PP

Montag Alplerma rolnegr: mi]E Slpeck 1. Zwetschgenfladen
Rostzwiebeln & Apfelmus 0o o
Gemisecremesuppe . e ch??ggﬁonﬁﬂ' 2. Landjager mit Brot & Butter
Alplermagronen
Rostzwiebeln & Apfelmus 3. Café Complet
Dienstag Schweinsgeschnetzeltes 1. Kaiserschmarn mit Apfelmus
mit griinem Pfeffer
Lauchsuppe Spatzli & Ruebli Zupfkuchen 2. Bundner Gerstensuppe
Chasspatzli mit Zwiebelschweize 3. Café Complet
Mittwoch Pouletgeschnetzeltes «Stroganoff» 1. Apfelstrudel & Vanillesauce
Basler Mehlsuppe mit Pllawrei‘i*& Zucchetti Sudssmostcreme 2. Gebackener Camembert mit
Zuchetti-Fetaquiche Preiselbeeren & Salaten
3. Café Complet
Geschmorter Rindfleischvogel : o
Donnerstag mit kraftiger Jus 1. Birchermuiesli mit Brot
Tomatensuppe Kartoffelstock*él*Coco—Bohnen Vanillestange 2. Toast Williams
Biindner Gemiisecapuns .
an leichter Rahmsauce 3. Cafe Complet
: Norwegisches Lachsfilet : o
Freitag ) mit_Pernodsau_ce 1. Milchreis mit Kompott
Kokos—-Currysuppe Barlauchrlsot_ltk_%‘_& Grilltomate Marmorcake 2. Pouletknusperli
Birlauchrisotto mit Cocktailsauce & Salaten
mit Buffelmilchmozzarella 3. Café Complet
Samstag Krawattli mit Séh;{nl_(gnlz_l_irbsenrahmsauce 1. Dampfnudeln & Vanillesauce
eibekase .
Kartoffelsuppe o Car';]ai?’]sg;?]!]:)f“ 2. Gschwellti mit Kaseteller
Krawdttli mit mediterraner Gemiisesauce & Schnittlauchquark
& Reibekase

3. Café Complet

Am Stick gegartes Schweinsnierstiick .
Sonntag - miftf(ia vados—Rahmsauce | 1. Kaseteller

indsbouillon mit Kartoffelgratin & griiner Sparge Tiramisu .
Griiner Spargel mit Kartoffelgratin ,

& Schnittlauchdip 3. Cafe Complet

Fleisch/Fisch/Brot/Gebdck-Deklaration

Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz,
Lammfleisch aus Neuseeland, welches mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika,
erzeugt worden sein kann. Alle Brote und Gebdcke wurden in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unseren Service.

Wohn- und Pflegezentrum Tertianum Krone - Ebnaterstrasse 136 - 9630 Wattwil
Tel. 071 544 36 36 - krone@tertianum.ch - www.teritanum.ch




