
Menus de la semaine

Midi Soir

Lundi

Potage

Saucisse à rôtir (CH) sauce vigneronne

Pommes duchesse                               

Haricots au beurre

Boule de Berlin                                                     

 Potage

Ramequin aux 2 fromages 

Panna cotta aux fruits

Mardi
Potage 

Riz casimir (CH)

Ananas au whisky

Potage

Spaghetti au pesto verde 

Glace

Mercredi

Potage

Langue de bœuf (CH)

Purée et carottes glacées

Mousse au chocolat blanc

Potage

Orgetto au safran d'ailleurs

Crème anglaise

Jeudi

Potage

Saltimbocca (CH) sauce au romarin

Penne et tomates provençales  

Raisin frais

Potage

Tommes vaudoises pannées aux fines 

herbes de Provence

Clafoutis aux cerises

Vendredi

Potage

Pavé de saumon (NOR) sauce 

hollandaise 

Riz aux petit pois

Bûche glacée

Potage

Salade paysanne (CH)

Yogourt à l'ananas

Samedi

Potage

Râgout de bœuf (CH) mijoté 

Polenta au mascarpone

Brocolis

Salade de fruits

Potage

Terrine de campagne (JU) et cruditées 

du maraîcher 

Panna cotta au coulis du jour

Dimanche

Potage

Jambon (CH) paysan

Gratin et jardinière

Fôret noire maison

Potage 

Feuilleté aux champignons

Mille-feuille

Origine du pain aux graines : Liechtenstein Origine du pain blanc, bis, mie, au lait, tresse : Suisse

Du 21 au 27 avril

Menus de la semaine

Les informations sur la composition de nos produits , notamment celles concernant les allergènes et les intolérances alimentaires sont disponibles sur 

demande auprès de notre personnel. 
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