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Restaurant La Venise 



 

Prix Chf

Potage/bouillon du jour 5.-- 

Salade mêlée 5.-- 

Crème de courge, mousse de lait à l'amande 12.-- 

Crème de petits pois, lardons et croûtons 12.--  

Terrine de campagne sur nid de mesclun 12.-- 

Salade du randonneur  14.-- (entrée) / 24.-- (plat) 

(Salade composée, jambon cru, fromage) 
 

Burger végétarien aux protéines de pois 19.-- 

(Steak de protéines de pois, raclette, compotée d'oignons, salade, sauce barbecue) 

Burger de poulet (CH)  19.-- 

(Filet de poulet (CH) 160g, raclette, compotée d'oignons, salade, sauce barbecue) 

Suprême de poulet jaune (CH) en ballotine, sauce champignons 24.-- 

Entrecôte de bœuf (CH) 200g, sauce café de Paris  34.-- 

Filets de perches (EE), sauce tartare 28.— 
 

Tous nos plats sont accompagnés de frites et salade. 
 

 

Croûte forestière  19.-- 

Rösti Cherry (à la tomate) 19.-- 

Assiette valaisanne (CH) 22.-- 

Fondue de Tovassière (Morgins)* 22.-- 

Fondue de Tovassière (Morgins), à l'échalote* 24.-- 

*Minimum 2 personnes 

Prix Chf 

Glaces et sorbets 3.--/boule 

(Au choix : citron, abricot, poire, vanille, fraise, moka) 

Sorbet arrosé  9.50 

(Au choix : Abricotine, Williamine, Gentiane maison Morand et Limoncello) 

Brownie et sa glace vanille 10.-- 

Vacherin glacé et coulis de fruits rouges 10.-- 

 

 

 

Plat, boule de glace et sirop 12.-- 

- Pâtes à  la tomate 

- Saucisses de Vienne, frites  

- Filets de perches, frites  

 

 

Menu  25.-- 

(entrée, plat, dessert) 

Plat  18.-- 

Dessert  4.-- 

 

*Menu produit sur notre site de production à Saxon et finition à La Venise 

 
 

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront          

volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part. 
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Prix Chf 

Jus Michel ananas 20cl     3.90 

Jus Michel poire 20cl     3.90 

Jus Michel abricot 20cl     3.90 

Jus de cranberry 20cl     3.90 
 

 

San Bitter 15cl     3.50 

Schweppes 20cl     3.90 

Coca Cola 33cl     4.20 

Coca Cola Zero 33cl     4.20 

Jus de pommes Ramseier 33cl     4.20 

Sinalco 30cl     4.20 

Sprite 33cl     4.20 

Nestea pêche 33cl     4.20 

Nestea citron 33cl     4.20 
 

Arkina plate 35cl     4.20 

Arkina gazeuse 35cl     4.20 

Carafe d'eau gazeuse 100cl  2.-- 
 

 

Café, espresso, thé     3.30  

Cappucino, renversé, latte macchiato     4.20 

Chocolat chaud     4.20 

 

SUISSE - VALAIS 
 

Sion, Gamay Coquet – Varone, 2022                   4.--            27.-- 

Sion, Dahu noir – Les Celliers de Sion, 2020          5.--            29.-- 

Sion, Pinot noir – Varone, 2021              6.--            31.-- 

Martigny, Gamay Bovernier – Gérald Besse, 2021          6.50            34.-- 

Martigny, Gamay sans souffre ajouté, 2020                                      59.-- 

(Domaine Valentina Andrei) 
 

ITALIE - PIEMONT 
 

Barbera d'Alba La Bettola, Bio – Andrea Oberta, 2018                       39.-- 

 

ITALIE – TOSCANE 
 

Montepulciano DOCG, Bio – Eline Saverys, 2018                     41.-- 
 

FRANCE - BOURGOGNE 
 

Haute Côte de Beaune Bio, 2019                           47.-- 

(Domaine Denis Fouquerand et fils) 
 

Prosecco DOC – Toso                                      29.-- 

Champagne De Castellane                                         60.-- 
          



 

SUISSE - VALAIS 
 

Sion, Dahu blanc – Les celliers de Sion          5.--              29.-- 

Martigny, Fendant Champortay – Gérald Besse               6.50             33.-- 

Sion, Petite Arvine – Varone                                 6.--              36.-- 

Chamoson, Johannisberg – Domaine Favre                 6.50             39.-- 

Flanthey, Heida – Domaine Bruchez                    7.--              47.-- 
 

SUISSE - VAUD 
 

Epesses, Chasselas, Bio – Domaine Blaise Duboux         6.--             42.-- 
 

ITALIE - TOSANE 
 

Toscana Bianco IGT, Bio – Eline Saverys                                   31.-- 
 

 

SUISSE - VALAIS 
 

Sion, Dahu Rose – Les Celliers de Sion              5.--              29.-- 

Flanthey, Dôle Blanche - Bruchez               6.--              35.-- 
 

SUISSE - VAUD 
 

Bonvillars, Œil de Perdrix – Christine Conne         6.--              35.-- 
 

FRANCE – PROVENCE 
 

Bastide des Deux Lunes, Bio – Bertrand Dubois                                  38.-- 

Prix Chf

Feldschlösschen sans alcool 33cl   4.50  

Feldschlösschen Original 33cl   4.80 

Feldschlösschen Dunkel 33cl   5.-- 

 

 

Kir 10cl     5.-- 

Martini Bianco     5.-- 

Martini Rosso     5.-- 

Coupe de Prosecco 10cl     7.--  

Kir bulle10cl     8.-- 

Spritz 18cl     8.-- 

 
 

Limoncello 4cl     6.--  

Abricotine – Morand 4cl    9.-- 

Williamine – Morand 4cl     9.-- 

Eau de vie de Gentiane – Morand 4cl     9.-- 

Whisky Ballantine's 4cl     9.-- 

Whisky Grant 4cl     9.-- 
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