
Nous vous remercions de vous annoncer au secteur du service

 en cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire

Provenance des 

viandes/poissons:
Poulet : POL

Porc: CH
Bœuf : CH

Agneau : GB
Poisson : ATLN

Jambon : CH
Veau : CH

Midi Soir
Potage des Grisons Crème à l'avoine 
Saucisson vaudois Orecchiette sauce Napoli

Pommes hongroises Gruyère râpé
Tombée de chou frisé *

Croûte à la myrtille Soleil d'Hawaï

Velouté aux raves Crème de volaille
Blanquette de veau à l'ancienne Quiche au fromage

Riz pilaf Salade de rampons
Fleurs de carottes *

Gâteau bonne femme Pêche au sirop

Crème de légumes Consommé double 
Langue de bœuf aux câpres Croissant au jambon 

Pommes mousseline Salade de tomates à la vinaigrette
Céleri-branche *
Cornet vanille Séré au sirop d'érable

Velouté aux endives Velouté aux céréales
Cuisse de pintade en sauce Gratin de cornettes

Polenta à la sauge Salade lollo
Tomate au thym *

Gâteau à la carotte Cocktail de fruits

Velouté aux pois jaunes Velouté aux légumes
Joue de cabillaud au vin blanc Laitue braisée au lard

Riz créole Pommes vapeur
Épinards en branches Julienne de betteraves 

Poire en cage Crème au chocolat

Crème de potiron Soupe aux herbes
Daube de bœuf à la bière Risotto aux asperges

Fêves braisées Chiffonnade de laitue
Compotée de raves *
Mousse aux fruits Salade de kiwis

Soupe au persil plat Crème allemande
Rôti de dinde forestière Tranche de Chaume 

Pommes Mont-d'or Ronde en robe des champs
Bouquetière de légumes Crudités de saison

Gâteau au chocolat Mangue au sirop

SAMEDI 9

DIMANCHE 10

LUNDI 4

MARDI 5

MERCREDI 6

JEUDI 7

VENDREDI 8

Le Bourg

Menus de la semaine
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