
Potage des Grisons Crème à l'avoine 

Lundi {{{ {{{

Saucisson vaudois au Pinot Noir Orecchiette

4 Pommes de terre à la hongroise Napoli

Tombée de chou frisé Gruyère râpé

Mars {{{ {{{

Croûte à la myrtille Soleil d'Hawaï

Velouté aux raves Crème de volaille

Mardi {{{ {{{

Blanquette de veau à l'ancienne Quiche

5 Riz pilaf au fromage

Fleurs de carottes Salade de rampon

Mars {{{ {{{

Panna cotta aux framboises Pêche au sirop

Crème de légumes Consommé double 

Mercredi {{{ {{{

Langue de bœuf aux câpres Croissant

6 Mousseline de pommes de terre au jambon 

Céleri en branches Salade de tomates à la vinaigrette

Mars {{{ {{{

Cornet à la vanille Séré au sirop d'érable

Velouté aux endives Velouté aux céréales

Jeudi {{{ {{{

Cuisse de pintade en sauce Gratin

7 Polenta à la sauge de cornettes

Tomate au thym Salade lollo-rosso

Mars {{{ {{{

Gâteau à la carotte Cocktail de fruits

Velouté aux pois jaunes Velouté aux légumes

Vendredi {{{ {{{

Joues de cabillaud au vin blanc Laitue braisée au lard

8 Riz créole Pommes de terre vapeur

Epinards en branches Julienne de betteraves 

Mars {{{ {{{

Poire en cage Crème au chocolat

Crème de potiron Soupe aux herbes

Samedi {{{ {{{

Daube de bœuf à la bière Risotto aux asperges

9 Fêves braisées et à l'ail des Ours

Compotée de raves Chiffonnade de laitue, sauce italienne

Mars {{{ {{{

Mousse aux fruits Salade de kiwis

Soupe au persil plat Crème allemande

Dimanche {{{ {{{

Rôti de dinde à la forestière Tranches de Chaumes 

10 Pommes de terre Mont-d'Or Ronde en robe des champs

Bouquetière de légumes Crudités de saison

Mars {{{ {{{

Gâteau au chocolat Mangue au sirop

* Provenance de la viande: Suisse, France  Poisson: Atl.Nord

Midi Soir

Nous utilisons principalement de la viande et de la volaille provenant de Suisse. Les exceptions sont indiquées avec le pays d'origine ou la zone de capture pour les poissons. Pour 

toute information sur les allergènes présents dans nos plats, veuillez contacter notre personnel.

Menus du 4 au 10 Mars 2024


