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Cartes des Mets 
  
 
Plat de saison   
 
Fondue au fromage                                                                                  21.-  

 
Entrées    
Assiette Valaisanne 15.- 
Tartare de bœuf Suisse (CH) 20.-  
Carpaccio de viande séchée du Valais  18.-  
Salade de cruditée accompagnée de sa tomme panée                            15.- 
Salade mêlée                                                                                             7.- 
Croque-Monsieur au vacherin et tomates   15.-   
  
 
Plats  
Assiette valaisanne  24.-  
Grâtin de patates douces au fromage à raclette AOP  22.-                                                                       
Raviolis de bolets, sauce crème parmesan et basilic 18.- 
Risotto à la viande séchée et gruyères  24.- 
Beignets de filets de perche, frites et sauce tartare   (POL)        25.- 
Filet de perche meunière, frites et sauce tartare 27.- 
Tartare de bœuf accompagné de toast et frites (CH) 28.- 
Entrecôte de bœuf sauce au poivre et accompagné de frites  (CH) 32.- 
Salade de chèvre chaude            (FR)                                                       20.-  
Suggestion du jour (entrée,plat,dessert) 22.— 
Assiette du jour  20.- 
 
Menus enfants 
Chicken nuggets maison, frites et légumes du jour (CH) 10.- 
Pâtes sauce tomate 10.- 
Plats à la carte proposé en ½ portion 12.- 
(Menu avec le dessert, enfant jusqu'à 10 ans) 
 
Desserts 
Tarte aux pommes et caramel et sa boule vanille  11.- 
Moelleux au chocolat 70 % de cacao et boule de glace à choix 12.- 
Sorbet Valaisan 10.- 
Dessert du jour maison 4.- 
Boule de glace (carte à disposition)                                                      3.50.- 
 
„Cher client, 
Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés 
dans nos plats sur simple demande de votre part. Votre hôte. 
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Plats à l'emporter 
 
Sandwichs 
Jambon  
Fromage  
Thon 
Salami 8.— 
Supplément fromage    2.- 
 
Roastbeef 10.— 
(tous les sandwichs sont garnis avec salade, tomates et cornichons) 
 
Salades 
Mêlée 7.— 
Complète 14.— 
 
 
Tartare 
Bœuf Suisse 20.— 
 
Du Jour 
Plat du jour à l'emporter 15.— 
Pâtisserie 4.— 
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Carte des boissons 
Boissons sans alcool 
 
Café, expresso, ristretto, thé 3.50 
Cappucino, latte machiato, renversé 4.20 
Chocolat chaud 4.20 
Coca 33 cl 4.20 
Coca zéro 33 cl 4.20 
Rivella 33 cl 4.20 
Sinalco 33 cl 4.20 
Schweeps limon 25 cl 3.80 
Jus de pomme Ramseier 33 cl 4.20 
Eau minérale litre 8.00 
Eau minérale 3dl 3.50 
Eau minérale 2dl 2.00 
+ Sirop  0.30 
  
Jus : abricot, pomme 4.20 
 
 
Bière sans alcool 33 cl 4.50 
San pellegrino rouge 4.00 
 
Boissons avec alcool 
Bière Feldschlössen 33cl 4.50 
Bière 2cl 4.00 
 
Digestifs 
Abricotine et Willamine Morand 5.50 
Limoncello 5.50 
Grappa 5.50 
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Carte des vins 
 
Cave Maurice Gay 
 
 
 
Rouge         1 dl  
Gamay 4.00 
Pinot noir  4.50 
Diolinoir 5.50 
 
 
Blanc 
Johannisberg 4.50 
 
Fendant  4.00 
 
 
Rosé 
œil-de-perdrix 4.50 
 
 
 
 
 
 

À PROPOS 

La haute couture des vins du Valais depuis 1883 

Fondée en 1883, Maurice Gay est aujourd’hui l'une des maisons de vin les plus réputées du Valais. Un domaine 

d'activité où l'alliance subtile de l'expérience, d'un vaste savoir-faire et d'une technologie de pointe donne naissance à 

des crus d'exception. 

  

Située à Chamoson, première commune viticole du canton, l’entreprise familiale est propriétaire de 17 hectares de 
vignes constitués de vignobles en terrasses parmi les mieux exposés du Valais central situés sur le plus grand cône 

d'alluvions fertiles de Suisse. 

Maurice Gay encave également la récolte de plus de 400 familles vigneronnes. 
 


