Ob einfacher Apéro oder reichhaltiges Flying-Dinner - unsere grossziigigen Foyers
und in der warmen Jahreszeit der Park der Residenz bieten den idealen Rahmen fir
ungezwungene, private oder geschaftliche Anlasse.

Das Parkrestaurant sowie die mediterrane Terrasse am Seerosenbecken verleihen
Ihrer Familien- oder Geschaftsfeier einen gediegenen Rahmen. Restaurantleiterin
Irene Kessler und Kiichenchef Armando Schneller sowie ihre motivierten
Mitarbeitenden verwohnen lhre Gaste in privater Atmosphare. Gerne stellen wir
Ihnen lhr Wunschmenu zusammen oder tiberraschen Sie mit kulinarischen
Hohepunkten vom Buffet.

Unsere hauseigene Floristin kimmert sich mit Freude um die individuell auf lhre
Wiinsche abgestimmte Dekoration.

Wiinschen Sie dezente musikalische Unterhaltung? Wir verfiigen liber zahlreiche
Kontakte und vermitteln Ihnen auf Wunsch die Kiinstler Ihrer Wahl, um lhre Feier
stimmungsvoll abzurunden.

Wir freuen uns, Ihnen ein personliches Angebot unterbreiten zu diirfen und
erwarten mit Vergniigen lhre Kontaktaufnahme
unter Telefon 044 925 06 00.



Brie Suisse

Huttenkdse mit Schnittlauch
Gekochter Schinken

Salami

Blindnerfleisch
Rohschinken

Rindstartar

Rauchlachs

Crostini mit Tomaten-Olivenpaste

Grissini mit Rohschinken

Mozzarellaspiessli mit Cherry Tomaten

Rohschinkenrollchen gefiillt mit Rucola und Parmesan

Melonenspiessli mit Rohschinken

Blatterteigpastetli - wahlweise gefillt mit Cocktailcrevetten oder Avocadocreme
Crudités - frische, rohe Gemiisestengel mit Dippsauce

Stippchen der Saison im Shot-Glas

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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Parkrestaurant

Dorfstrasse 16, 8706 Meilen, Tel. D44 925 06 57
www.parkrestaurant.ch, parkrestaurant@tertianum.ch



Kasekiichlein
Schinkengipfeli
Mini-Pizza
Mini-Flammkuchen

Poulet-Satay-Spiessli mit Erdnussbuttersauce
Crevetten im Spaghettimantel
Mini-Friihlingsrollen mit Sweet & Chilisauce
Penne all’arrabbiata serviert im Einmachgldaschen

3.50
3.50
3.50
3.50

4.50
5.00
3.00
6.50

Gerne stellen wir fiir Inren Anlass ab 20 Personen eine Auswahl dieser Apéro-Kostlichkeiten zu

einem Pauschalpreis zusammen:

3 Apéro-Happchen nach Wahl
4 Apéro-Happchen nach Wahl
5 Apéro-Happchen nach Wahl

Teegeback
Gourmet Konfekt
Mini Cake

Wiener Konfekt
Pralinés assortiert

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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Parkrestaurant

Dorfstrasse 16, 8706 Meilen, Tel. D44 925 06 57
www.parkrestaurant.ch, parkrestaurant@tertianum.ch



AUFSCHNITTTELLER
mit Blindnerfleisch, Kochschinken, Fleischkase, Kase,
Ei und bunter Salatgarnitur, diverse Tischbrotchen

AUFSCHNITTTELLER
mit Rohschinken, Bliindnerfleisch, Melonenschiffchen,
Aufschnitt und Kase, diverse Tischbrotchen

EXKLUSIVER AUFSCHNITTTELLER
mit Roastbeef, Rohschinken, Biindnerfleisch,
Aufschnitt, Kdse und Melone, diverse Tischbroétchen

SCHINKEN IM BROTTEIG

mit Brokkoli und Karotten

FLEISCHKASE
mit Kartoffelsalat

BEINSCHINKEN
mit Honig und Portwein, Kartoffelgratin und Grilltomate

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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Parkrestaurant

Dorfstrasse 16, 8706 Meilen, Tel. D44 925 06 57
www.parkrestaurant.ch, parkrestaurant@tertianum.ch



Amuse bouche

Fekk

Avocadofacher mit Crevetten,
Cocktailsauce und buntem Salatbouquet

Fekedek

Feines Curry-Kokosstippchen
mit Ingwer und Golden Shrimp

Fedededed

Rosa gebratene Rindsfiletmedaillons
an kraftigem Barolojus, Williamskartoffeln, Saisongemiise

oder

Pochiertes Zanderfilet auf buntem Saisongemiise
an Champagnerschaumsauce und Mischreis

Fhkkk

Zitronentarte mit Sanshobliten-Pfeffer
mit Karotten-Kardamom Glace

*hkk

Kaffee, Tee
Wiener Konfekt

Menupreis inklusive Suppe CHF 90
Menupreis ohne Suppe CHF 78
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Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. if\“\ E“?/A/,
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkfés taurant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. B e e e n on



Amuse bouche

Fekk

Hauchdiinnes Rindscarpaccio
mit Parmesansplitter

Fekedek

Consommé
Monte-Carlo

Fedededed

Zircher Oberlander Kalbscarrébraten
an Portweinsauce, Kartoffelgratin, Gemiisebouquet

oder

Gebratenes Seezungenfilet
mit Oliven und Tomatenstreifen, Basmatireis und Capanata

Fhkkk

Ananassalat
mit Honigglace

*hkk

Kaffee, Tee
Wiener Konfekt

Menupreis inklusive Suppe CHF 90
Menupreis ohne Suppe CHF 78
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Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. C o W
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft iiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkfés taurant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. B e e e n on



Amuse bouche

Fekk

Duett vom Schottischen Fjordlachs
mit Meerrettichschaum und Kapernapfel,
Toast und Butter

Fededede

Leichtes Karotten-Ingwerstppchen

Fedededed

Rosa gebratene Entenbrust
an Orangensauce, Mischreis, Peperonata

oder

In Olivendl gebratenes Wolfsbarschfilet
mit Oliven und Tomatenstreifen, Dampfkartoffeln, Saisongemiise

Fhkkk

Blatterteig Mille-feuille mit Schokoladenmousse
Stracciatellaglace und Frichte der Saison

*hkk

Kaffee, Tee
Wiener Konfekt

Menupreis inklusive Suppe CHF 86
Menupreis ohne Suppe CHF 74

N e
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Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. if\“\ E“?/A/,
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkfés taurant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. B e e e n on



Amuse bouche

Fekk

Mostbrocklitatar
im Blatterteigkissen

Fekedek

Minestrone Ticinese

Fekedekd

Pouletbriistli mit Spinat gefllt
an Marsalasauce, Weissweinrisotto, glasierten Karotten

oder

Champagner Risotto
mit Mischpilzen

edededede

Eiskaffee
Parkresidenz

FhEk

Kaffee, Tee
Wiener Konfekt

Menupreis inklusive Suppe CHF 74
Menupreis ohne Suppe CHF 62

NSS!
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Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. QC\‘\E%/,
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft iiber die Herkunft der Produkte, Patkfés taurant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. B e e e n on



Amuse bouche

Fekk

Feine Ententerrine mit Portweingelee
Briochetoast

Fekedek

Consommé double
mit Sherry verfeinert und Shitakepilzen

Fedededed

Rosa gebratenes Rehriicken-Entrecote
mit Eierschwammlisauce, Taglierini und
Brokkoli mit gerésteten Mandeln

oder

Pochierte Eglifilets
mit Champagnerschaumsauce,
dreifarbiger Reis und Blattspinat

Fhkkk

Dessertteller ,Parkresidenz”

*hkk

Kaffee, Tee
Wiener Konfekt

Menupreis inklusive Suppe CHF 90
Menupreis ohne Suppe CHF 78
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Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. NS W
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft iiber die Herkunft der Produkte, Paﬁkfés taurant

liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. B e e e n on



Kalb & Schwein: aus der Region oder zumindest aus der Schweiz
Rind: aus der Region, der Schweiz oder Argentinien
Lamm: Australien oder Neuseeland

Geflugel & Kaninchen: Schweiz, Frankreich

Parmaschinken: Italien

Trockenfleisch: Schweiz

wild: Schweiz, Osterreich

Erzeugnisse aus Argentinien koénnen mit Antibiotika oder anderen antimikrobiellen

Leistungsforderern erzeugt worden sein.
Erzeugnisse aus Frankreich kénnen mit Hormonen als Leistungsforderer erzeugt worden sein.

14 Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten auslosen kénnen. Um besser auf
Allergien und Unvertraglichkeiten eingehen zu kénnen, informieren Sie unsere Servicemitarbeiter
bitte vor lhrer Bestellung.
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Sellerie/-erzeugnisse Senf/-erzeugnisse AN
Bleichsellerie, Knollensellerie, w.a. auch Senfsprossen, Senfpulver, £ L
Staudensellerie Senfkdmer YAmGMOmeONE

Weichtiere/-erzeugnisse
w.a. Schnecken, Muscheln, Austern, Erdniisse/-erzeugnisse
Tintenfisch, Calamares Alle Erdnusssorten
Fisch /-erzeugnisse Glutenhaltiges Getreide /-

Alle Fischarten (u.a. Anchovis, Kaviar) u.a. Weizen, Hartweizen, Roggen,

Gerste, Hafer

Sesam /-erzeugnisse A Milch/-erzeugnisse
u.a. Sesamdl, Sesammehl, Sesamsamen einschlieglich Laktose
Alle Milchprodukte
1f (Niisse), i Krebstiere/-erzeugnisse
w.a. Mandeln, Haselniisse, Walnisse, u.a. Krebs, Shrimps, Garnelen,

Schwefeldioxid /Sulfite
N E£220-E228

w.a. in Trockenobst,
Tomatenpiiree, Wein

Soja/-erzeugnisse
Alle Sorten Sojabohnen

Eier/-erzeugnisse
Alle Eisorten

Lupine/-erzeugnisse
w.a. Lupinenmehl, Lupinenkonzentrat,
Lupinenprotein

INY4%e)
N
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. O /
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft iiber die Herkunft der Produkte, Paﬂ(fés taurant

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. D e e e o ot



