
Tagesmenu Tagesmenu Tagesmenu Tagesmenu Tagesmenu
Montag, 18. März 2024 Dienstag, 19. März 2024 Mittwoch, 20. März 2024 Donnerstag, 21. März 2024 Freitag, 22. März 2024

LÖWENZAHNSALAT · LAUWARM TOMATENMOUSSE MINI BURRATA EISBERGSALAT · CROÛTONS RUCOLASALAT · SALSIZ

Kartoffel · Radieschen · Ei · pochiert Balsilikum Randen · Himbeer · Friséesalat Thousand-Islandsauce Parmesandressing
oder oder oder oder oder

PILZRAGOUT HAUSPASTETE AUBERGINEN-PICCATA RAUCHLACHSTATAR LOTHRINGER SPECK-KÄSEKUCHEN

Blätterteig · Cognac Beerensauce · Salatspitzen Tomatensauce · Linguine Yuzumayonnaise

Gurken · Radieschen

***** ***** ***** ***** *****

KARTOFFELCRÈME RINDSBOUILLON · Griesnocken LAUCHCRÈME FENCHELCRÈME SPARGELCRÈME
oder oder oder oder oder

SALAT VOM BUFFET SALAT VOM BUFFET SALAT VOM BUFFET SALAT VOM BUFFET SALAT VOM BUFFET

***** ***** ***** ***** *****

KALBSSCHNITZEL · PANIERT KALBSLEBER · BERLINER ART RIND · HUFTSTEAK SCHWEIN · FILET POULET · GESCHNETZELT

Kartoffelsalat Kartoffelstampf Pfefferrahmsauce Rotweinjus Morchelrahmsauce

Preiselbeere Pommes Williams · Brokkoli · Mandeln Pappardelle · Grüne Bohnen · gedünstet Kartoffelpüree · Grüne Spargeln · gebraten

oder oder oder oder oder

ZANDER · FILET · GEBRATEN SCHOLLE · FILET· PICCATA EGLI PARKRESIDENZ · FILETS · BIERTEIG LACHSSTEAK  · PFEFFERKRUSTE HEILBUTT · FILET · GEBRATEN

Sauce Maltaise Sugo Tandoorimayonnaise Orangen-Hollondaise Pernodsauce · Pommes rissolées

Schlosskartoffeln · Blattspinat Linguine · Perlchampignons Blattspinat · Salzkartoffeln Bratkartoffeln · Fenchel Nostrano Gurke · geschmort

oder oder oder oder oder

Linsendal PAPPARDELLE SPINATMUFFINS KÄSE-RAVIOLINI EI · POCHIERT 

Basmatireis · Joghurtdip Frühlingsgemüse · Morcheln Safranrahmkohlrabi Kräuter · Kapern Sauce Hollondaise

Tomatenschaum Kartoffelpüree · Blattspinat

***** ***** ***** ***** *****

RHABARBER-KOMPOTT EIERLIKÖRMOUSSE KAFFEERAHMGLACÉ · WEISS GEBRANNTE CRÈME EISKAFFEE "PARKRESIDENZ"

Tonkabohnenglacé Schokoladensplitter Tia Maria · Rahm
oder oder oder oder oder

ANANASSORBET ERDBEER-TIRAMISU FRUCHTSALAT · EXOTISCH SCHOKOLADENMOUSSE VANILLE-CRÈMESCHNITTE

Schaumwein Rahm Erdbeeren

Herkunft & Allergene Weisswein Rotwein

Räuschling "Seehalde" 2021 Barbera d`Alba 2021
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Schwarzenbach Weinbau Meilen Trediberri
Auskunft über die Herkunft der Produkte, über Zürichsee Piemont
Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. Schweiz Italien

CHF 10 pro 1 dl CHF 9.20 pro 1 dl

TERTIANUM AG Parkrestaurant Dorfstrasse 16 Tel. 044 925 06 00 parkresidenz@tertianum.ch

Parkresidenz täglich geöffnet von 08:00 - 22.00 Uhr 8706 Meilen Fax 044 925 06 40 www.parkresidenz.tertianum.ch

4-Gang Menu CHF 68 | 3-Gang Menu* CHF 56 | 2-Gang Menu** CHF 44 | nur Hauptgericht CHF 30

(*=Hauptgericht plus 2 weitere Gänge | **= Hauptgericht plus 1 weiterer Gang)

Unser Vital-Hauptgericht soll zum Wohl Ihrer Gesundheit beitragen. Lassen Sie sich von diesem

gesunden Gaumenschmauss verwöhnen und gönnen Sie Ihrem Körper eine vitale Auszeit.

(wahlweise mit 80 Gramm Fisch- oder Fleischbeilage kombinierbar)

Vital & Gesund

CHICKEN SWEET AND SOUR

Mehrkornreis

mailto:parkresidenz@tertianum.ch
http://www.parkresidenz.tertianum.ch/

