
18. März 2024 19. März 2024 20. März 2024 21. März 2024 22. März 2024 23. März 2024 24. März 2024

Karotten-Apfelsalat /

Eichblatt

Coppa / Sbrinzmöckli / 

Fenchelsalat

Grüner Spargelsalat

/ Himbeerdressing / 

Salatspinat

Avocado-Ananas-Salat 

/ Eisberg / Thousand 

Island-Dressing

Tomaten-Mozzarella-

Salat / 

Balsamicoressing

Honigkrusten-

Schinken "Doggwiler" / 

Randensalat

Rohschinken / 

Spargelmousse / 

getrocknete Tomate

Süsskartoffel-

Orangencremesuppe

Karotten-

Currycremeuppe

Tomaten-Quinoa-

Cremesuppe
Linsencremesuppe Rindsbouillon / Flädle Brokkolicremesuppe

Polenta-

Zitonencremesuppe

Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1

Pouletbrust / 

Thymiansauce /

Ebly / Mandel-Brokkoli

Schweinshuft-Schnitzel 

/ Champignonssauce /

Nudeln / Karotten 

Kalbsschulterbraten / 

Bärlauchsauce /  

Kartoffelstock /

Kräutertomate

Ungarisches Gulasch 

(Rindsvoressen/ 

Peperoni-

/Zwieblestreifen/ 

Speckwürfel/ 

Sauerrahm) / 

Salzkartoffeln

Schweinesteak / 

Zitronen-Thymian-

Kruste / Jus /

Lyoner Kartoffeln /

Blumenkohl "Brösel"

Lammhuft (IE) / 

Knoblauchjus / 

Bratkartoffeln /

grüne Bohnen

Riesencrevetten (VY) / 

gelbe Thaicurrysauce / 

Basmatireis /

Pak-Choi /  Radiesli / 

Sprossen

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Rindsgeschnetzeltes / 

Rotweinsauce /

Polenta / Butterbohnen 

Gebratene Felchenfilet 

"Luzerner Art" 

(Weissweinsauce/ 

Tomatenwürfel/ 

Champignons / 

Petersilie) / 

Bratkartoffeln / 

Kanichnenfilet (HU) / 

Salbei-Speckmantel /

Marsalasauce /

Risotto / Lattich

Maispoulardenbrust 

(FR) / Balsamicojus /

Mais-Couscous / 

Kräuterzucchetti

Saiblingfilet (IS) / 

Kressesauce / 

Safran-Pilawreis / 

Mangold

Kalbsschnitzel / 

Grappa-Apfelsauce /

Bärlauchtagliatelle /

Spargelragout

Rosa gebratenes 

Rindssteak / Bearnaise 

Sauce /

Gratin / Saisongemüse

Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3

Yasoya / Tomatenreis / 

Romanesco

Tofuragout / 

Weissweinsauce /

St.Galler blauer 

Kartoffelstock / Pfälzer

Vegigeschnetzeltes / 

Cafe de Paris /

Spätzle / gelbe Randen 

/ Datterinotomaten

Linsen-

Kichererbsenragout / 

Cocosmilch / 

Koriander

Randenschnitzel / 

Nussmantel / Risotto / 

grünes Gemüse

Gratinierte 

Polentaschnitte / 

Gorgonzola / Wirsing-

Karottengemüse

Vegetarische Capuns 

/ Weissweinsauce /

Gemüsestreifen

Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü

Fenchel / Karotten /

Bratkartoffeln /

Pouletbrust

Mangold / rote Randen 

/

Reis /

Felchenfilet 

Kohlrabi / Brokkoli /

Couscous /

Kaninchenfilet (HU)

Pastinake / 

Stangensellerie /

Ebly /

Maispoulardenbrust 

(FR)

Karottenflan / 

Blattspinat / 

Thymiankartoffeln /

Rotes Forellenfilet

Zuchetti / gelbe 

Randen / 

Spargelragout / 

Linsenragout /

Lammhuft (IE)

Saisongemüse /

Rosmarinkartoffeln /

Rindssteak 

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Mandarinenmousse /

Himbeersauce
Gebrannte Creme / 

Karamelchip

Griechischen Honig-

Joghurt / 

Pfefferminzstreifen /

Fruchtsalat

Apfel-Sultaninen _ 

Haselnussjalousie

Café-Pudding / 

Beerenkompott

Schokoladen-Ingwer-

Küchlein / 

Mangowürfel / 

Himbeerrahm

Erdbeermousse / 

Erdbeerglace / 

marinierte Erdbeeren

Wochenhit: CHF 28.00/ CHF 35.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00     Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

 Bärlauch-Ravioli / Tomatensauce / grüne Spargelstreifen

Restaurant Bellerive


