TERTIANUM

Restaurant

Belleriver=
25. Mai 2025

Schinken / Randen-
Apfelsalat

Gerstencremesuppe

Menu 1

Mistkratzerli / Jus /
Pommes frites /
Ofengemiise

Menu 2
"Brasato al Barolo"
(Rindschmorbraten /
Rotweinsauce) /
Kartoffel-
Pommerysenf-Creme /
Wurzelgemiise
Menu 3

Blattsalat

Zitronengras-Suppe

Menu 1

Meatballs /
Brandysauce / Farfalle
/ Vichy-Karotten

Menu 2
rotwparscnriet (vy) /

Wasabisauce /
Basmatireis /
Kefen / Champignons
/ Sojasprossen / rote
und gelbe

DAanAavAanictrai fAn

Ur-Dinkel-Spaghetti /

Blattsalatnest

Fenchel-Orangen-
Cremesuppe

Menu 1

Schweins-Piccata /
Spaghetti al Pesto /
Krautertomate

Menu 2
Kalbsschnitzel /

Haselnuss-Pankomehl-

Mantel /
Preiselbeerkonfi /
Stisskartoffeln /
Pfalzer Karotten

Menu 3

Auberginen-Cordon-

(lange marinierte
Karotten-/Gurken-/

Kalbscremesuppe /
Kerbel

Menu 1
"Nasigoreng"
(Pouletgeschnetzeltes
/ Schinkenwiurfel /

Basmatireis /
Fruhlingszwiebeln /

Karotten / Erbsen /
Sniacalice)

Menu 2

Weisser Spargel /
Hollandaise /
Kartoffeln /
Kochschinken

Menu 3

"Flammkuchen"
(Spargelstreifen /

Fenchel-
Orangencremesuppe

Menu 1

Schweinshalsbraten /
Biersauce /
Serviettenknddel /
Dorrbohnen / Karotten

Menu 2

Frischlachs-(NO) /
Heilbuttfilet (1S) /
Zitronenbutter /
Safran-Risotto /

Blattspinat

Menu 3

Eier-Omelette /
Spargelstreifen /

19. Mai 2025 20. Mai 2025 21. Mai 2025 22. Mai 2025 23. Mai 2025 24. Mai 2025
Schwarzwalder Frihlingsrolle / Pulposalat / Krauterol Mq.derner " . . Mozzarellakugeln / Rauchlachs (SCO) /
- Gemiusesalat Pastramischinken / ;
Sweet-Chillisauce / / Zucchetti- Gurken-Avocado-Tatar
Erdbeeren / Kopfsalat

Tomatensalat / Frisee

Spargelcremesuppe

Menu 1

Maispoulardenbrust
(FR) / Rucolasauce /
rote Tagliatelle /
Pfalzer Karotten

Menu 2

Osso-Bucco /
Cremolata/
Polenta / Kohlrabi

Menu 3

Vegiwurst /
Zwiebelsauce / Rosti /

/ Krauter-Dill-Espuma

Sauerampfer-
Cremesuppe

Menu 1

Sautierte
Riesencrevetten (VY) /
rote Currysauce /
Safran-Risotto /
Erbsen

Menu 2

Rosa gebratenes
Rinderfilet (UY)/
Bearnaise-Sauce /
Herzoginkartoffeln /
Gemiisemosaik

Menu 3

Spargel-Risotto /

Dessert

Karamelkopfli / Rahm

Dessert

Ananas-Passionsfrucht/
Sorbet / Mango-
Ananas-Erdbeersalat

Dessert

Mangoschaum /
Kiwisauce / Himbeere

"Meringue Glace”

(Vanille-/Erdbeerglace

/ Meringue / Rahm /
Frichtedeko)

"Parfait Grossmutter
Art" /
Fruchtsauce

K§§e—SpatzIe / Dat"terlnotomaten / Bleu / Gemilse / ) > ¢
Rostzwiebeln Barlauchpesto / Datterinotomaten/ Tomatenwdrfel / Blumenkohl / Brosel / Erdbeeren
Tomatensugo .
Parmesan Rucola) Schnittlauch Karotten
Vital-Menu Vital-Meni Vital-Menu Vital-Menu Vital-Menu Vital-Menu Vital-Menu
T
Sojasprossen rote . Blattspinat Kohlrabi / Pfalzer N .
Ofengemise / / Junpd gelbe FECIOELE) | lte e Sypetnggel Karottsnflan// Fenc/hel / / Gl ezl
Thymiankartoffeln / Peperonistreifen NGEIIEARENTENS NIETDEMBANTENES Bratkartoffeln / Ebly / Bratkartoffeln /
yMistkratzerli /FI;asmatireis / Siisskartoffeln / Bratkartoffeln / Frischlachs-(NO) / Mais oula?'ldenbrust RO S (L)
Kalbsschnitzel Pouletbrust ) . P
Pouletbrust Heillbuttfilet (IS) (FR)
Dessert Dessert Dessert Dessert

Griechischen Joghurt /
Honig / Fruchtsalat

Tobleronemousse /
marinierten Erdbeeren

Wochenhit:

Barlauch-Ravioli / Tomatensugo / Parmesan

CHF 28.00/ CHF 35.00

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00

Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.



