TERTIANUM

Restustont Bellotwe -

<

18. August 2025

19. August 2025

20. August 2025

21. August 2025

22. August 2025

23. August 2025

24. August 2025

Landrauchschinken /
Melone

Lattichcremesuppe

Menu 1

Pouletbrust / Stiss—
Sauersauce /
Basmatireis /

Kefen / Sojasprossen

/ Karottenstreifen

Menu 2

Gefullte Kalbsbrust /
Eierschwammlisauce
/ Susskartoffeln /
griine Bohnen

Menu 3

Tofu-Bolognese /
Ur-Dinkelspaghetti /

Gebackene Mozzarella-
Sticks /
Tomaten-Carpaccio /
Balsamicodressing

Stangensellerie-
Cremesuppe / roter
Quinoa

Menu 1

Schweine-
geschnetzeltes /
Thymiansauce /
Bratkartoffeln /

Blumenkohl

Menu 2

Frischlachsfilet (NO) /
Safransauce /
Kartoffeln / Blattspinat

Menu 3
Vegi-Geschnetzeltes /

Currysauce / Reis /
Peperonistreifen /

Gekochter Rettichsalat
/ Himbeerdressing /
Eichblatt

Zucchetti-
Currycremesuppe

Menu 1

Maispoulardenbrust
(FR) / Boursinsauce /
Tomaten-Pilawreis /
Kurkuma-Kohlrabi

Menu 2

Paniertes
Schweineschnitzel /
Zitrone /
Pommes frites /
Krautertomate

Menu 3

Vegibratwurst /
Zwiebelsauce / Alpler-

Bresaola / Mini-Essig-
Mais / Blattsalat

Geflugelbouillon "Mini-
Basilikum-Ravioli"

Menu 1

Lammbhuft (IE) /
Knoblauchsauce /
Linsen-Mais-
Couscous/
Ratatouille

Menu 2

Saltimbocca /
Marsalasauce /
Mascarpone-Risotto /
Brokkoli

Menu 3

Falafel / rote
Currysauce /

Roter Kopfsalat /
Brotkrusteln /
Cesardressing

Maiscremesuppe /
Philadelphia

Menu 1

Tilapiafilet (CN) /

Krustentiersauce /

Safran-Tagliatelle /
Mangold

Menu 2

Osso-Bucco /
Rosmarinsauce /
Polenta / gratinierter
Fenchel /
Datterinotomaten

Menu 3

Quornschnitzel /
Tomatensugo /

Gorgonzolamousse /
grillierte rote Peperoni
/ Grissini

Minestrone / Parmesan

Menu 1

Schweinebraten /
Salbeisauce /
Bratkartoffeln /
Cocobohnen / Pfalzer

Menu 2

Rindsragout /
Balsamicojus /
Griesschnitte /
Ofengemiise

Menu 3

Panierte Kartoffel-
Gemiusekugeln /

"Rauchlachsduo”
Terrine / Lachs (SCO)
/Wasabischaum /
Frisee

Pastinaken-
Cremesuppe

Menu 1

Rosa gebratene
Entenbrust (FR) /
Orangen-Sesamsauce /
Schupfnudeln /
Saisongemuse

Menu 2

Kalbsnierstiick /
Choronsauce
(Hollandaise/
Tomatenmark)

/ Gratin /
Saisongemiuse

Menu 3

Halloumi / Misosauce /
Reisnudeln /

Vanilleglace /
Kirschenkompott

Stracciatellaschaum /
Erdbeersauce

Schokoladenflan /
Pfirsichsauce

Melonensorbet /
dreifarbiger
Melonensalat

Stissmostcreme /
Schokoladenspéane

Frichtequarkschnitte /
Pfefferminzrahm

Brokkoli Champignons / Hornli / Basmatlrel_s / !(efen / grine NL_JdeIn / Peperonlsagce / Asiagemilse
N Karotten Radiesli Mais Ofengemiise
Briisseler
Vital-Menu Vital-Menu Vital-Men Vital-Meni Vital-Menu Vital-Menu Vital-Menii
. Krautertomate /
Kefen / Spro§sen / Blattspinat / Kurkuma-Kohlrabi / Ratatouille / Brokkoli Fenchel / . . .
Karottenstreifen / Randenflan / . . . . Ofengemiise / Saisongemise /
. Zucchetti / / Linsen-Mais- Datterinotomate / .
Datterinotomaten / Kartoffeln / . . Bratkartoffeln / Thymiankartoffeln /
. . . Pilawreis / Couscous / Lammhuft Mangold / . .
Susskartoffeln / Frischlachsfilet (NO) . a2 Pouletbrust Kalbsnierstiick
Maispoulardenbrust (IE) Tilapiafilet (CN)
Pouletbrust
(FR)
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Waldbeerenschnitte /
Cocosglace

Wochenbhit:

Geschwellti / Appenzeller / Tilsiter / Brie / Krauterquark (Gastewunsch)

CHF 28.00/ CHF 35.00

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00

Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.




