
28. April 2025 29. April 2025 30. April 2025 1. Mai 2025 2. Mai 2025 3. Mai 2025 4. Mai 2025

Samosa / Sweet-

Chillisauce / Blattsalat
Walliser Trockenfleisch

Tomaten-Carpaccio /

Mozzarella-Perlen / 

Balsamicodressing

Coppa / Salzis /

Eichblattsalat

Bulgursalat / grillierter 

grüner Spargel / 

Blattsalat

Rauchfisch-

Gemüsetatar / 

Merrettichrahm

Parmaschinken / 

Hüttenkäseterrine 

Fenchelcremesuppe /

Croutons

Romanesco-

Cremesuppe
Minestrone 

Lauch-

Kartoffelcremesuppe 

/ Frühlings-

Rucola-Cremesuppe / Zitronengras-Kokos-

Suppe
Spargelcremesuppe

Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1

Wolfsbarschfilet (TR) / 

Oliventapenade / 

Mais-Couscous

Peperonata

Schinken / Senf /

Kartoffeln / 

Dörrbohnen / Karotten

Maispoulardenbrust 

(FR) / Frischkäsesauce 

/ Bärlauch-Tagliatelle 

/ rote Pfälzer

Paniertes 

Schweineschnitzel /

Pommes Frites /

Kräutertomate

Zanderfilet (SE) / 

Limonensauce /

Safrantagliatelle / 

Mangold / 

Datterinotomaten

Seezungenfilet (NL) / 

Krustentiersauce

China-Nudeln /

Pak-Choi

Frischlachsfilet (NO) /

Wasabisauce /

Kurkuma-Pilawreis /

"Salicornes"

(Merresbohnen)

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Kalbsbraten /

Salbeisauce /

rote Tagliatelle /

gebratene Zucchetti

Pochiertes Forellenfilet 

(EU)

"Zuger Art" /

Weisswein-

Kräutersauce / Reis /

Blattspinat

Heilbuttfilet (NO) / 

Safran-Pernodsauce / 

schwarzer Reis / Reis / 

Krautstiel /  gelbe 

Randen

Thunfischfiletwürfel 

(FAO51/57/71) /  

gelbe Currysauce /

Basmatireis / Kefen / 

Minimais / Radieschen 

/ Sojasprossen

Kalbsgeschnetzeltes / 

Champignonsauce /

Rösti / grüne Bohnen

Rindspailllard (UY) / 

Kräuterbutter /

Lyoner Kartoffeln /

Ofengemüse

 Rosa gebratener 

Kalbshohrücken /

Grappasauce /

Saisongemüse

Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3 Menu 3

Vegigeschnetzeltes /

Cafe de Paris-Sauce /

Nudeln / Kohlrabi / 

Karotten

Randenschnitzel /

Gemüse-Risotto

Gnocchi / 

Gorgonzolasauce / 

getrocknete 

Tomatenstreifen / 

Rucola

Paniertes 

Sellerieschnitzel /

Tomaten-Spaghetti

Yasoya-Schnitzel /

Bärlauchpesto-

Spaghetti / 

Tomatenkonfit

Gratinierte 

Polentaschnitte / 

Ratatouille

Bärlauch-Ravioli / 

Weissweinsauce /

Datterinotomaten

Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü

Kohlrabi / Karotten / 

Zucchetti / Peperonata 

/ Mais-Couscous/

Wolfsbarschfilet (TR)

Blattspinat / 

Randenwürfel /

Reis /

Forellenfilet (EU)

Krautstiel / rote 

Pfälzer / gelbe Randen 

/ schwarzer Reis / Reis 

/

Heilbuttfilet (NO)

Minimais / Radieschen 

/ Sojasprossen / Kefen 

/ Basmatireis /

Thunfischwürfel 

(FAO51/57/71)

Mangold / 

Datterinotomaten /

Safrantagliatelle /

Zanderfilet (SE)

Ofengemüse / Pak-

Choi /

China-Nudeln /

Seezungenfilet (NL)

Saisongemüse / 

Salicornes /

Kurkuma-Pilawreis /

Frischlachsfilet (NO)

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Erdbeerglace / 

Meringue / Rahm Karamelköpfli / Rahm

Windbeutel / 

Rahmfülung / 

Schokoladensauce

Süssmostcreme / 

Schokoladenspäne

Zitronen-Kokos-

Kuchen / Cranberry / 

Rahm

Ananas-

Passionsfruchtsorbet 

/ Rhabarber-Erdbeer-

kompott

Panna-Cotta / 

marinierte Erdbeeren / 

Mangosauce

Wochenhit: CHF 28.00/ CHF 35.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00     Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Gehacktes Hörnli / Parmesan

Restaurant Bellerive


