TERTIANUM

Restaurant Bellerive =

EQEn

25. Marz 2024

26. Marz 2024

27. Marz 2024

28. Marz 2024

29. Marz 2024

30. Marz 2024

31. Marz 2024

Lattichsalat /
Cesardressing /
Brioche-Croutons

Kressecremesuppe

Menu 1

Schweinehals /
Thymiansauce /
Lyoner Kartoffeln /
Blumenkohl / Brosel

Menu 2
iviaispoulidaraenprust

(FR) / getrockenete
Tomatenstreifen /
Frischkadsesauce /
grune Tagliatelle /
Kohlrabi

Menu 3

Bulgurschnitzel /
Barlauchpesto / Ur-
Dinkel-Spaghetti /

Karotten-Duo

Vital-Menu

Blumenkohl / Kohlrabi

Spinatsalat /
Himbeerdressing /
Fetakasewirfel

Mangoldcremesuppe

Menu 1

Cordon Bleu / Zitrone
/ Pommes Frites /
Krautertomate

Menu 2
Paniertes
Pangasiusfilet (VN)/
Limonenmayonnaise
/ Kurkuma-Pilawreis
/ Kefen / Sprossen

Menu 3

Ricotta-Spinat-
Roggenteig-Taschen
/ Tomatenkonfit

Vital-Menu

Kefen / Sprossen /
Datterinotomaten /

Schweizer
Bauernspeck/
Erdbeerviertel / Frisee

"Berner Maritsuppe"
(Gemiuisebouillon /
Gemiisewiirfelchen /
Menu 1
Hausgemachter
Hackbraten /
Senfsauce
/ Susskartoffelstock /
gelbe Randen

Menu 2

Kalbsleber-
geschnetzeltes /
Krautersauce /
Rosti / griine Bohnen

Menu 3

Saisonale Gemiuisewdhe
/ Krauterquark

Vital-Menu

Karottenflan / Griine

Kochschinken-
Spargelrolichen /
Selleriesalat /

Lindenblitentee-
Cremesuppe

Menu 1

Schweine-
Schulterbraten /
Biersauce /
Bratkartoffeln /
Sauerkraut

Menu 2
Rindshuftsteak (PY) /
Pfeffersauce /
Dauphinekartoffeln /
Romanesco

Menu 3

Ofenblumenkohl /
Rotkabis-Risotto /
Zedernkerne

Vital-Menu

Romanesco / Kohlrabi

Gerduchertes
Forellenfilet (DK)/
Gravedlachs (SCO) /
Dill-Senfsauce

Spargelcremesuppe

Menu 1

Gebratene Pouletbrust
/ Café de Paris-Sauce /
Pizokel /griine
Spargeln / Karotten

Menu 2

Felchenfilet / Barlauch-
Weissweinsauce /
Safran-Pilawreis /

Blattspinat

Menu 3

Barlauch-Ravioli /
Datterinotomaten /
Olivenol

Vital-Menu

Grune Spargeln /

Morchelterrine /
Feigensenf /
Brunnenkresse /
Erdbeerdressina

Sauerampfer-
Cremesuppe
Menu 1
Spare-Ribs /
Barbecuesauce /
gebackene
Kartoffelecken /
Wirsing /
Datterinotomate
Menu 2

Lammhuft (IE) /
Knoblauchjus /
Couscous /
Peperonata

Menu 3

Falafel / Stuiss-
Sauersauce /
Vollreis / Briisseler /
Sprossen /
Champignons

Vital-Menu

Wirsing / Pastinake /

Matjessalat (NO)/ rote
Randen / Apfelwirfel /
Joghurtsauce /
Blattsalat

Barlauchcremesuppe
/ Pangirokrusteln

Menu 1

Gitzi-Ragout /
Rosmarinsauce /
Polentaschnitte /
Gemisemosaik

Menu 2

Kalbsfilet /
Morchelsauce /
Kartoffelgratin /
Gemusemosaik

Menu 3
Gnocchi /
Spargelragout /
getrocknete Tomaten /

Salbeibutter

Vital-Menu

Gemiisemosaik /

Vermicelles / Meringue
/ Rahm

Vanillecreme /
Blatterteigcornet /
Frichtegarnitur

Slissmostcreme /
Apfelkompott

Kokoskuchen /
Granberry-Rahm

Erdbeer-Tiramisu

Karamell-Amaretto-
Schaum

el Kurkuma-Pilawreis / BOh?en /'gelbe Randen / Bratkartoffeln / KaroFten / DRI ENE Polentaschnitte /
Lyoner kartoffeln / / Suisskartoffelstock / . Reis / Kartoffelecken / .
) Gebratenes ) Rindshuft (PY) ) Kalbsfilet
Maisoulardenbrust (FR) o Kalbsschnitzel Pouletbrust Kalbsschnitzel
Pangasiusfilet (VN)
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Osterchuiechli /
marinierte Erdbeeren /
Eierlikorglace

Wochenbhit:

Fleischlasagne / Tomatensauce / Parmesan

CHF 28.00/ CHF 35.00

Menu 1: CHF 45.00 / Menu 2: CHF 49.00 / Menu 3: CHF 33.00 / Vital: CHF 45.00

Sonntag: Menu 1 & Vital: CHF 53.00 / Menu 2: CHF 55.00 / Menu 3: CHF 33.00

Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir Schweizer Produkte! Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich an die Servicemitarbeiter. Preise Inclusive 8.1%MWST.




