
Datum: Montag, 23. Juni 2025 Dienstag, 24. Juni 2025 Mittwoch, 25. Juni 2025 Donnerstag, 26. Juni 2025 Freitag, 27. Juni 2025 Samstag, 28. Juni 2025 Sonntag, 29. Juni 2025

Suppe Kartoffelknoblauchsuppe Zucchetticrème Kohlräblisuppe Gazpacho (kalte spanische Suppe) Klare Gemüsesuppe Gemüsecrème Kraftbrühe mit Sherry

oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus oder Orangen- / Tomatenjus

****  **** **** **** **** ****

Vorspeise Gemischter Salat Saisonsalat Salatbouquet Gemischter Salat Saisonsalat Salatbouquet Kleine Vorspeise mit Salat

**** **** **** **** **** **** ****

Menu 1 Mariniertes Schweinsfilet CH Kalbssaltinbocca CH Zarte Kalbsleberli CH Kalbsschnitzel CH vom Grill Rindsentrecôte AU am Stück Pouletbrüstli CH an Kalbshohrücken CH

am Stück gebraten mit mit Risotto und mit Butterrösti und mit Pommes frites gebraten mit Champignonrahmsauce an Kräuterjus mit

Kräuterbutter und gedämpfter Tomate glasierte Karotten und Butterbohnen Kräuterschaum und mit Teigwaren und Kartoffelstock und

Salatgarnitur Sommersalatgarnitur Peperoni Gemüsegarnitur

oder oder oder oder oder oder oder

Menu 2 Pouletschenkelragout CH Fischpotpourri NO Siedfleischsalat CH Lammentrecôte mit Gebratene Seezungenstreifen Bündnerteller CH mit Schweinsfiletstreifen CH

aus dem Römertopf mit an Safransauce garniert Kräuterkruste an Rotweinsauce NL an Thai-Currysauce mit Trockenfleisch an Apfelsauce mit Nudeln

Polenta und Brokkoli mit Salzkartoffeln mit Maisgaletten und Basmatireis und Fenchel Käse und und Gemüsegarnitur

und gedämpfter Tomate Butterbohnen Melone

oder oder oder oder oder oder oder

Menu 3 Polenta Tomaten-Mozzarellasalat Rösti mit Spiegelei Bunter Salatteller mit Früchtespiess an Penne all'arrabbiata Gemüseteller mit

mit Grillgemüse mit frischem Basilikum im Gemüsegarten sautierten Eierschwämmli Thai-Currysauce Kartoffelstock

und Knoblauchbrot mit Basmatireis

**** **** **** **** **** **** ****

Tagesdessert Passionsfruchtcrème Meringue mit Glace und Rahm Frische Melone Marinierte Erdbeeren Aprikosenkompott Tiramisù
Beerenteller mit Greyerzer 

Doppelrahm

oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb oder Frucht aus dem Korb

Abendessen Hörnlisalat und Suppe Apfelwähe und Suppe
Russischer Salat mit Ei, Salami CH 

und Suppe

Wurstweggli CH mit Gemüsesalat 

und Suppe
Chäschüechli mit Salat und Suppe Gschwellti mit Käse und Suppe

Geräuchte Trutenbrust CH mit 

Reissalat und Suppe

Spruch des 

Tages:

Alles in der Welt ist wunderbar für ein 

Paar wohlgeöffnete Augen.

Es ist nichts so klein und wenig, woran 

man sich nicht begeistern könnte.

Wieviel Freude schläft in uns - und wir 

wecken sie nicht.

Freude, Mässigkeit und Ruh, schliesst 

dem Arzt die Türe zu.

Das Geheimnis auch der kleinsten 

Freuden der Natur übersteigt die 

Vernunft.

Lebe jeden Tag, als ob es dein erster und 

dein letzter wäre.

Wenn man klug ist, ist einem allein darum 

zu tun, dass man Freude im Herzen habe.

Autor: Ortegea y Gasset Hölderlin Gorch Fock Logau Vauvenargues Angelus Silesius Nietzsche

Weisswein Rotwein

Leutschner Lattenberg, Zweifel

Riesling-Sylvaner Pinot Noir AOC

AOC Schwyz 2018 Zürichsee 2018

CHF 6.- pro 1 dl CHF 6.- pro 1 dl

Tertianum AG Industriestrasse 10 Tel. 044 905 26 26 brunnehof@tertianum.ch
Residenz Brunnehof 8610 Uster Fax 044 905 26 00 www.brunnehof.tertianum.ch

Wochenmenuplan für die Woche 26

Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden separat deklariert.

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Produkte, 

Allergene & Herkunft Weinempfehlung

Lebensmittelunverträglichkeit und Allergene.
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