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Freitag, 22. August 2025

Wochenmenuplan fiir die Woche 34

Samstag, 23. August 2025

Sonntag, 24. August 2025

Datum:

Montag, 18. August 2025

Dienstag, 19. August 2025

Mittwoch, 20. August 2025

Donnerstag, 21 August 2025

Suppe

Vorspeise

Menu 1

Menu 2

Menu 3

Tagesdessert

Gemiisecréeme
oder Orangen- / Tomatenjus

Gemischter Salat

Pouletbrust CH an
Zitronenthymianjus
mit Teigwaren
und Krautstiel

oder

Rindsgeschnetzeltes CH
an Rotweinsauce mit
Polenta und
Krautstiel

oder

Polenta mit sautierten
Waldpilzen und
Grillgemuse

ek

Apfelmus mit Rahm

oder Frucht aus dem Korb

Minestrone
oder Orangen- / Tomatenjus

Saisonsalat

Kalbfleischroulade CH
an Rahmsauce mit
Kartoffelstock und

glasierten Ruebli

oder

Seeteufelfiletmedaillons IS
an Weissweinsauce
Trockenreis und
glasierte Ruebli
oder

Kartoffelstock mit Gemise

Fedkdkk

Aprikosenkompott

oder Frucht aus dem Korb

Gartnerinnensuppe
oder Orangen- / Tomatenjus

Kalbsadrio CH an Bratensauce
mit Bratkartoffeln und
Blumenkohl

oder

Trutenbrustgeschnetzeltes CH
an Basilikumsauce mit
Tomatenrisotto und
Blumenkohl

oder

Gebackener Blumenkohl mit
Sauce Mayonnaise und
Salatgarnitur

Fedkdksk

Birnenschnitzli mit Schokoladeneis

oder Frucht aus dem Korb

Stangenselleriecreme
oder Orangen- / Tomatenjus

Schweinsfiletspitzen CH an
Paprikarahmsauce mit
feinen Nudeli
und Bohnen

oder

Rumpsteak CH vom Grill
an Krduterjus mit
Wildreis und
Bohnen

oder

Feine Nudeli "Stroganoff”

Fedkdksk

Coupe Romanoff

oder Frucht aus dem Korb

Buechstablisuppe
oder Orangen- / Tomatenjus

Saisonsalat

Glasierter Kalbsrollbraten CH
aus dem Ofen mit
Weissweinrisotto

und Spinat

oder
Schottischer Rauchlachs mit

Meerrettichschaum
Toast und Butter

oder
Selleriepiccata mit

Weissweinrisotto
und Spinat

dededk

Zwetschgensorbet mit Guix

oder Frucht aus dem Korb

Zucchetticréme
oder Orangen- / Tomatenjus

Salatbouquet

Schlossschinken CH aus
dem Sud mit
Kartoffelsalat

oder

In Butter gebratene Kalbsmilken
CH an Rosmarinjus
mit Risi Bisi

oder

Gemiusecurry
im Reisring

dededk

Rieblischnitte

oder Frucht aus dem Korb

Aufschnittteller CH garniert und

Fladlisuppe
oder Orangen- / Tomatenjus

Kalbsschnitzel CH gebraten
an Rahmsauce mit
Herzoginnenkartoffeln
und Gemuisegarnitur

oder

Folenfiletwirfel AU
an Pfeffersauce mit
Bandnudeln und
Gemiisegarnitur
oder
Gemuseteller mit
Herzoginnenkartoffeln

Fekekk

Frischer Fruchtsalat

oder Frucht aus dem Korb

Wienerli CH mit Kartoffelsalat und

Abendessen

Gemuseravioli an Rahmsauce und

Suppe

Mini-Pizzas mit Salat und Suppe

Wurst-Kasesalat CH garniert und

Suppe

Kaiserschmarren mit
Frichtekompott und Suppe

Kasewdhe mit Salat und Suppe

Suppe

Suppe

Spruch des
Tages:

Autor:

Die Sonne geht jeden Tag auf,
auch hinter den schwarzesten Wolken.

Elisabeth Calderon

Heiterkeit ist Regsamkeit, Bewegung,
Leben.

Marie von Ebner-Eschenbach

Heiterkeit |10st keine Probleme -
aber sie hilft sie zu I6sen.

Ernst Kreuder

Wer nichts fiir andere tut,
tur nichts fir sich.

J.W.von Goethe

Klug zu reden ist oft schwer,

klug zu schweigen meist noch mehr.

F. von Bodenstedt

Klugsein hat noch nie einen Menschen

an Dummbheiten gehindert.

Stefan Zweig

Was Juli und August nicht taten,
lasst auch der September ungebraten.

Wetterregel

Die Servicemitarbeitenden erteilen Thnen gerne Auskunft Gber die Produkte,
Lebensmittelunvertraglichkeit und Allergene.

Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert.
Ausnahmen werden separat deklariert.

Leutschner
Riesling-Sylvaner
AOC Schwyz 2018
CHF 6.-pro 1dl

Lattenberg, Zweifel
Pinot Noir AOC
Zurichsee 2018
CHF 6.-pro 1dl
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