Menuplan

Montag, 28. April
Vorspeise

Frihlingsrolle

auf asiatischem

Glasnudelsalat
Sweet&Chilli-Sauce

oder Salat vom Buffet

Elegante

Dienstag, 29. April
Vorspeise

Pochierter Apfel
mit Téte de Moine
und Nussdressing

oder Salat vom Buffet

TERTIANUM

Mittwoch, 30. April
Vorspeise
Thunfischsalat (TH)
mit kleinem

griechischem Salat
und Focaccia (CH)

oder Salat vom Buffet

Donnerstag, 01. Mai
Vorspeise

Caesarsalat
Babylattich,
mit Pouletbruststreifen
(CH),
Speck (CH), Crolitons
und Parmesandressing

oder Salat vom Buffet

Horgen

Freitag, 02. Mai
Vorspeise

Frischkase-
Barlauchmousse
auf Gurkencarpaccio
gepickelte Radiesli

oder Salat vom Buffet

Samstag, 03. Mai
Vorspeise

Gebackene Teigtaschen
mit Avocadocreme
und Rotkleesprossen

oder Salat vom Buffet

Woche 18 2025

Sonntag, 04. Mai Euse
Vorspeise Wuchehit
Melone

mit Serranoschinken (ESP)
und Portweingelee

Spargel-Quiche

oder Salat vom Buffet mit Rauchlachs

(NO)
Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe und Dill-
Gemiisebouillon Weissweinschaumsuppe Rindsbouillon Sellerie-Birnensuppe < Tomatierte Susskartoffel- h
mit Goldhirse mit Croltons (CH) mit Backerbsen mit Rohschinkenstreifen Gefliigelbouillon Kokoscremesuppe Sauerrahm
und Gemusewiirfeln (CH) mit gebackenem mit gebackener Crevette
Mozzarella (VN)
Menii 1 Menii 1 Menii 1 Menii 1 Menii 1 Menii 1 Meni 1 Liebe Gaste
Adrio (CH) Pouletfleischvogel (CH) : Bauarbeiter-Cordonbleu: Poulet-Saltimbocca (CH) Hackbraten (CH) Kalbsbratwurst (CH) Roastbeef (CH)
mit Krauterjus mit Mostbrockli (CH) Cervelat (CH) ,Speck mit Marsalasauce mit Pommery-Senfsauce mit Zwiebelsauce mit Sauce Béarnaise Der Wochenhit
Gnocchi Pilzrahmsauce (CH) Weissweinrisotto Nudeln Rostikroketten Spinattagliatelle kann
Romanesco Schupfnudeln und Kase Gedlnstete Zucchetti Zweifarbige Ruebli Broccoli gratinierte Tomate von Montag
caramelisierter Wirz Pommes frites . .
Erbsen bis Freltgg
anstelle eines
CHF 36.00 CHF 36.00 CHF 36.00 CHF 46.00 CHF 36.00 CHF 36.00 CHF 46.00 Menii—
Menii 2 Menii 2 Menii 2 Menii 2 Menii 2 Menii 2 Menii 2 Hauptganges
Kalbsblankett (CH) Gebratenes Eglifilet (EE) Entenbrust (FR) Rindsfilet (CH) Matjesfilet (DE) Pouletbrust (CH) Zweierlei vom Kalb (CH) gewdhlt werden.
mit Krautern mit Mandelbutter mit Soja-Sesam- am Stick gegart "Hausfrauen Art" Cognacrahmsauce (Filet und Ravioli)

Vollkornreis Petersilien-Kartoffeln Honigjus Sauce Café de Paris mit Apfel, Zwiebeln Spargelrisotto mit Morchelschaumsauce
glasierte Karotten Rahmlauch Jasminreis Rostzwiebel- Sauerrahm Senfspinat
Wokgemiise Kartoffelstampf und Joghurt glasierte Radiesli
Blumenkohl Mornay Salzkartoffeln
CHF 39.00 CHF 39.00 CHF 39.00 CHF 49.00 CHF 39.00 CHF 39.00 CHF 49.00
Vitalmenii Vitalmenii Vitalmenii Vitalmeni Vitalmenii Vitalmeni Vitalmenii Das Vitalmenu
Spaghetti Pesto Rosso Schlutzkrapfen Spinat-Ricotta- Tagliatelle Broccoliwdhe Spinatstrudel Pilzravioli L folgend"en
B " . . Rk . . . . . . Komponenten erganzt
mit Fetawirfeln, Rucola, mit Spinat und Ricotta Cannelloni mit Gorgonzolasauce mit Sauerrahm, mit griechischem Salat auf geschmorten .
L . , " - . werden mit dem
Gemusejulienne auf Spargelragout mit Tomatenbéchamel Nissen Zedernkernen Gemusewirfeln

und Baumnissen

und Barlauch-Hollandaise

und caramelisierten Birnen

und Cherrytomaten

jeweiligen Aufpreis
(Externe Gaste):
- Kalbsschnitzel

mit Basilikumpesto
und Parmesan

CHF 32.00 CHF 32.00 CHF 32.00 CHF 42.00 CHF 32.00 CHF 32.00 CHF 42.00 12.00 Fr.
Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert - Alpstein-
Kasekuchen Ananas-Basilikum-Salat Rhabarbermousse Buttermilch- Zwetschgen- Heidelbeermuffin (CH) Lauwarmer po;lggs;;:fss
mit Himbeerragout und Zitronensorbet auf Aprikosenkompott Zitronenschnitte Blechkuchen (CH) mit Schlagrahm Schoggikuchen —Tagesfisch
und Pistazien mit Erdbeersalat mit Vanilleglace mit Mangokompott 12.00 Fr.

0

ber allergene Inhaltsstoffe geben unsere Service-Mitarbeiter gerne personlich Auskunft.
Dessert- Alternativen: Fruchtsalat, Friichteteller, Kugel Glace, Eiskaffee oder Créme Catalan

und Himbeermousse




