Restaurant Am Briihlbach

Woehenmenuplan

Res

Kappenbihlweg 11 |

taurant

Am Bruhlbach

7 a—

8049 Ziirich
044 344 43 36

Montag, 11. Marz 2024
Menu 1
Schweinsfilet am Stiick gebraten
Pilz-Krautersauce
Serviettenknodel

Kokos-Ingwersuppe

Menu 2
Pouletbrust gebraten
Cantadousauce
Butternudeln

Menu 3
Penne cinque Pi
Cherrytomaten, Petersilie,
Parmesan, Pfeffer und

Vital
Rosenkohl mit Haselniisse
Cranberries und Balsamico
Couscous mit Gemiise

Lattichherzen geschmort Lattichherzen geschmort Rahm Schweinsfiletstreifen
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Dienstag, 12. Marz 2024 Rindsbouillon mit Linsen
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Ossobuco mit Gremolata Flunderfilets (NOA) pochiert Masaman Thai-Curry Gemiise-Potpourri
Kalbshaxe mit Gemise Wodkaschaumsauce mit Kartoffeln, Auberginen, mit Gremolata

Kurkumarisotto
Grilltomate mit Krautern

Salzkartoffeln
Grilltomate mit Krautern

Peperoni und Apfeln
gerdstete Erdniisse

Bramata Polenta
Kaninchenfilet (HU)

Basmatireis
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Mittwoch, 13. Méarz 2024 Marronisuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital

Forellenfilet (IT) gebraten
Eierschwdammlisauce

Tessiner Schweinsbraten
Portweinsauce

Militar-Kaseschnitte
goldbraun gebraten

Sudindisches Blackcurry
Auberginen, Kartoffeln

Gemdlisereis Triiffel-Polenta Gemdisepotpourri Tamarinden-Kokossauce
Spinat mit Pinienkerne Spinat mit Pinienkerne Lemonreis und Ingwer-Jogurt
Forellenfilet (IT)
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Donnerstag, 14. Marz 2024 Tomatierte Kartoffelsuppe mit Gin
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital

Rindsgulasch
mit kraftiger Paprikasauce
hausgemachte Spatzli
Stangensellerie mit Curry

Fischragout (IS, NO, GR)
mit gebratenem Meeresfisch
Pernod-Dillsauce
Butterkartoffeln
Stangensellerie mit Curry

Kaiserschmarren
mit Zwetschgenkompott

Reisstrohpilze geschmort
Triiffelsauce
geschmorte bunte Peperoniviertel
Susskartoffelgnocchi
Pouletspiessli

CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Freitag, 15. Marz 2024 Zwiebelsuppe mit Brotwidirfeln
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital

Lachsforellenfilets (IT) gebraten
Bouillabaisse-Sauce
Wildreis
Romanesco mit Baumniuisse

Blut- und Leberwurst
Schnittlauchkartoffeln
Weinsauerkraut
Apfelschnitzli

Réstirollen gefillt mit
Spinat und Feta
kleines Gemiise

Artischockenviertel und
Avocado an pikanter Orangensauce
Bulgur
Lachsforellenfilet (IT)

CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Samstag, 16. Marz 2024 Schwarzwurzelsuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Lammkoteletts (AU) vom Grill Kalbsadrio gebacken Safran-Artischocken-Risotto Junger Spinat, Barlauch,
Krauterkruste, Knoblauchjus Senfsauce gefillte Zuchettischiffchen Frihlingszwiebeln geschmort
Kartoffelgratin Spiralen mit Krduter-Cantadou und Paprika-Sauerrahmsauce

Krautstiele an Rahmsauce Krautstiele an Rahmsauce Peperoni schwarzer Gem{isereis
Truthahnbruststreifen (HU)
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Sonntag, 17. Marz 2024 Kraftbriihe mit Cognac
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital

Kalbs-Cordon Bleu
mit Beinschinken und Luzerner
Rahmkase gefiillt
Pommes frites
Brokkoli und Datteltomaten
CHF 32

Black Tiger Krevetten (VT)
Italienische Art mit Tomaten,
Weisswein und Knoblauch
Vollkorn-Krauterreis
Brokkoli und Datteltomaten

Breite Nudeln
mit Morchelragout, Krautern
und Gemiusewdrfel

CHF 26

CHF 28

Bananen und Mango gebraten
Zitronengrassauce
Vollkornreis mit Rapssamen
Kalbfleischstreifen

CHF 27

Mittwoch Abend ab 17.30 Uhr:
Kalbsleberli flambiert

... wir freuen uns auf lhre Reservation 044 344 43 36

Flr Informationen zu Allerge

Fir lhren Anlass .....

..... haben wir den passenden Raum. Wir beraten Sie gerne!

nen in den einzelnen Gerichten

wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitenden.



