Restaurant Am Bruhlbach Kappenbihlweg 11 | 8049 Ziirich
044 344 43 36
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Am Bruhlbach
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Montag, 21. April 2025 Kohlrabisuppe mit Safranfdden
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Roastbeef rosa gebraten Lammnierstiick (AU) Provencale Frische weisse Spargeln Frihlings-Ratatouille
mit Sauce Bearnaise mit Krduterkruste mit Sauce Hollandaise Spargeln, Erbsen, Radieschen
Williamskartoffeln Rosmarinjus Frihlingskartoffeln gebraten Frihlingszwiebeln und Karotten
Gemisebouquet Kartoffelgratin Jambolino- und Rohschinken an Thymian-Sauce im Maisring
Gemisebouquet Lammnierstiickstreifen (AU)
CHF 34 CHF 30 CHF 28 CHF 29
Dienstag, 22. April 2025 Blumenkohlsuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Rindshuftwirfel gebraten Forellenfilets (TR) gebraten Krawattli mit rotem Pesto, Junger Spinat, Haferflocken,
an Krdutersauce Weissweinsauce und Kerbel Sauerrahm, Weisskabis Barlauch und Gojibereen gebraten
Bratkartoffeln Gemdlisereis und gerostete Cashewkerne Mandelsauce
Zucchettirondellen Zucchettirondellen Gemusereis
Forellenfilets (IT)
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Mittwoch, 23. April 2025 Blndner Gerstensuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Poularde aus dem Ofen Flunderfilets (NOA) pochiert Linguine Gebratene Spargeln, Radieschen
rassige Cocktailsauce Brunnenkressesauce mit Orangen-Safransauce und Chicorée
Souffléekartoffeln Bulgur mit Gemise Gemusewdrfel Bulgur mit Gemuse
Kefen mit Maiskorner Kefen mit Maiskorner gebratene Quornstreifen Pouletspiessli
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Donnerstag, 24. April 2025 Linsen-Birnensuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art Buntbarschfilets (ID) gebraten Gemiseschnitzel gebraten Susskartoffel-Potpourri
Champignonrahmsauce Rucola-Safransauce Knoblauch-Krauterdip mit Sojabohnen
Pappardelle Wildreis Susskartoffel frites Oregano-Sauce
Romanesco mit Pinienkernen Romanesco mit Pinienkernen Romanesco mit Datteltomaten Wildreis
Buntbarschfilet (ID)
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Freitag, 25. April 2025 Gemiiserahmsuppe
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Schweinsnierstlick gebraten Risotto ai frutti di mare Glarner Zigerspatzli Kichererbsen & Gemiisepotpourri
Steinpilzrahmsauce Safranrisotto mit Muscheln, Eierspatzli, Rahmsauce an leicht pikanter roter Currysauce
Pommes Duchesse Meeresfriichten (DK,IT,NL), und Zigerkase Quinoa
Lauchrahmgemiise mit Krautern und Tomaten "Bolleschwitzi" Kaninchenfilet (HU)
Zwetschgenkompott
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Samstag, 26. April 2025 Zwiebelsuppe mit Brotwiirfel
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Lammhuft (AU) rosa gebraten Heisser Beinschinken Vegetarische Frihlingsrollen Linsen-Curry mit Erbsen
auf Portwein-Lorbeerjus hausgemachter Kartoffelsalat Gemiise-Jasmin-Reis und Cranberries
Lyonerkartoffeln Essiggurken und Tomaten Sweet-Chilisauce Hirse mit Sonnenblumenkernen
Grilltomate Senf Schweinsfiletstreifen
CHF 25 CHF 23 CHF 21 CHF 24
Sonntag, 27. April 2025 Kraftbrithe mit Cognac
Menu 1 Menu 2 Menu 3 Vital
Wiener Schnitzel Seeteufelfilets (IS) gebraten Weisse und griine Spargeln Waldpilze gebraten mit
Zitronenschnitz Olivensauce mit Kapern Sauce Hollandaise Avocado und Peperoni
Pommes frites Vollkornreis mit Thymian Frihlingskartoffeln Knoblauch-Paprikasauce
Brokkoli mit Datteltomaten Brokkoli mit Datteltomaten Vollkornreis mit Thymian
Seeteufelfilet (IS)
CHF 34 CHF 30 CHF 28 CHF 29

Mittwoch Abend ab 17.30 Uhr:

Seezunge vom Grill

... wir freuen uns auf lhre Reservation 044 344 43 36
Fur lhren Anlass .....

..... haben wir den passenden Raum. Wir beraten Sie gerne!

Flr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeitenden.



