Restaurant
\| Am Bruhlbach

Ein Grund zu feiern ...

... ob privat oder geschaftlich, wir machen Ihre kulinarischen
Traume wabhr.

FUr Ihren Anlass haben wir den passenden Raum und stellen Ihnen gerne ein
kulinarisches Angebot nach lhren Wiinschen zusammen.

lhr Anlass ist etwas Besonderes und darum sind wir der Meinung, dass es
sich lohnt, wenn Sie einmal bei uns vorbeischauen. So konnen wir alle Details
bei uns besprechen und planen. Bitte melden Sie sich flir die Besprechung
an, damit wir uns auch gentigend Zeit flr Sie reservieren konnen, vielen
Dank.

Wir freuen uns heute schon, Sie und Ihre Gaste bei uns begriissen und
verwohnen zu dirfen.

Freundliche GrUsse

Monika Scharer Peter Schuler Zélia Fonseca
Stv. Leiterin BrUhlbach Kichenchef Leiterin Hotellerie

Restaurant Am Brihlbach | Kappenbihlweg 11 | 8049 Zlrich
Tel: 044 344 43 36 | Mail: restaurant@ambruehlbach.ch



Apéritif

Amuse Bouche
Salami, Schinken, Spargeln, Mostbrockli
Tatar, Rauchlachs, Ei, Kase, Frischkase

Poulet-Spiessli mit Erdnussdip

Hausgemachtes Blatterteiggeback

Apéro-Happchen ab 20 Personen

Kasekdchlein, Schinkengipfel

Crostini, Tomaten - Basilikum, Mozzarellaperlen

Kasekdchlein, Schinkengipfel

Satayspiessli, Apfelschnitzli im Speckmantel mit Salbei

Crostini mit Burrata und Pesto

Kaseklchlein, Schinkengipfel

Restaurant
Am Bruhlbach

pro Stiick 35

pro Stlick 3

pro Person 4
pro Person 10
pro Person 17
pro Person 20

Créperolichen mit Rauchlachs, Kasemuffin mit Thymian und Pistazien,
zwei Amuse Bouche nach Wahl, Stippchen saisonal im Shot — Glas,
warm oder kalt, (Kokos-Limette, Gazpacho, Kiirbis-Curry, Riebli-Ingwer)

Flr Ihren Apéro Riche offerieren wir Innen gerne ein Angebot.

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Apéro Riche servieren wir Ihnen ab 15 Personen

Warme Speisen

Jakobsmuscheln auf Limettenrisotto

Black Tiger Krevetten mit Knoblauch

Poulet-Satayspiesse mit Sweet-Chili-Sauce oder Erdnusssauce
* Fleischballchen mit pikanter Tomatensauce

Kalte Speisen

+ Pfannkuchen mit Parmaschinken und Rucolacréme
Assortierte Amuse Bouche
Parmesanwdrfrel mit Balsamico

* Marinierte griine und schwarze Oliven

Dessert

- Gebrannte Creme

* Mini - Patisserie

* Mini - Cremeschnitte
* Frilchtetortli

55

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Vorspeisen

Bunter Blattsalat 7
Gemischter Salat 9
Nusslisalat mit gehacktem Ei 12
Consommé mit Sherry oder Fladli 9
Crémesuppe je nach Saison 9
Riebli - Ingwersuppe 9
Lachstatar 17

Toast und Butter

Black Tiger Crevetten 25
auf Bulgur-Kurkuma, Confierte Cherrytomaten

Rotzunge, gebraten oder pochiert 21
an Zitronenrahmsauce mit Reis

Saisonale Vorspeisen auf Anfrage

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Fleischgerichte

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce
Gemuisebouquet

Kalbsfilet ganz gebraten
an Schalotten-Rotweinsauce oder Mangosabayon
GemuUsebouquet

Kalbspiccata Mailander Art
GemuUsebouquet

Kalbsbraten " Im Bruhl "

mit frischem Rosmarin und Thymian
an leichter Sherrysauce
GemuUsebouquet

Rindsfilet am Stick gebraten mit Sauce Béarnaise
Gemisebouquet

Schweinsfilet am Stlick gebraten, Calvadosrahmsauce
GemuUsebouquet

Lammfiletstreifen mit Krautern und Knoblauch,
GemuUsebouquet

Chateaubriand am Stiick gebraten, in zwei Gangen serviert,
Sauce Béarnaise,
GemuUsebouquet

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Beilagen

Hausgemachter Kartoffelstock 6
Pommes frites 5
Butternudeln 5
Kreolenreis 5
Hausgemachter Kartoffelgratin 6
Weissweinrisotto 6
Safranrisotto 6

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Desserts

Karamellkopfli nach Originalrezept 8.6
mit Rahm

Gebrannte Créme 8.4
Schokoladenmousse mit Friichten garniert 12.5

Parfait glacé Grand Marnier
mit frischen Friichten garniert 12.5

Dessertsymphonie (Saisonal) 16.5
Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeitenden

Fragen Sie nach unserer saisonalen Dessertauswabhl

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Zwischendurch

"Am Brihlbach" Komposition 25
mit gekochtem Schinken,

Salami, Mostbrockli, Melone,

Téte de Moine —Rose und zwei Salaten

"Am Brihlbach Deluxe" Komposition 28
mit Mostbrockli, Rohschinken,

Kalbfleischpastete, Rauchlachs, Melone,

Téte de Moine —Rose und zwei Salaten

Heisser Beinschinken 27
mit Kartoffelsalat

Heisser Fleischkase 24
mit Kartoffelgratin oder Kartoffelsalat

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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Dekoration
W(nschen Sie eine Blumendekoration, dann bestellen wir die gerne fiir Sie bei
unserer Floristin.

Personanzahl
Die 24 Stunden vor dem Anlass gemeldete Personenzahl gilt uns als Berech-
nungsgrundlage.

Seminar und technische Hilfsmittel (Beamer, Flip Chart, Mikrofon...)
Verlangen Sie unser Seminarangebot

Raumangebot
Bibliothek 10 bis 30 Personen
Bereitstellungskosten 1Tag ¥ Tag abends
Seminar 180 95 95
Bankett Es werden keine Bereitstellungskosten verrechnet
Bungert 12 bis 50 Personen
Bereitstellungskosten 1Tag ¥, Tag abends
Seminar 180 95 95
Bankett Es werden keine Bereitstellungskosten verrechnet
Reblaube bis 120 Personen
Bereitstellungskosten mittags abends
Seminar 125
Bankett Keine Kosten
Sitzungszimmer bis 10 Personen
Bereitstellungskosten 1Tag % Tag abends
Seminar 60 35 35

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,
Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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TERTIANUM

Residenz Im Bruhl

& Fussweg:
oder Durchgang (behindertengerecht)
rwischen Apotheke im Brihl und ZKB
an der Regensdorferstrasse

# Auto:

Tertianum AG = Residenz Im Briihl « Kappenbihlweg 11 « 8049 Zirich

& Tram/Bus: 200 m (Tram Linie 12 / Bus Linie 46, 38 und 80)
Kappenbiihlweg bis zur Residenz (Haupteingang)

Adresse filr Navigation: Regensdorferstrasse 18
Parkieren Sie bequem im Parkhaus im Briihl
(Einfahrt Parkhaus zwischen ZKB und Migros)

Anfahrtsplan

Tel. D&% 3445 43 43 « Fao 044 344 4338 « imbruehl@tertianum.ch » www.tertianum.ch

Alle Preise in CHF und inkl. der gesetzlichen MWSt.
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der Produkte,

Uber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergien.
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