
Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

WITIKONER BERGKRÄUTERSUPPE 

Croutons veredelt mit Witiker Pfeffer  7.00 | 9.00 

 

 

GESCHMORTES KALBSKOPFBÄGGLI    

CULINARIUM-GÜTESIEGEL  35 

Witiker Spiralen-Nudeln | Tagesgemüse 

 

 

SEGETEN-HONIGGLACE | JUMBOSABLÉ   

Feinste hausgemachte Glace mit Honig vom Lernbienenstand  8.50 

 

 

 

Bezugsquellen 

Honig Lerhbienenstand Segetenweg, 8053 Witikon 

Pasta Pastasy, Teigwarenproduzent, 8053 Witikon   

Pfeffer     Witiker-Gourmet, 8053 Witikon 

Kalbfleisch     Culinarium Zürich, Metzgerei Ziegler  



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

TATAR VOM RIND  

serviert mit Toast und Butter  22 | 29 

   

SCHOTTISCHER RAUCHLACHS 

mit Meerrettichschaum, Kapern und Zwiebeln   19 | 27 

serviert mit Toast und Butter 

 

NÜSSLISALAT MIT SPECK UND CROUTONS 

verfeinert mit Hausdressing  12 

 

BRÜSSELERSALAT 

mit Caramel-Baumnüssen und Hausdressing  12 

 

GEMISCHTER SALAT 

Dressing: Französisch oder Balsamico  8.50 

 

  



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

MORCHELSUPPE | BÄRLAUCHPESTO-TROPFEN  7.00 | 9.00 

 

TAGESSUPPE 

vom Menü  6.50 | 8.50 

 

RINDSKRAFTBRÜHE  6.50 | 8.50 

 

VEGETARISCHE GEMÜSE-BOUILLON 

Nature  6.50 | 8.50  

 

 

  



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

WIENER SCHNITZEL  

Pommes frites | Preiselbeeren      32 | 37  

 

GESCHNETZELTES KALBFLEISCH  

Zürcher Art mit Champignonrahmsauce  30 | 35 

serviert mit goldbrauner Butterrösti 

 

POULETCURRY MIT MANGO 

Basmatireis | im Bierteig gebackene Früchte  28 | 34 

EGLIKNUSPERLI  

Sauce Tartar | Salzkartoffeln | Blattspinat   27 | 32 

 

PASTETLI | MORCHELSAUCE | ARTISCHOCKEN     23 | 29 

   



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

Tagesdessert                 6.00 

Wochendessert                                                                                                                   6.00 

Karamellköpfli mit Rahm                                                                                                        7 

Fruchtsalat nature                                                                                                                   8 

mit Kirsch oder Maraschino                                                                                                  10 

Zuger Kirschtorte   8.50 

Zitronencake                                                                                                                      4.00 

Täglich frisch gebackene Frucht-Wähe    5.20 

Coupe Dänemark    7.00 | 9.50 

Coupe Colonel                                                                                                         7.00 | 9.50 

Gerührter Eiscafe mit Kirsch und Schlagrahm                                               7.00 | 9.50  

Affogato                                                                                                  6.50 

Bananensplit  7.00 | 10.50 

                                                                                      



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

Erdbeer 

Cremige Rahmglace-Komposition verfeinert mit auserlesenen Erdbeer-Stücken 
 

Vanille 

Feinste Bourbon Vanille-Rahmglace veredelt mit Vanille-Samen aus Madagaskar 
 

Chocolat 

Cremige Schokoladen-Rahm-Glace mit knackigen Cremant-Schokolade-Stücken 
 

Café 

Klassische Rahmglace verfeinert mit einer auserlesenen milden Kaffeemischung 
 

Pistazie 

Eine einzigartige Komposition aus zartschmelzender Pistazien-Rahmglace mit feinsten knusprigen 

Pistazien-Stücken 
 

Rhum Raisins 

Süsser Jamaika-Rum und edle Rosinen verleihen dieser Rahmglace-Kreation ihren unverkennbaren 

Geschmack 
 

 

 

Zitronen Sorbet 

Sonnengereifte Zitronen bilden die geschmackvolle und ausgewogene Grundlage für dieses erfrischende 

Sorbet 
 

Himbeer Sorbet 

Hoher Himbeer-Fruchtanteil macht dieses Sorbet zu einem besonderen Geschmackserlebnis 
 

Mango Sorbet 

Aufregend-exotisches Sorbet mit hohem Mango-Fruchtanteil, verfeinert mit reifen saftigen Mango-

Stücken 
 

 

 

Preis pro Kugel           3.30  

Rahmzuschlag                                                                                  1.50 



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

Allergene Stoffe: 
 

In unserem gesamten können die unten aufgeführten Allergene enthalten sein.  

Falls Sie auf allergiefreie Kost angewiesen sind, informieren Sie doch bitte frühzeitig unser Serviceteam. 

Wir unterbreiten Ihnen gerne einige Vorschläge nach Ihren Bedürfnissen. 
 

Folgende 14 Allergene sind deklarationspflichtig: 
 

Gluten / Milch / Eier / Fisch / Krebstiere / Weichtiere / Sojabohnen / Erdnüsse / Hartschalenobst (z.B. 

Haselnüsse) Sesamsamen / Sellerie / Senf / Lupinen / Sulfite und daraus hergestellte Produkte. 
 

 

 

 

Sorbets: 

Zitronen:  Gluten, Hartschalenobst, Lactosefrei 

Himbeer:  Gluten, Hartschalenobst, Lactosefrei 

Mango:   Gluten, Hartschalenobst, Lactosefrei 
 

 

Glace: 

Vanille:   Gluten, Milch, Soja, Hartschalenobst 

Schokolade:  Gluten, Milch, Soja, Hartschalenobst 

Erdbeer:  Gluten, Milch, Hartschalenobst 

Café:   Gluten, Milch, Hartschalenobst 

Pistazie:  Gluten, Milch, Hartschalenobst 

Rhum Raisins:  Gluten, Milch, Hartschalenobst 
 

Coupe: 

Affogato al caffè: Gluten, Milch, Hartschalenobst 

Eiskaffee:  Gluten, Milch, Soja, Hartschalenobst, Alkohol 

Dänemark:  Gluten, Milch, Soja, Hartschalenobst 

Colonel:  Gluten, Hartschalenobst, Alkohol, Lactosefrei 



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

 

Fleisch  

Rind, Kalb, Schwein, Poulet  Schweiz 

Rohschinken, Bündner Fleisch & Mostbröckli Schweiz 

Cervelat, gekochter Schinken, Speck Schweiz 

Lamm                                                                                                 Neuseeland 

Kann mit hormonellen Leistungsfördern erzuegt worden sein. 

Wild                                                                                                      Österreich 

 

Fisch 

Lachs: Schottland (Zucht) 

Egli                   Estland 

 

14 Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können. Um besser 

auf Allergien und Unverträglichkeiten eingehen zu können, informieren Sie unsere Service-

mitarbeitenden bitte vor Ihrer Bestellung.      



 

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte,  

über Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene. 

 

 

Gemeinsam wollen wir gegen die Überfischung der Meere angehen und pflegen den 

direkten Kontakt zu unseren Lieferanten. Wir orientieren uns an Labels wie MSC und 

bevorzugen, sofern möglich lokale Gewässer.  

 

 


