TERTIANUM T
SAISONSPEZIALITATEN NS

SUPPEN

GAZPACHO ANDALUZ kalte spanische Gemusesuppe mit Brotcrottons 12.00

MANGO-KALTSCHALE verfeinert mit Malibu und Ananaswurfeln 12.00
SALATE

BUNTER BLATTSALAT MIT SAUTIERTEN POULETBRUSTSTREIFEN

frischer Mango und gerdstetem Sesam 12.50/17.50
RAMATI-TOMATEN MIT BUFFEL MOZZARELLA 11.50 / 16.50

und frischem Basilikum

HAUPTGANGE

TESSINER PIORADORO ROHSCHINKEN mit fruchtiger Melone 21.50 / 27.50
VITELLO TONNATO an feiner Thonsauce 20.50 / 26.50
TAGLIATELLE MIT BUFFELMOZZARELLA UND PINIENKERNEN 18.50 / 24.50

verfeinert mit Cherrytomaten und frischem Basilikum

SOMMERLICHER FITNESSTELLER garniert mit verschiedenen bunten
Salaten. Dazu servieren wir ihnen hausgemachte Krauterbutter.

WAHLWEISE MIT:

"VALPERCA" EGLI-KNUSPERLI" 34.50 / 39.50
SCHWEIZER KALBSSCHNITZEL 36.50 / 41.50
RIESEN-CREVETTEN AUS WILDFANG IN PATAGONIEN 37.50 / 42.50
SCHWEIZER RINDSFILET 44.50 / 49.50

Sauce nach Wahl

Franzosisch, V Balsamico, V Italienisch oder Wochendressing
unsere Servicemitarbeitenden geben lhnen gerne Auskunft
uber das aktuelle Wochendressing

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. TAURANEES
Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft Giber die Herkunft (( 3( '}{' i)
der Produkte, liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. ; »



TERTIANUM

SUPPEN

KRAFTBRUHE NATURE vom Rind oder Gemiuisebouillon
KRAFTBRUHE mit Sherry, Backerbsen oder Krauterfladli
TAGESSUPPE

TOMATENCREMESUPPE verfeinert mit Basilikumrahm

\V THAI-KAROTTENSUPPE mit gerostetem Sesam

VORSPEISEN & SALATE

SCHOTTISCHER RAUCHLACHS mit Meerrettichrahm,
ofenfrischem Toast und Butter

TESSINER PIORADORO ROHSCHINKEN mit fruchtiger Melone

TATAR VOM SWISSPRIM RIND mit ofenfrischem Toast,
mit Calvados, Cognac, Gin oder Whisky verfeinert

SALATNEST mit gerosteten Nussen mit Dorrfriichten

SALATSTRAUSS mit frischen Frichten und Bindnerfleisch

" BUNTER BLATTSALAT

GEMISCHTER SALAT

Sauce nach Wahl

Franzosisch, V' Balsamico, 'V Italienisch oder Wochendressing

unsere Servicemitarbeitenden geben Ihnen gerne Auskunft
uber das aktuelle Wochendressing

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft
der Produkte, tiber Lebensmittelunvertrdaglichkeiten und Allergene.
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TERTIANUM

FLEISCHSPEZIALITATEN

KALBSSCHNITZEL NACH « WIENER ART » mit Sardellenzitrone, 41.50
knusprigen Pommes frites und buntem Gemiuse

KALBSGESCHNETZELTES NACH « ZURCHER ART » mit feiner Rosti 41.50
und buntem Gemiuse

RIZ CASIMIR mit Kalbfleisch an fruchtiger Currysauce, 40.50
gebratener Kokos-Banane, Frichten und Mandelreis

ZARTES RINDSFILET « CAFE DE PARIS » (1609) 49.50
mit knusprigen Pommes frites und buntem Gemise

KALBSBRATWURST mit Zwiebelsauce und Butterrosti 15.50 / 20.50
FEINE BUTTERROSTI wahlweise mit

- einem Spiegelei 10.50 / 14.50
- zwei Spiegeleier 14.00 / 18.50
- Speck oder Raclettekdse Uberbacken 14.50 / 19.50
FISCHGERICHTE

"VALPERCA" EGLI-KNUSPERLI mit Sauce Tartar, 39.50
Salzkartoffeln und buntem Gemise

GEBRATENE "VALPERCA" EGLIFILETS mit Buttermandeln, 44.50
Salzkartoffeln und bunter Gemiuisegarnitur

SAUTIERTE RIESEN-CREVETTEN verfeinert mit Cherrytomaten 42.50
Cognac und frischen Krautern, dazu Reis und buntes Gemiise

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. ; AN

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft iiber die Herkunft (Omdo

der Produkte, tiber Lebensmittelunvertrdaglichkeiten und Allergene.



TERTIANUM

HAUSGEMACHTE RAVIOLI

HAUSGEMACHTE KALBFLEISCHRAVIOLI
an frischer Salbeibutter

HAUSGEMACHTE RAVIOLI DER WOCHE
an zerlassener Butter oder feiner Rahmsauce

HAUSGEMACHTE VEGETARISCHE RAVIOLI DER WOCHE
an zerlassener Butter oder feiner Rahmsauce

Fragen Sie nach unseren wochentlich wechselnden Ravioli!

PASTA / RISOTTO / VEGETARISCH

. GEMUSE RIZ CASIMIR an fruchtiger Currysauce,
" gebratener Kokos-Banane, Friichten und Mandelreis

TAGLIATELLE verfeinert mit Basilikum Pesto,
Cherrytomaten und Grana Padanosplittern

SAMIGES CARNAROLIRISOTTO verfeinert mit hausgemachtem
Basilikumpesto, Cherrytomaten und Grana Padanosplittern

BUNTER GEMUSETELLER mit Salzkartoffeln und Spiegelei
(auch \# moglich)

BEILAGENAUSWAHL

23.50 / 28.50

23.50 / 28.50

20.50 / 25.50

26.50

24.50

24.50

23.50

Pommes frites, Kartoffelstock, Salzkartoffeln, Reis, Risotto, Tagliatelle, Rosti

Die hier angebotenen Speisen die mit einem V gekennzeichnet sind, konnen
auch vegan zubereitet werden. Bitte informieren sie unser Service Team!

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft
der Produkte, tiber Lebensmittelunvertrdaglichkeiten und Allergene.
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TERTIANUM ji;(f{\
UNSERE LIEFERANTEN (@)

Fleisch/Wurstwaren liefert die Metzgerei Traitafina aus Lenzburg. Fisch wird
von Bianchi aus Zufikon und Dérig & Brandl aus Zirich geliefert. Gemuse und
Frichte liefert der Gemisehdndler Reust aus der Markthalle Zirich. Milch- und
Kdseprodukte beziehen wir vom Lebensmittelhandler Saviva und von der
Molkerei Weber in Zollikerberg.

Kalb, Schwein und Rind Schweiz

Poulet und Kaninchen Schweiz

Lamm Neuseeland und Australien

Wildgefligel Frankreich

Wwild Schweiz, Osterreich, Neuseeland

Eglifilet Schweiz (Zucht "Valperca" in Raron/Wallis)
Crevetten Argentinien/Patagonien (Wildfang)
Blindnerfleisch, Schinken, Salami Schweiz

Das Lamm kann mit nichthormonellen Leistungsforderern wie Antibiotika
erzeugt worden sein. Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz
produziert. Ausnahmen werden separat deklariert. Weitere Deklarationen
entnehmen Sie bitte dem jeweiligen Tagesmend.

IHR ANLASS IM TERTIANUM ZOLLIKERBERG

Planen Sie einen Geschaftsanlass oder eine private Feier? Unser Restaurant
rondo und unsere Veranstaltungsraume bieten den idealen Rahmen dafir. Im
Sommer ist die Gartenterrasse der perfekte Ort flr Apéritifs, Kaffeepausen,
inspirierende Meetings sowie Familienfeste. Wir freuen uns, lhren nachsten
Anlass fir Sie zu planen und erstellen gerne ein massgeschneidertes Angebot.

ALLERGIEN & UNVERTRAGLICHKEITEN

Um besser auf Allergien und Unvertraglichkeiten eingehen zu kénnen,
informieren Sie bitte friihzeitig vor lhrer Bestellung unser Serviceteam.
Gerne unterbreiten wir Thnen Vorschldage nach lhren Bediirfnissen.

OFFNUNGSZEITEN IM RESTAURANT RONDO

Montag bis Sonntag 07.00 Uhr - 21.00 Uhr
Frahstiick von 07.00 Uhr - 10.30 Uhr
A la Carte Karte von 11.30 Uhr - 13.30 Uhr und 17.30 Uhr - 19.30 Uhr
Kleine Karte von 11.00 Uhr - 20.00 Uhr

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft
der Produkte, liber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.



