BANKETT-DOKUMENTATION
RESTAURANT RONDO

Ob einfacher Apéro oder grossziigiges Flying-Dinner, in unseren
Raumlichkeiten haben bis zu 40 Personen ausreichend Platz, um in festlicher

Atmosphadre zusammenzukommen und schone Momente zu erleben.

Die Tertianum Residenz Zollikerberg, mit ihrem Restaurant rondo und den
Veranstaltungsraumen, bietet einen festlichen Rahmen fiir lhren Anlass. Das

Kiichen- und Service Team verwdhnt Sie und lhre Gaste in privater Atmosphare.

Wir freuen uns darauf, lhnen ein persdnliches Angebot zu erstellen, das genau
auf lhre Bedlirfnisse zugeschnitten ist, und erwarten mit Vergniigen lhre

Kontaktaufnahme unter 044 396 12 12.

APERO VORSCHLAGE 1-2
WARME UND KALTE VORSPEISEN 3
SUPPEN 4
HAUPTGANGE FISCH 5
HAUPTGANGE KALB UND RIND 6
HAUPTGANGE SCHWEIN UND LAMM 7
HAUPTGANGE GEFLUGEL UND VEGETARISCH 8
DESSERT UND KASE 9-10
ALLGEMEINE INFORMATIONEN 11-12

TERTIANUM RESIDENZ ZOLLIKERBERG

SENNHOFWEG 23, 8125 ZOLLIKERBERG ':l.; 0443901212  [#) zollikerberg@tertianum.ch



TERTIANUM

(Y4 Toastscheibe, Mindestbestellmenge 4 Stiick / Sorte)

HUTTENKASE MIT SCHNITTLAUCH
SALAMI, GEKOCHTER SCHINKEN, BRIE
BUNDNERFLEISCH, ROHSCHINKEN
RINDSTARTAR, RAUCHLACHS

KRAUTERFRISCHKASE

BRIE, TRAUBEN UND BAUMNUSSE

SCHINKEN

RAUCHLACHS- UND MEERRETTICH-MOUSSE
ROASTBEEF UND SAUCE TARTAR
ROHSCHINKEN UND CORNICHONS

TOMATEN UND BASILIKUM
OLIVEN-TAPENADE
ZIEGENKASE, NUSSPESTO UND HONIG

TOMATEN & MOZZARELLA mit Basilikumpesto im Gourmetloffel
CAESAR SALAT IM WECK-GLAS mit Speckstreifen

CREPES ROLLCHEN MIT RAUCHLACHS UND MEERRETTICHMOUSSE
MELONEN-SCHIFFCHEN MIT TESSINER ROHSCHINKEN

VITELLO TONNATO HAPPCHEN

RAUCHLACHS-TARTAR mit Dillsenf-Dip

COCKTAILCREVETTEN serviert im Blatterteigpastetli
GERAUCHERTES LAMMFILET auf mediterranem Salat

FRISCHE, ROHE GEMUSESTENGEL mit Dippsauce (100g)

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der -,',d".’,' )\

Produkte, Giber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

Preis/Stk.
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3.00
3.50
4.00

3.00
3.00
4.00
4.50
4.50
4.50

3.00
3.50
4.50

3.50
4.50
5.00
5.00
5.00
5.00
5.50
5.50
6.00



TERTIANUM

DORRPFLAUME im Speckmantel

PENNE ALL’ARRABBIATA serviert im Einmachglaschen
MINI-FRUHLINGSROLLE mit Sweet-Chilidip

GRUYERE KASEKUCHLEIN

SCHINKENGIPFELI

MINI-PIZZA

MINI-FLAMMKUCHEN

GEMUSE FALAFEL mit orientalischem Dip
ZWIEBEL-SPECK-MUFFIN mit Sauerrahmdip
MEDITERRANER GEMUSE MINI BURGER
POULET-YAKITORI-SPIESSLI mit Limetten-Sojadip
ANGERAUCHERTER LACHS auf Gurken Ingwer Salat
KALBFLEISCH-BALLCHEN mit Barbequedip

MINI RINDFLEISCH-BURGER

CREVETTE auf lauwarmen Glasnudelsalat

VALPERCA EGLI KNUSPERLI mit Tatardip

BIANCHI'S GOLDEN SHRIMPS DUMPLING mit Koriander-Sojasauce

SUPPCHEN DER SAISON (warm oder kalt)

HAUSGEMACHTE PATISSERIE AUSWAHL pro Person

serviert auf reprasentativer Etagere

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

le Preise sind in < _ zliche phigdy R
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft Gber die Herkunft der | '\>( L\ P,

Produkte, Giber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

Preis/Stk.

2.50
5.50
3.00
3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
4.00
4.50
4.50
6.00
6.00
6.00
6.50
6.50
6.50

4.50

14.50



TERTIANUM

BUNTER BLATTSALAT mit gerosteten Kernen
GEMISCHTER SALAT mit Hausdressing

SALATNEST mit gerdsteten Nussen mit Dorrfrichten
SALATSTRAUSS mit frischen Fruchten und Bundnerfleisch
TARTAR VOM OFENGEMUSE mit Pilz-Crostini
PARMESAN-MOUSSE mit Traubenchutney
RANDEN-CARPACCIO mit Ziegenkase und Pistazien
FREGOLA SARDA mit Anti Pasti und Burrata

BRESAOLA CARPACCIO mit Parmesan marinierten Pilzen

GERAUCHERTES FORELLENFILET mit Meerrettichschaum, Toast und Butter
CARPACCIO VON GERAUCHERTER ENTENBRUST mit Orangen-Vinaigrette

RAUCHLACHS-TARTAR mit Wasabicreme und Apfeln
RINDS-TARTAR mit gehobelter Belper Knolle

GEFLUGELLEBER-TERRINE mit saisonalem Chutney und Brioche

CREVETTEN-COCKTAIL mit Mango & Limette

SCHOTTISCHER RAUCHLACHS mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

TESSINER PIORADORO ROHSCHINKEN mit fruchtiger Melone

CARNAROLI-RISOTTO mit Basilkum, Tomaten und Grana Padano
TAGLIATELLE mit Ofengemiise, Grana Padano und Basilikum
KALBFLEISCH-RAVIOLI mit Ofengemuse und Truffelschaum

ZANDERFILET gebraten, auf Randen-Risotto

WOLFSBARSCH-FILET gebraten auf Fenchel-Tomatengemise
VALPERCA EGLIFILETS sautiert mit Mandeln, auf Blattspinat mit Feigen

10.50
10.50
11.50
13.50
14.50
14.50
15.50
15.50
18.50
19.50
19.50
20.50
20.50
20.50
20.50
21.00
21.50

17.50
18.50
19.50
21.50
22.50
23.50

Unsere Ravioli sind hausgemacht. Fragen Sie nach unserem saisonalen Angebot.

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

roNdo



TERTIANUM

KRAFTBRUHE NATURE vom Rind oder Gemiisebouillon
ERBSENCREMESUPPE mit Joghurt und Minze

ZWIEBELSUPPE mit Kdsecroutons

RINDSKRAFTBRUHE mit Sherry, Backerbsen oder Krauterfladli
RIESLINGSCHAUM-SUPPE mit Trauben und Croutons
STEINPILZCREME-SUPPE mit Petersilienschaum
THAI-KAROTTENSUPPE mit gerostetem Sesam
CURRY-KOKOS-SUPPE mit Bananenchips

GETRUFFELTE KARTOFFELSCHAUM-SUPPE miit frischen Krautern
SUSSKARTOFFELCREME-SUPPE mit Shitakepilzen
TOMATENCREME-SUPPE mit Basilikumrahm
PARMESAN-SUPPE mit Basilikumpesto
ARTISCHOCKENCREME-SUPPE mit Gemiisestreifen
WHISKYSCHAUM-SUPPE mit schottischem Rauchlachs
CHAMPAGNER-SUPPCHEN mit sautierten Swisslachswiirfel

SPARGELCREME-SUPPE mit Krautercro(itons
KURBISCREME-SUPPE mit knusprigen Apfelchips
MARRONICREME-SUPPE mit Birne und Haselniissen
ERFRISCHENDE GAZPACHO ANDALUZ

MANGO-KALTSCHALE mit Malibu und Ananaswurfeln
ERFRISCHENDE TOMATEN-APRIKOSEN-SUPPE

ERFRISCHENDE MELONEN-KALTSCHALE mit Portwein und Minze
KALTE GURKEN-SUPPE mit schottischem Rauchlachs
VICHYSSOISE mit Cocktailcrevetten

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft Giber die Herkunft der (O(
Produkte, Giber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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TERTIANUM

BREMGARTNER SAIBLINGSFILET gebraten, an Riesling Sauce,
Reistimbal und glasierten Knackerbsen

SCHWEIZER GOTTHARD ZANDER gebraten, an Limettenschaum,
Safran-Gnocchi und Auberginengemiise

KANADISCHE JAKOBSMUSCHEL auf Champagner-Risotto,
verfeinert mit Apfel und Limette, garniert mit Marktgemuse

LACHSTRANCHE VOM IRISCHEN BIOLACHS an Orangenschaum,
Camargue-Reis und Safran-Fenchel

WALLISER VALPERCA EGLIFILET nach Mullerin Art,
mit Mandelbutter, Salzkartoffeln und Blattspinat mit Feigen

SCHWEIZER FELCHENFILETS mit Kapern und Datterini,
an Chardonnayschaum, gemischtem Wildreis und Mangold

PATAGONISCHE WILDWASSER CREVETTEN mit Mango & Limette,
Tagiolini und buntem Marktgemise

SCHWEIZER GUIBERT FORELLE an Oliven-Krauter-Salsa,
Limetten-Risotto und bunter Gemusegarnitur

WOLFSBARSCHFILET gebraten, an Olivenschaum,
Safran-Gnocchi und geschmortem Fenchel

BIANCHI'S GOLDEN SHRIMPS DUMPLINGS mit Pak Choi.
Basmatireis, schwarzem Sesam und Limetten-Sojasauce

SEPIA-TAGIOLINI MIT PATAGONISCHE WILDWASSER CREVETTEN
mit frischen Krautern und mediterranem Gemiuse

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

41.00

44.50

44.50

42.50

44.50

39.50

46.00

42.00

39.50

39.50

39.50

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der (Omdo

Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.



TERTIANUM

KALBSSCHULTERBRATEN an Steinpilz-Rahmsauce
Tagliatelle und glasiertem Gemiuse

KALBS-SALTIMBOCCA MIT SALBEI UND ROHSCHINKEN an Marsalajus,

Safran-Risotto und Broccoli mit Mandeln

KALBSGESCHNETZELTES NACH «ZURCHER ART» mit feiner Rosti

oder Butternudeln und Gemiuisegarnitur

GESCHNETZELTE KALBSLEBER TIROLER ART mit Apfel & Speck,

Rosmarinkartoffeln und Butterbohnen

ZARTE TRANCHEN VOM KALBSSTEAK an Morchelrahmsauce,

Butternudeln und buntem Gemduse

ZARTE KALBSHAXE «CREMOLATA» an Schmorgemusejus,

serviert mit Bramata Polenta und Gemiuisegarnitur

GESCHMORTER RINDSBRASATO an Tessiner Merlotjus,
Bramata-Polenta und glasiertem Wurzelgemise

ZARTER TAFELSPITZ mit Apfelmeerrettich,
dazu Salzkartoffeln und Bouillongemise

ENTRECOTE DOUBLE an Sauce Béarnaise,
Kartoffelgratin und bunter Gemisegarnitur

RINDSFILETSTREIFEN «<STROGANOFF»
mit Tagliatelle und saisonalem Gemiuse

RINDSFILET AM STUCK GEBRATEN an getriffeltem Jus,
Kartoffelkrapfen und buntem Gemiise

RINDSFILET "WELLINGTON" an Barolojus,
serviert mit glasiertem Marktgemuse

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

“roNdo

43.00

41.50

39.50

44.00

41.50

37.50

38.50

46.00

44.50

51.00

54.50



TERTIANUM

SCHWEINSNIERSTUCK FRISCH AUS DEM OFEN an Rosmarinjus,
Kartoffelgratin und griinen Bohnen

ZARTE TRANCHEN SCHWEINS-STEAK an Sauce Choron,
Kartoffelkrapfen und bunter Gemusegarnitur

SCHWEINSFILET AM STUCK GEBRATEN an Whisky-Senfsauce,
getriffeltem Kartoffelstock und Wurzelgemiise

SCHWEINSFILET IM RUCOLA-ROHSCHINKENMANTEL an Portweinjus,

Tagliatelle und buntem Saisongemiise

GRILLIERTES SCHWEINSSTEAK mit gruner Pfefferbutter,
Waffelkartoffeln und Grilltomate

SCHWEINS-SALTIMBOCCA mit Salbei und Rohschinken,
an feinem Marsalajus, Safranrisotto und Broccoli mit Mandeln

LENZBURGER FLEISCHKASE mit Kartoffelsalat

LAMMRAGOUT NACH EMMENTALER ART
mit gemischtem Wildreis und glasiertem Gemuse

LAMMRACK ROSA GEBRATEN an Thymianjus,
Kartoffelgratin und saisonalem Gemiise

LAMM-ENTRECOTE MIT OLIVEN-KRAUTERKRUSTE an Portweinjus,
Rosmarinkartoffeln und Ratatouille

SAUTIERTES LAMMFILET im Zitronen-Peterli-Mantel,
an Portweinjus, Haselnuss—Polenta und Broccoli mit Mandeln

FRUCHTIGES LAMMCURRY mit glasierter Ananas,
Basmatireis und glasierten Knackerbsen

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der (Omdo

Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

33.50

33.50

36.50

36.50

33.50

33.50

22.50

39.00

42.00

41.50

40.50

39.50



TERTIANUM

POULETBRUSTSTREIFEN «CASIMIR» an fruchtiger Currysauce, 30.50
gebratener Kokos-Banane, Friuchten und Mandelreis

POULETBRUST-GESCHNETZELTES «ZURCHER ART» mit feiner Rosti 30.50
oder Butternudeln und Gemiuisegarnitur

GEBRATENE ALPSTEIN RIBELMAIS POULETBRUST an Rosmarinjus, 34.50
Steinpilz-Risotto und Zucchetti Provencale

COQ AU VIN (GESCHMORTES ALPSTEIN POULET) an Pinot Noir Jus, 35.50
serviert mit Haselnuss-Polenta mit Schmorgemiuse

SAMIGES CARNAROLI-RISOTTO verfeinert mit hausgemachtem 24.50
Basilikumpesto, Cherrytomaten und Grana Padano

GEMUSE «RIZ CASIMIR» an fruchtiger Currysauce, 26.50
gebratener Kokos-Banane, Frichten und Mandelreis

GEBRATENER RADICCHIO mit Pastinakenpiree und Raucher-Tofu 26.50
RANDEN-RISOTTO mit Ziegenfrischkase, Birnen und Baumnussen 24.50
GEMUSE-QUICHE mit Rucolasalat, getrockneten Tomaten und Pecorino 23.50

AUBERGINEN-KICHERERBSEN-RAGOUT mit Fruchte-Couscous 26.50

MEDITERRANES OFENGEMUSE mit Zitrone, Rosmarin und Zartweizen 23.50
HASELNUSS-AUBERGINEN mit Kichererbsencreme und Orient Gemiuse 23.50
PENNE AN TOMATENPESTO, Blattspinat, Cherrytomaten und Grana Padano

SPAGHETTI mit Auberginen Burrata, Pinienkernen und Rucola 22.50

GEBACKENER BLUMENKOHL mit Quinoa und Haselnuss-Sabayon 23.50

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer ' LA
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der (Omdo
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.



TERTIANUM

GEBRANNTE CREME MIT SCHLAGRAHM und gerdsteten Mandeln
THURGAUER SUSSMOSTCREME

8.50
8.50

FRISCHER FRUCHTSALAT einfach / mit Maraschino oder Kirsch 10.00/13.00

PANNA COTTA mit Waldbeersauce

HAUSGEMACHTES CARAMELKOPFLI mit Rahm und Friichtegarnitur
LUFTIGES SCHOKOLADENMOUSSE mit Fruchtegarnitur
HAUSGEMACHTER CHEESECAKE mit Limoncello-Rahm
ZITRONEN-TARTE mit Kokos und Mango

TORTCHEN VON HIMBEER UND SCHOKOLADE

WARME SCHOKOLADEN-TARTE mit Joghurtglace

MERINGUES GLACE Erdbeerglacé mit Meringues und Rahm garniert

SUNSET, Blutorangensorbet mit Campari

WILLIAMS, Birnensorbet mit Williams

COLONEL, Zitronensorbet mit Vodka

MUMBAI, Mangosorbet mit Naturjoghurt und Kokosstlickli
TICINO, Traubensorbet mit Grappa

BERGAMO, Stracciatellaglace mit Orangen und Grand Marnier
ADVOCAAT, Schokoladenglacé mit Eiercognac und Rahm
SCHWARZWALD, Vanilleglacé mit Schokoladenspanen und Kirschenlikor
AFFOGATO, Vanilleglacé mit frischem Espresso
NUSSKNACKER, Baumnussglace mit Apfelstiicken und Rahm
IRISH DREAM, Cafeglacé mit Baileys und gebrannten Mandeln
ORIENT, Pistazienglacé mit Mangostuckli und Pistazien
CARAMEL, Caramelglacé mit Caramel Fudge und Rahm
MALIBU, Kokosglacé mit Ananastlickli und Rahm

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer ‘ LA
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der (Omdo
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

11.50
11.50
12.50
12.50
12.00
12.00
12.00
12.00

8.50
8.50
8.50
8.50
8.50
8.50
9.00
8.50
8.50
8.50
8.50
8.50
8.50
8.50



TERTIANUM

KASE

KASEVARIATION MIT KASE VON DER MOLKEREI WEBER IN ZOLLIKERBERG 17.50
Verschiedene Hart- und Weichkase aus Rohmilch, garniert mit

Dorrfriichten und hausgemachtem Friichtebrot.

SUSSE VERFUHRUNGEN

HAUSGEMACHTE PATISSERIE AUSWAHL pro Person 14.50

serviert auf reprdasentativer Etagere

DESSERTBUFFET "ZOLLIKERBERG" ab 15 Personen 24.00

Verschiedene kleine Fruchtwahen, Panna Cotta mit Waldbeerragout,
Caramelkopfli, Frichtemousse-Tortli, Savarin mit Frichten, Cake,

Fruchtsalat, Verschiedene Glacé und Sorbets

DESSERTBUFFET "ZOLLIKERBERG" MIT KASE pro Person 34.00

Dessertbuffet wie oben beschrieben, zusatzlich mit verschiedenen
Hart- und Weichkasen aus Rohmilch von der Molkerei Weber in

Zollikerberg, mit Dorrfrichten und Friichtebrot.

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer ItATg

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft Giber die Herkunft der romd) ,
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.
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TERTIANUM

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

MENUBESPRECHUNG / RESERVATION

Gerne nehmen wir lhre Anfrage per Telefon, E-Mail oder via unserer Website entgegen.
Fiir eine Besichtigung des Hauses oder fiir eine Besprechung diirfen Sie gerne einen
Termin mit uns vereinbaren. Wir freuen uns, Sie bald kennenzulernen.

Telefon: +41 443961212

E-Mail: zollikerberg@tertianum.ch
Internet: www.tertianum.ch/seniorenresidenz/tertianum-residenz-zollikerberg
MENUVORSCHLAGE

Unsere Meniivorschlage gelten, sofern nicht anders vermerkt, fiir Gesellschaften ab 10
Gasten. In der Regel gilt ein einheitliches Menii fiir die gesamte Gesellschaft
(Vegetarier- und Kindermenis sind von dieser Regelung ausgenommen).

PREISE / KALKULATION

Unsere Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt. und sind unverbindlich. Sind im
laufenden Jahr preisliche Anpassungen erforderlich, sehen wir uns gezwungen die
Preise anzugleichen.

PROBEESSEN

Wiinschen Sie ein Probeessen, ist dies jederzeit moglich. Dazu bendtigen wir lhre
Reservation mindestens 5 Tage im Voraus. Da wir das Menu speziell fir Sie
vorbereiten, verrechnen wir lhnen diese Kosten.

ALLERGIKER

Bitte geben Sie uns friihzeitig die Anzahl Allergiker bekannt, damit wir ein auf die
Intoleranz oder Allergie abgestimmtes Menu zusammenstellen kénnen.

PERSONENANZAHL

Wir bitten Sie, uns spatestens 14 Tage vor dem Anlass die definitive Personenzahl

mitzuteilen. Sollte es danach noch Anderungen geben, bendétigen wir die definitive
Gastezahl 48 Stunden vor dem Anlass. Fiur gemeldete, aber nicht anwesende Gaste
erlauben wir uns, einen Unkostenbeitrag von 50% des Menupreises in Rechnung zu
stellen.

KINDER

Kinder ab 12 Jahren werden in Bezug auf Essen als Erwachsen betrachtet.
Bitte verlangen Sie fiir lhre Jiingsten unsere Kinderkarte.

TISCHDEKORATION

Gerne bestellen wir fur lIhr Fest die passenden Blumenarrangements. Die Kosten dafiir
gehen zu lhren Lasten.

Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer &£ r"OJH”d)
TOIVIKERKE RS
Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene. = >
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TERTIANUM

GETRANKE

Wir bewirten Sie gerne mit unserem Angebot an Getranken und Weinen. Wenn Sie
Ilhren eigenen Wein mitbringen mochten, berechnen wir lhnen ein Zapfengeld von
CHF 25.00. Alle anderen Getranke bitten wir Sie, von uns zu beziehen.

MENUKARTEN
Fur lhren Anlass drucken wir lhnen gerne gratis die entsprechende Menukarte.

RAUCHEN

Samtliche Veranstaltungsraume und Hotelzimmer sind rauchfrei. Im Freien ist das
Rauchen grundsatzlich erlaubt. Im Interesse unserer nichtrauchenden Gaste, flihren
wir kein Angebot an Zigarren und Zigaretten. Wir bitten Sie um lhr Verstandnis.

UBERNACHTUNG

In unseren drei komfortablen, barrierefreien Hotelzimmern bieten wir lhnen
angenehme Ubernachtungsmaoglichkeiten an.

BARRIEREFREIE INFRASTRUKTUR

Unsere Raume sind mit Rollstuhl und Rollator problemlos erreichbar.
Wir verfiigen Uber rollstuhlgdngige Toiletten.

TECHNIK

Sie konnen bei uns technisches Equipment fiir Ihre Feier mieten. Zégern Sie nicht,
uns lhre Wiinsche mitzuteilen.

KLAVIER

Gerne stellen wir IThnen unser Klavier zur Verfligung (fiir eine Miete von CHF 100.00).
Das Klavier wird von uns zwei Mal jahrlich gestimmt. Mochten Sie, dass es vor lhrem
Anlass gestimmt wird, geht das zu lhren Lasten.

RECHNUNG, INKASSO

Ist die Bezahlung mittels Rechnung vereinbart, bitten wir Sie, den Kassenbeleg vor Ort
zu kontrollieren und zu unterzeichnen.

HAFTUNG/SCHADEN

Der Kunde haftet fir alle Schdaden, die an Raumen, Einrichtungen, Geratschaften,
Mobiliar und Umschwung der Tertianum Residenz Zollikerberg durch sein eigenes
Verschulden, bzw. durch das Verschulden von ihm engagierten oder eingeladenen
Drittparteien entstehen.

Um Schaden vorzubeugen, ist das Anbringen von Dekorationsmaterial und anderen
Gegenstdanden stets mit uns abzustimmen. In jedem Fall hat der Kunde darauf
zu achten, dass das Material den feuerpolizeilichen Anforderungen entspricht.

Wir lehnen jede Verantwortung fir Diebstahl und Beschdadigungen an mitgebrachten
Objekten, Kleidern und Materialien ab.

Alle Preise sind in Schweizer Franken (CHF) und inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer RESTAU ANy
Die Servicemitarbeitenden erteilen lhnen gerne Auskunft tiber die Herkunft der ron TOLLIKENLERS

Produkte, tiber Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.

12



