
Menüplan Woche 25

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

16. Juni 2025 17. Juni 2025 18. Juni 2025 19. Juni 2025 20. Juni 2025 21. Juni 2025 22. Juni 2025

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe 

Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise 

Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1 Menü 1

CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 55.00

Menü 2 Menü 2 Menü 2 Menü 2 Menü 2 Menü 2 Menü 2

CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 55.00

Menü 3 Menü 3 Menü 3 Menü 3 Menü 3 Menü 3 Menü 3

CHF 45.50 CHF 45.50 CHF 45.50 CHF 45.50 CHF 45.50 CHF 45.50 CHF 55.00

Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü Vital-Menü

CHF 36.50 CHF 36.50 CHF 36.50 CHF 36.50 CHF 36.50 CHF 36.50 CHF 44.00

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

oder oder oder oder oder oder

Apfe-Fecnhel-Smoothie Erbsen-Minze-Smoothie Mango-Limetten-Smoothie Karotten-Smoothie Melonen-Smoothie Beeren-Joghurt-Smoothie Ananas-Smoothie

VeranstaltungsempfehlungenErklärung Vitalmenü

Unser Vitalmenü soll zum Wohl Ihrer Gesundheit beitragen. Bei diesem Gericht 

achten wir speziell darauf, dass der Säuren-Basen-Haushalt (20/80) stimmt. 

Gönnen Sie Ihrem Körper eine vitale Auszeit.

Linsensalat mit Balsamico

Rosa gebratenes 

Lammentrecôte an 

Balsamicojus, Tagliatelle 

und sautierten Zucchetti

Geschnetzelte Kalbsleber 

mit Zwiebel und Apfel, 

getrüffeltem Kartoffelstock 

und grünen Bohnen

 Sautierte Jakobsmuschel 

(Nordwestatlantik/Kanada) 

auf Rucola-Limetten-Risotto 

und glasierten Tomaten

Carnaroli Risotto mit 

Avocado, Limette 

und Babyspinat

Waadtländer Saucisson 

mit sämigen 

Kartoffel-Lauchragout

Frische Melone mit 

Tessiner Rohschinken 

und Bruschetta

Knackiger Eisbergsalat 

mit Schinkenwürfel
Weisskabis-Apfelsalat

Bündnerfleisch-Tatar 

mit marinierten Pilzen

Zarte Schweinsfiletwürfel 

an Pfefferrahmsauce, 

 Polenta und glasierte

  Kräuter-Karotten

Kalbsrahmgoulasch mit 

 Kräuterkartoffelstock 

und Pfälzer Karotten

Kalbshacksteak Pojarski 

an Pilzrahmsauce, 

Butternudeln und 

Zucchetti mit Thymian

 Montag, 16. Juni 2025 bis Sonntag, 22. Juni 2025
Restaurant rondo

Sellerie-Rucola-Suppe
Erfrischende  

Gurken-Avocadosuppe  
Kraftbrühe mit Backerbsen

Artischockensuppe 

mit Pernod

Thurgauer Toast 

mit Speck, Birne 

und Raclettekäse

Kalbschnitzel gebraten 

an Zitronensauce, 

Tagliatelle & Blattspinat

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft über die Herkunft der Produkte, Lebensmittelunverträglichkeiten und Allergene.

"WER MIT FREUDEN GIBT, GIBT AM MEISTEN."  (Mutter Teresa 1910 - 1997) 

Gebrannte Crème
Blutorangensorbet 

mit Campari

Mohncake mit 

Eiercognacrahm

Kirschenkompott 

mit Rahmglacé
Apfelwähe mit Zimtrahm

Frische Erdbeeren mit 

Meringues & Doppelrahm

oder

Gebratenes Knurrhahnfilet 

(Ostsee/Niederlande) 

auf Rahmlauchgemüse 

und gemischtem Wildreis

Bunt garnierter Fitnessteller

 mit Merlanknusperli 

(Wildfang/BRD) 

und Limetten Mayonnaise

Saiblingsfilet gebraten

 (Zucht/Island) 

an Apfel-Kerbelsauce, 

 Zitronenreis und Pak Choi

Fenchelpiccata mit 

Tomatenspaghetti

Geröstete Zucchetti 

mit Tête de Moine und 

knusprigen Kartoffelchips

Randen aus dem Ofen 

mit Kräuter-Joghurtdip 

und Buchweizen

Erbsenpolenta mit 

pochiertem Ei und 

Brunnenkresse

Gebratene Avocadofächer 

auf lauwarmen 

Tomaten-Rucola-Salat und 

Eierschwämmli-Bruschetta

Pfirsich-Amaretti-Tiramisu 

im Weckgläsli

Gebratenes Heilbuttfilet

(Nordostatlantik/Island) 

mit Apfelkräuterkruste 

an Rielsingschaum,

Basilikumrisotto & Caponata

Ofengemüse-Pfanne 

mit Feta-Crème 

und Quinoa

Karotten-Apfel-Suppe
Geflügelbouillon mit

Gemüsestreifen 
Gelberbsensuppe

Schwedenbraten an 

Vieille Prune Jus, 

Papardelle und 

Blumenkohl mit Ei

Lauwarmer Brotsalat 

mit grilliertem Hallouimi 

und Lammfiletstreifen

Hörnli mit Ghackets, 

Röstzwiebeln und 

Apfelkompott

Frühlingsrollen gefüllt mit 

 Poulet und Gemüse an 

Sweet Chili Sauce, 

Basmatireis und Wokgemüse

Bunter Blattsalat an 

Heidelbeerdressing

Schnittsalat mit 

Hüttenkäse & Schnittlauch

Zuckerhutsalat mit 

Parmesandressing

Coq au vin an feinem 

Burgunderjus, 

Rosmarinkartoffeln 

und Ratatouille

Penne an rosa Pfeffersauce 

geräuchertem Lachs 

(Zucht/Schottland) 

und grünen Erbsen

Sepianudeln mit 

Crevetten & Miesmuscheln 

(Argentinien/Italien) 

Spinat und Tomaten

MITTAGSGRILL


