TERTIANUM

Menuplan Woche 17

Montag, 21. April 2025 bis Sonntag, 27. April 2025

Restaurant rondo

| OSTERMONTAG ‘ | SONNTAGSLUNCH
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
21. April 2025 22. April 2025 23. April 2025 24. April 2025 25. April 2025 26. April 2025 27. April 2025
Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe
Iﬁizbégsnigiz::igi?:: Maiscrémesuppe Parmesansuppe Gazpacho Andaluz Lauch-Zitronensuppe Sellecrirzsalizﬁs mit Kressecremesuppe
Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise

Tartar vom Seetaler Rind
mit Belper Knolle

Bunter Blattsalat mit Mais
an Avocadodressing

Wassermelonen Salat
mit Blattspinat und Feta

Weisskabis-Apfel-Salat

Randensalat mit
Mandarinen und Niussen

Bulgur-Salat mit
Granatapfel

Bresalola Carpaccio mit
Parmesan und Mandeln

Menii 1

Menii 1

Menii 1

Menii 1

Menii 1

Menii 1

Menii 1

Entrecote Double
an Sauce Choron, dazu
Kartoffelgratin und

Hornli und Gehacketes
mit Rostzwiebeln
und Apfelkompott

Schweinshuftbraten
an Zwetschgenjus,
Griessgnocchi und

Feine Kalbsbaéllchen an
Kapern Rahm Sauce,
Petersilien-Kartoffeln

Ofenfrischer Fleischkéase
an Rotweinjus, neuen
Bratkartoffeln und

Kalbsragout an
Pilzrahmsauce,
Schupfnudeln und

Schweinsfilet Wiirfel an
Sherryrahmsauce,
Rosmarinkartoffeln und

an Portwein-Feigenjus,
Rosmarinkartoffeln und
glasiertem Gemiuse

frischen Gartenkrautern
Haselnusspolenta
und Peperonata

gerdaucherter Entenbrust
gerdsteten Nissen und
Pilz-Bruschetta

Brasato-Ravioli mit
buntem Ofengemiise
an Salbei-Tomatenbutter

Roastbeefteller
mit Sauce Remoulade
und Krauterbaguette

Rindshuft auf samigem
Artischockenrisotto mit
Cherry Tomaten

Gemiuse aus dem Ofen Wirzgemise und Knackerbsen Butterbohnen buntem Gemidse Broccoli mit Mandeln
CHF 68.00 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 41.50 CHF 55.00
Meni 2 Meni 2 Meni 2 Meni 2 Meni 2 Menii 2 Meni 2
Lammrack rosa gebraten Pouletfrikassé mit Bunter Salatstrauss mit Hausgemachte Bunt garnierter Zarte Streifen von der Geschmorte Kalbshaxe

"Gremolata"
mit Safranrisotto und
Zucchetti mit Thymian

Bremgartner Saiblingsfilet
gebraten an luftigem
Limettenschaum,
Reistimbal & Knackerbsen

CHF 68.00

(Ostsee/Niederlande)
Kapern und Datterini
an Chardonnayschaum
Wildreis und Mangold

CHF 45.50

(Binnenfischerei/Schweiz)
an Noilly Pratschaum,
Kerbel-Pilav Reis und
Karotten mit Orangen

CHF 45.50

Gebratener Heilbutt
(Nordwestatlantik /Gronland)
mit Krauterkruste auf
Limettenrisotto & Broccoli

CHF 45.50

Blatterteigpastetli gefiillt
mit Meeresfischragout
an Riesling-Dillschaum

und Gemisegarnitur

CHF 45.50

(Pazifik/Vietnam)
an Kerbelschaum
Kartoffelgnocchi und
glasierten Karotten

CHF 45.50

CHF 68.00 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 43.50 CHF 55.00
Meni 3 Meni 3 Meni 3 Meni 3 Meni 3 Menii 3 Meni 3
Pochiertes Rotzungenfilet Felchenfilet gebraten Sautierte Rotbarbe Sdamiges

Frihlingskrauterrisotto
mit Riesencrevetten
(Wildfang/Patagonien)
garniert mit Spargelstiickli

CHF 55.00

Vital-Menii

Vital-Meni

Vital-Men

Vital-Menii

Vital-Meni

Vital-Menii

Blatterteigstern gefiillt
mit Jungem Gemise
an Morchelschaum

CHF 58.00

Randen-Risotto mit
Ziegenfrischkase,
Birnen und Baumniissen

CHF 36.50

Toscanischer Brotsalat
an Basilikumdressing mit
Rucola, Tomaten,
Oliven und Burrata

CHF 36.50

Tagliatelle mit Spargeln
und griinem Pfeffer an
leichter Rahmsauce

CHF 36.50

Vital-Mendi
[

Barlauch-Canneloni mit
Tomatenschaum
und buntem Gemise

CHF 36.50

Sizilianische Arancini
auf buntem Gemiise

CHF 36.50

Gemischte Spargeln
mit Sauce Hollandaise
garniert mit
Rosmarinkartoffeln

CHF 44.00

Dessert

Dessert

Dessert

Dessert

Dessert

Dessert

Dessert

Warme Schokoladen-Tarte
mit Joghurtglacé

Hausgemachte Truffes

Aprikosensorbet
mit Prosecco

oder
Beeren-Minze-Smoothie

Gebackene Apfelkiichlein
mit Vanillesauce

oder
Mango-Joghurt-Smoothie

Quark-Créme mit Beeren

oder
Apfel-Lauch-Smoothie

Amarenakirschenglacé
mit Browniestiickchen

oder
Grapefruit-Honig-Smoothie

Schokoladenmousse
mit marinierten Orangen

oder
Karotten-Ingwer-Smoothie

Moccaschnitte

oder
Ananas-Smoothie

Die Kiichen Crew prasentiert

e
N

Veranstaltungsempfehlungen

Unsere Kiichencrew verwohnt Sie jede Woche mit einer besonderen Kreation.
Diese Woche bereitet Sandra Gantner fiir Sie am Freitag die Barlauch-Canneloni
mit Tomatenschaum und buntem Gemiise zu.

Freitag, 25. April 2025
14:30 - 15:30 Uhr im quadro
Kunstvortrag
Glicksmomente in der Kunst-Pais 1874
und der franz. Impressionismus mit Madeleine Panchaud

"WER MIT FREUDEN GIBT, GIBT AM MEISTEN." (Mutter Teresa 1910 - 1997)

Die Servicemitarbeitenden erteilen Ihnen gerne Auskunft liber die Herkunft der Produkte, Lebensmittelunvertraglichkeiten und Allergene.




