
 

**= Può essere stato prodotto con antibiotici e/o altre sostanze antimicrobiche per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Antibiotika und u/o andere Antimikrobischen Substanzen produziert sein um die Leistungen den Tieren zu fordern.  

***=  Può essere stato prodotto con sostanze contenenti ormoni per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Hormonhaltigen Substanzen produziert sein um die Leistung der Tiere zu fördern. 

La carne è di provenienza Svizzera se non dichiarato diversamente/Das Fleisch ist von Schweizer Herkunft wenn nicht anders deklariert, Le preparazioni a base di pane sono prodotte in Svizzera, le eccezioni sono dichiarate separatamente 

 

 Lunedì 

12.05.25 

Martedì 

13.05.25 

Mercoledì 

14.05.25 

Giovedì 

15.05.25 

Venerdì 

16.05.25 

Sabato  

17.05.25 

Domenica 

18.05.25 

A
n
ti

p
a
s
to

 

Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Tacchino tonnato 

Z
u
p
p
a
 

Crema di piselli gialli 
Brodo di manzo alle 

erbette 

Passata di lenticchie 

rosse 

Minestra di verdure e 

fagioli 
Minestra di semolino Crema di piselli verdi Crema di asparagi 

M
e
n
u
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Arrosto di vitello  

con salsa d’arrosto  

Patate crocchette 

Zucchine alla 

provenzale 

  

Polpetta in umido 

Ebly alle erbe 

Piselli 

Scaloppina di maiale 

saltata 

Risotto alla milanese 

 Fagiolini verdi 

Sminuzzato di vitello 

alla zurighese 

Patate mousseline 

Zucchine al vapore 

Luganighetta 

nostrana arrosto# 

Panna acida alle erbe 

Patata al cartoccio 

Broccoli al vapore 

Sminuzzato di 

tacchino al curry(IT) 

Riso casimiro 

Filetto di maiale 

arrosto con 

Salsa al pepe verde 

Spätzli 

Cavolfiori gratinati 

M
e
n
u
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Filetto di passera 

affogato con 

Salsa all’arancia 

Patate crocchette 

Zucchine alla 

provenzale 

  

Bocconcini di 

luccioperca in pastella 

con   

Salsa tartara  

Ebly alle erbe 

Piselli 

Filetto di ipoglosso 

affogato 

Salsa spumosa al 

dragoncello 

Risotto alla milanese  

Fagiolini verdi 

Filetto di trota saltato 

Jus alla mugnaia 

Patate mousseline 

Zucchine al vapore 

Merluzzo alla 

mediterranea 

Panna acida alle erbe 

Patata al cartoccio 

Broccoli al vapore 

Filetto di tilapia con 

pomodori, olive e 

capperi 

Riso bianco 

Verdure primaverili 

Filettini di triglia alla 

livornese 

Riso profumato 

Jasmine 

Cavolfiori gratinati 

M
e
n
u
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Penne con  

Ragù di pomodorini 

Polpettine di spinaci 

patate e ricotta 
Pasta e patate 

Asparagi alla 

parmigiana 

Frittata ai funghi e 

erba cipollina 

Patate novelle al 

vapore 

Verdure grigliate con 

tomino 

 

 

 

D
e
s
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Savarin al te verde 

con crema al limone 

 

Torta della foresta 

nera 

 

Crema alla vaniglia 

Composta di ciliege 

Torta di carote 

argoviese 

 

Panna cotta al 

caramello 

 

Profiteroles 

Salsa al cioccolato 

Brownie alle noci  

Sorbetto al limone  
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**= Può essere stato prodotto con antibiotici e/o altre sostanze antimicrobiche per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Antibiotika und u/o andere Antimikrobischen Substanzen produziert sein um die Leistungen den Tieren zu fordern.  

***=  Può essere stato prodotto con sostanze contenenti ormoni per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Hormonhaltigen Substanzen produziert sein um die Leistung der Tiere zu fördern. 

La carne è di provenienza Svizzera se non dichiarato diversamente/Das Fleisch ist von Schweizer Herkunft wenn nicht anders deklariert, Le preparazioni a base di pane sono prodotte in Svizzera, le eccezioni sono dichiarate separatamente 

 

 

 
Montag 

12.05.25 

Dienstag 

13.05.25 

Mittwoch 

14.05.25 

Donnerstag 

15.05.25 

Freitag 

16.05.25 

Samstag 

17.05.25 

Sonntag 

18.05.25 

V
o
rs

p
e
is

e
 

Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Truthahn-Tonnato 

S
u
p
p
e
 

Gelberbsensuppe 
Rindsbrühe mit 

Kräutern 

Pürierte rote 

Linsensuppe 

Bohnen-

Gemüsesuppe 
Griess-Suppe Grüne Erbsencreme Spargelcreme 

M
e
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Kalbsbraten  

mit Bratensauce  

Kartoffel-Kroketten 

Zucchini nach 

Provenzalischer Art 

Geschmorte 

Frikadelle 

Kräuterebly 

Erbsen 

Gebratenes 

Schweineschnitzel# 

Risotto nach 

Mailänder Art 

Grüne Bohne 

Zürcher-

Geschnetzeltes 

Kartoffelmousseline 

Gedämpfte Zucchini 

Gebratenes 

Tessinerwürstchen# 

Kräuter-Sauerrahm 

Folienkartoffel 

Gedämpfte Broccoli 

Truthahngeschnetzeltes 

an Curry(IT) 

Reis Casimir 

Gebratenes 

Schweinefilet mit# 

Grünpfeffersauce 

Spätzli 

Gratinierter 

Blumenkohl 

M
e
n
u
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Pochiertes 

Flunderfilet mit 

Orangensauce 

Kartoffel-Kroketten 

Zucchini nach 

Provenzalischer Art 

Zanderhäppchen in 

Backteig mit 

Tartaresauce 

Kräuterebly 

Erbsen 

Pochiertes 

Heilbuttfilet 

Schaumige 

Estragonsauce 

Risotto nach 

Mailänder Art 

Grüne Bohnen 

Gebratenes 

Forellenfilet 

nach Müllerin Art 

Kartoffelmousseline 

Gedämpfte Zucchini 

Kabeljau in 

mediterranem Sud 

Kräuter-Sauerrahm 

Folienkartoffel 

Gedämpfte Broccoli 

Tilapiafilet mit 

Tomaten, Oliven und 

Kapern 

Weisser Reis 

Frühlingsgemüse 

Rotbarbenfilets nach 

Livorneser Art 

Parfümreis 

Gratinierter 

Blumenkohl 

M
e
n
u
 3

 

Penne mit 

Kirschtomatenragout 

Spinat-Kartoffel-

Ricotta Frikadellen 
Pasta mit Kartoffeln 

Spargeln nach 

Parmesaner Art 

“Frittata” mit Pilzen 

und Schnittlauch 

Gedämpfte neue 

Kartoffeln 

Gegrilltes Gemüse mit 

Tomme-Käse 
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Grüntee-Savarin mit 

Zitronencreme 

 

Schwarzwäldertorte 

 

Vanillecreme 

Kirschenkompott 

Aargauer Rüeblitorte 

 

Karamell-Panna Cotta 

 

Profiteroles 

Schokoladensauce 

Nussbrownie 

Zitronensorbet  
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