
 

**= Può essere stato prodotto con antibiotici e/o altre sostanze antimicrobiche per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Antibiotika und u/o andere Antimikrobischen Substanzen produziert sein um die Leistungen den Tieren zu fordern.  

***=  Può essere stato prodotto con sostanze contenenti ormoni per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Hormonhaltigen Substanzen produziert sein um die Leistung der Tiere zu fördern. 

La carne è di provenienza Svizzera se non dichiarato diversamente/Das Fleisch ist von Schweizer Herkunft wenn nicht anders deklariert, Le preparazioni a base di pane sono prodotte in Svizzera, le eccezioni sono dichiarate separatamente 

 

 Lunedì 

30.06.25 

Martedì 

01.07.25 

Mercoledì 

02.07.25 

Giovedì 

03.07.25 

Venerdì 

04.07.25 

Sabato  

05.07.25 

Domenica 

06.07.25 

A
n
ti

p
a
s
to

 

Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalate Buffet di insalat Buffet di insalate 
Prosciutto crudo con 

mozzarella 

Z
u
p
p
a
 

Passata di cavolfiori Pastina in brodo 
Crema di pomodoro 

al basilico 

Crema di pollo al 

rafano 
Crema di porri Minestra di zucchine Passata di ceci 

M
e
n
u
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 Luganighetta in 

umido con patate e 

piselli 

Fagiolini verdi 

Cordon bleu di maiale 

Maionese alle erbette 

Patate crocchette 

Zucchine trifolate 

Spezzatino di agnello 

con salsa rafano( 

Patate novelle 

rosolate al timo 

Giardiniera di verdure 

Sminuzzato di maiale 

al wok con verdure 

asiatiche  

Riso basmati 

Polpettone di manzo 

Salsa d’arrosto 

Tagliatelle con 

Piselli 

Bratwurst di vitello 

arrosto con 

Salsa alle cipolle 

Rösti 

Romanesco 

Controfiletto di 

manzo arrosto 

Salsa al Merlot 

Patate mousseline 

Carote brasate 

M
e
n
u
 2

 

Filetto di muggine 

saltato 

Salsa al basilico 

Riso selvatico  

Fagiolini verdi 

Filetto di salmone alla 

griglia 

Burro al limone 

Patate crocchette 

Zucchine trifolate 

Filettini di triglia alla 

provenzale 

Patate novelle 

rosolate al timo 

Giardiniera di verdure 

Filetto di passera 

affogato con 

Coulis di peperoni 

Riso basmati 

Broccoli al vapore 

Filetti di pesce persico 

in pastella 

Maionese alle erbette 

Tagliatelle con 

Piselli 

Filetto di salmerino 

affogato con 

Salsa all’aneto 

Patate lesse 

Romanesco 

Filetto di orata saltato 

Salsa allo zafferano 

Patate mousseline 

Carote brasate 

M
e
n
u
 3

 Hamburger 

vegetariano saltato 

Spinaci in foglia 

Coulis di pomodoro 

Quiche ai peperoni e 

Gruyère 

Zucchine trifolate 

Vol au vent con 

Salsa ai funghi 

Cannelloni alla ricotta 

e spinaci 

Mozzarella di bufala 

Verdure grigliate con 

Vinaigrette al 

pomodoro 

Orecchiette con  

Ragù di verdure 

“Caponata” 

 

D
e
s
s
e
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Torta alle fragole 

Budino alla vaniglia 

con 

Composta di ciliege  

Brownie alle noci 
Gelato alla vaniglia 

Composta di lamponi 
Creme caramel 

Composta di 

albicocche 

Strudel di mele con 

Salsa vaniglia 
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**= Può essere stato prodotto con antibiotici e/o altre sostanze antimicrobiche per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Antibiotika und u/o andere Antimikrobischen Substanzen produziert sein um die Leistungen den Tieren zu fordern.  

***=  Può essere stato prodotto con sostanze contenenti ormoni per aumentare le prestazioni degli animali / Kann mit Hormonhaltigen Substanzen produziert sein um die Leistung der Tiere zu fördern. 

La carne è di provenienza Svizzera se non dichiarato diversamente/Das Fleisch ist von Schweizer Herkunft wenn nicht anders deklariert, Le preparazioni a base di pane sono prodotte in Svizzera, le eccezioni sono dichiarate separatamente 

 

 

 
Montag 

30.06.25 

Dienstag 

01.07.25 

Mittwoch 

02.07.25 

Donnerstag 

03.07.25 

Freitag 

04.07.25 

Samstag 

05.07.25 

Sonntag 

06.07.25 

V
o
rs

p
e
is

e
 

Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet Salatbüffet 
Rohschinken mit 

Mozzarella 

S
u
p
p
e
 

Pürierte 

Blumenkohlsuppe 

Brühe mit kleiner 

Pasta 

Tomaten-

Basilicumcreme 

Geflügelcreme an 

Meerrettich 
Lauchcreme Zucchinisuppe 

Pürierte 

Kichererbsensuppe 

M
e
n
u
 1

 Würstchen Eintopf 

mit Kartoffeln und 

Erbsen# 

Grüne Bohnen 

Schweine Cordonbleu 

Kräutermayonnaise 

Kartoffel-Kroketten 

Gebratene Zucchini 

Lammvoressen mit 

Meerrettichsauce(IR),** 

An Thymian 

gebratene neue 

Kartoffeln 

Gemüsemischung 

Schweinegeschnetzeltes 

vom Wok mit 

Asiagemüse# 

Basmatireis 

Hackbraten 

Bratensauce 

Tagliatelle mit 

Erbsen 

Gebratene 

Kalbsbratwurst mit# 

Zwiebelsauce 

Rösti 

Romanesco 

Rinds-

Nierstückbraten 

Merlotsauce 

Kartoffelmousseline 

Geschmorte Karotten 

M
e
n
u
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Gebratenes 

Meeräschenfilet 

Basilikumsauce 

Wildreis 

Grüne Bohnen 

Gegrilltes Lachsfilet 

Zitronenbutter 

Kartoffel-Kroketten 

Gebratene Zucchini 

Rotbarbenfilet nach 

Provenzalischer Art 

An Thymian 

gebratene neue 

Kartoffeln 

Gemüsemischung 

Pochiertes Flunderfilet 

mit 

Paprikacoulis 

Basmatireis 

Gedämpfte Broccoli 

Gebackene Eglifilets 

Kräutermayonnaise 

Tagliatelle mit 

Erbsen 

Pochiertes 

Saiblingsfilet mit 

Dillsauce 

Salzkartoffeln 

Romanesco 

Gebratenes 

Goldbrassenfilet 

Safransauce 

Kartoffelmousseline 

Geschmorte Karotten 

M
e
n
u
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Gebratener 

vegetarischer 

Hamburger 

Blattspinat 

Tomaten coulis 

Peperoni-

Grüyerekuchen 

Gebratene Zucchini 

Blätterteig Pastete 

mit 

Pilzsauce 

Cannelloni mit Spinat 

und Ricotta 

Mozzarella di bufala 

Gegrilltes Gemüse 

mit 

Tomaten-Basilikum 

Vinaigrette 

Orecchiette mit 

Gemüse Ragout 

“Caponata” 

 

D
e
s
s
e
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Erdbeerentorte 
Vanillepudding mit 

Kirschenkompott 
Nussbrownie 

Vanilleeis 

Himbeerenkompott 
Karamel Köpfchen Aprikosenkompott 

Apfelstrudel mit 

Vanillesauce 
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