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Restaurant Rosalino  
Montag, 12. Mai 2025 Sonntag, 18. Mai 2025 
 

 
Fleisch/Fisch-Deklaration  

Schweizer Fleisch und Geflügel   

Fleisch Deklaration/Fisch Herkunft oder FAO-Gebiet: Nr. 61/67 

 

Wenn nichts Anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet. 

 

*   Dieses Fleisch kann mit nichthormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.  

**   Dieses Fleisch kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden sein.  

***  Dieses Fleisch kann aus nicht in der Schweiz zugelassener Haltungsform stammen. 

 

Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden separat deklariert. 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Küchenpersonal. 

Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive Mehrwertsteuer (MwSt.)  

  
Vorspeisen 

Mittag 
 

 
Hauptgänge Mittag 

 
Dessert 
Mittag 

 

 
Abend 

  
Salat oder Suppe 

(im Menü inklusive) 
 

 
Menü I 

CHF 21.50 

 
Menü II (vegetarisch) 

CHF 19.50/20.50 

 
Dessert 

CHF 5.50 

 
Abendessen 

 

 
Montag 
 
 

 
Haferflockensuppe 

 
Salat vom Buffet 

 

 
Schweinsgeschnetzeltes 

Champignonsauce 
Polenta 

Ratatouille 
 

 
Pilz-Ragout 

Polenta 
Ratatouille 

  

 
Süssmostcrème 

 
Suppe/Salat 

 
Gschwellti mit 

Kräuterquark & Käse 
 

 
Dienstag 
 
 

 
Morchelcrème-

suppe 
 

Salat vom Buffet 
 

 
Frühlingsbuffet 

Kalbsschnitzel, Bärlauchfleischkäse, Spargelravioli 
Rahmsauce, Bärlauchsauce, Sauce Hollandaise 

Spätzli, Frühkartoffeln 
Weisse und grüne Spargeln, glasierte Rüebli 

 

 
Frische Erdbeeren 

mit Rahm 
 

 
Suppe/Salat 

 
Griessbrei mit 

Zwetschgenkompott 

 
Mittwoch 
 
 

 
Fenchelsuppe 

 
Salat vom Buffet 

 
Brätschnitzel 

an Cognac-Sauce 
Nudeln 

Mischgemüse 

 
Panierte Zucchetti 
an Cognac-Sauce 

Nudeln 
Mischgemüse 

 
Tiramisu-Schnitte 

 
Suppe/Salat 

 
Gulaschsuppe  
mit Sauerrahm 

 
 
Donnerstag 
 
 

 
Geflügelcrème-

suppe 
 

 Salat vom Buffet 
 

 
Cannelloni mit 

Rindshackfleischfüllung 

an Tomatensauce 
Reibkäse 

 

 
Cannelloni mit 

Ricotta und Spinat 
an Tomatensauce 

Reibkäse 
 

 
Mocca-Crème 

 
Suppe/Salat 

 
Apfelwähe 

 

 
Freitag 
 
 

 
Pastinakencrème-

suppe  
 

Salat vom Buffet 
 

 
Fischstäbli 
 (Frankreich) 

Zitronenmayonnaise 
Salzkartoffeln 

Blattspinat 
 

 
Vegi-Knusperli  
Sauce tartare 
Salzkartoffeln 

Blattspinat 

 
Panna Cotta 

mit Erdbeeren 

 
Suppe/Salat 

 
Aufschnitt-Teller 

Brot 
 

 
Samstag 
 
 

 
Gemüse-Püree-

Suppe  
 

Salat vom Buffet 

 
Pouletbrust  

an Currysauce 
Reis 

Früchtegarnitur 

 
Tofusteak 

an Currysauce 
Reis 

Früchtegarnitur 

 
Schokoladen-Flan 

 
Suppe/Salat 

 
Süsse Knödel  

mit Vanillesauce 
 

 
Sonntag 
 
 
 

 
Karottencrème-

suppe 
 

Salat vom Buffet 
 

 
Walliser Braten 

(Schweinshals gefüllt  
mit Dörraprikosen)  

an Kräuterjus  
Pommes Duchesse 

Kohlrabi 
 

 
Quorn-Schnitzel  

an Kräuterjus  
Pommes Duchesse 

Kohlrabi 

 
Coupe Dänemark 

 
Suppe/Salat 

 
Schinkengipfel 

mit Salatgarnitur 
 


