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Villa Böcklin 
Wochenmenu für Gäste (kein öffentliches Restaurant)   

Montag  30. Juni 2025 - Sonntag  06. Juli 2025 
 

 

  
Vorspeisen  

Mittag 
 

 
Hauptgänge Mittag 

 
Dessert 
Mittag 

 

 
Abend 

  
Salat,Suppe und 

Dessert 
 

inkl. 

 
Menu I 

 
 

 
Menu II 

Vegetarisch 
 

 
Dessert  

 
 

 
Abendessen  

 
 

 
 
Montag 
 

 
 

Kartoffel 
Lauch Suppe  

 

 
 

Ungarisches Gulasch 
mit Peperoni 

und Salzkartoffeln 
 

 

 

Gemüsegulasch  
mit Peperoni 

und Salzkartoffeln 
 

 
 

Marmorcake 
 

 

 

Salatbouquet 
mit Chäschüechli 

 

 
 
Dienstag 
 

 
 

Currysüppchen 
 

 
 

Hackbraten 
mit Rotweinjus 

an grünen Bohnen 
und Kartoffelstock 

 

 

 

Vegetarisches  
Hacktätschli 

mit Rotweinjus 
an grünen Bohnen 
und Kartoffelstock 

 
 

Vanillecreme  
mit Blaubeeren 

 

 
 

Aufschnittteller 
mit Käse und Fleisch 
und frischem Brot 

 

 

 
 
Mittwoch 
 

 
 

Broccolicreme 
mit Mandeln 

 

 
 

Schweinssteak  
mit Kräuterbutter 
an Knackerbsen 

und Spätzli  
 

 

 
Quornschnitzel 

mit Kräuterbutter 
an Knackerbsen 

und Spätzli 

 
 

Marinierter 
 Ananassalat 

 

 
 

Tomaten Mozzarella 
mit Knoblibrot 

 

 
 
Donnerstag 
 

 
 

Kalte  
Tomatensuppe 

 

 
 

Pouletschenkel aus 
dem Ofen 

mit Zucchetti 
und Kroketten 

 

 

 
Gebackener Camembert 

mit Preiselbeeren 
und Salat 

 

 
 

Mini Berliner 
 

 
 

Chriesiwähe 
 

Gemüsewähe 
 

 
 
Freitag 
 

 
 

Bouillon mit Ei 
 

 
 

Gebratener Seelachs 
Kräuterschaumsauce 
mit Gemüsestreifen 

und Pilawreis  
 

 
 

Cannelloni Mediterran 
mit Tomatensauce 

 

 
 

Bananenquark 
mit  

Schoggistückli 
 

 
 

Schweinswürstli 
mit Senf 

und Kartoffelsalat 
 

 
 
Samstag 
 

 
 

Peperonischaum 

 
 

Agnolotti 
mit Bärlauch an  

Kräuterrahmsauce 

 
 

Agnolotti  
mit Steinpilzfüllung an 

Kräuterrahmsauce 
  

 
 

Erdbeer-
quarkcreme  

 
 

Bircher Müesli  
mit Früchten 

 

 
 
Sonntag 
 

 
 

Champignon-
creme 

mit Speckwürfeli 
 

 

 

Gebratene Kalbsläberli  
auf Portweinjus 

mit Apfelspalten und  
Zwiebelschmelze 

dazu Röstigaletten 
 

 
 

Gebratenes 
Vegi-Geschnetzeltes 
mit Apfelspalten und 

Zwiebelschmelze 
dazu Röstigaletten 

 

 
 

Schoggimousse 
mit Knusper 

 

 

 
Gefüllte Crepe 
mit Pilzragout 
und Blattsalat 

 

 
Fleisch/Fisch-Deklaration   

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fleischprodukte, ausser die Herkunft ist anderweitig deklariert.   

Allergenestoffe   

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal.    

Die Preise verstehen sich inkl. 8.1% MwSt.   

Vorbestellung für Angehörige: Mindestens 3 Arbeitstage vorher 

 


