Villa Sutter

TERTIANUM

Woche 18 TAGESMENU ABENDESSEN
MONTAG Suppe und Salat
28.04.2025 ok Quarkauflauf mit
Pouletschnitzel Pariser Art an Tomatensauc: l[auwarmen Beeren
Pilzrisotto ok
Dessert
DIENSTAG Suppe und Salat
29.04.2025 ok ElsGsser Flammkuchen
Schweinsrahmgeschnetzeltes mit Speck und Zwiebeln
Teigwaren, glasierte Karotten ok
Dessert
MITTWOCH Suppe und Salat
30.04.2025 ok "Vitello Tonnato"
Geschmorter Rindfleischvogel Kalbsbraten mit Thonsauce
Bramatapolenta, Ratatouille ok
Dessert
DONNERSTAG Suppe und Salat
01.05.2025 Aok RUhrei mit
Blatterteigpastetli mit Fleisch- Schinkenstreifen
Tag der Arbeit Pilzsauce, buntes Mischgemuse ok
Dessert
FREITAG Suppe und Salat
02.05.2025 Aok Spargelcremesuppe
Forellenfilet mit Schalottenbutter mit Schinkenstrudel
Gemusereis mit Krdutern ik
Dessert
SAMSTAG Suppe und Salat
03.05.2025 ok KasekUchlein
"Alpler Maccaroni' mit Speck, Zwiebe mit Randensalat
Kartoffeln und Apfelmus ok
Dessert
SONNTAG Suppe und Salat
04.05.2025 ok Frisches BirchermUesli
Rindsschmorbraten Burgunder Art  mit Fruchten und Rahm garniert
Kartoffelstock mit Rostzwiebeln ok
Dessert
Mittag Hit Vegi Hit
Penne an Tomatenrahm K&seschnitte
mit Riesencrevetten mit Spiegelei

Wenn nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch

Ebenso ist unser Brot sowie sémtliche Backwaren aus Schweizer Produktion.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



