Villa Sutter

TERTIANUM

Woche 34 TAGESMENU ABENDESSEN
MONTAG Suppe und Salat
18.08.2025 ok Frischer Zwetschgenkuchen

Lammgeschnetzeltes mit Pommery Se
Teigwarenreis, Zucchettigemuse

kkk

mit Rahm garniert

kekok

Dessert
DIENSTAG Suppe und Salat
19.08.2025 *rk Gemuserisotto

Schweinsragout mit Perlzwiebeln
Kartoffelstock, Kr&utertomate

kkk

mit Parmesan-Chips

kkk

Dessert
MITTWOCH Suppe und Salat
20.08.2025 *rk Bunter Salatteller

Gebratener Pouletoberschenkel
Bramata Polenta, Blumenkohl

kkk

mit Melone und Ei

kekok

Dessert
DONNERSTAG Suppe und Salat
21.08.2025 ok

Auberginenpiccata auf Wienerli im Teig
Tomatenspaghetti ok

Dessert
FREITAG Suppe und Salat
22.08.2025 Aok Fotzelschnitte im Zimtzucker

Pochiertes Forellenfilet an Weissweinsauce
Pilavreis und Blattspinat

kkk

mit Nektarinen und Erdbeeren

*ekok

Dessert
SAMSTAG Suppe und Salat
23.08.2025 ok

H&rnli und Gehacktes
mit Appenzeller und Apfelmus

kkk

Rosti mit Spiegelei

Hekok

Dessert
SONNTAG Suppe und Salat
24.08.2025 ok Kaltes Roastbeef

"Suure Mocke" (Sauerbraten)
Kartoffelstock mit Rostzwiebeln

kkk

mit Tatarensauce

Hekok

Dessert
Mittag Hit Vegi Hit
Rahmschnitzel Vegetarisches
mit NOdeli "Bami Goreng"

Wenn nichts anderes deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch

Ebenso ist unser Brot sowie sémtliche Backwaren aus Schweizer Produktion.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



