
  

Fleisch/Fisch-Deklaration 
Unser Partner für Fleisch und Fisch ist die Traitafina AG und G. Bianchi AG sowie regional für Fleischerzeugnisse die Metzg Rickli AG, Schänis, sowie  
 Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz, Lamm-fleisch aus Neuseeland,  
welches mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein kann und Kaninchen aus  
Ungarn aus in der Schweiz nicht zugelassener Haltungsform. Schinken entspricht dem Erzeugnis Hinterschinken. Für Informationen zu  
Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unseren Service oder direkt an die Tagesverantwortung der Küche. 
Tertianum Wismetpark • Wismetstrasse 6 • 8872 Weesen / Tel. 055 616 65 65 • Wismetpark@tertianum.ch • www.tertianum.ch 

Wochenmenuplan vom Montag 18. - 24. März 2024 
 

Frühstück 
 

Vorspeisen  
 

 
Mittagessen / Tagesmenu 

 
Nachmittag 

 
Abendessen 

 
Geniessen Sie 
das Z`morge 

Buffet auf  
Rädern ab 

07.30-10.00  

 
Salat vom Buffet 

*** 
Tagessuppen 

 
Unser à la Carte Angebot entnehmen Sie bitte  

aus der Mittagsspeisekarte 
 

Für Ihre Wünsche beratet Sie unser Service 
Preis pro Menü inkl. 8.1% Mwst.   25.00 CHF 

 
 
 

 

Früchte, 
Gebäck und 
Patisserie  

vom Buffet 
Tagesdessert 

  
Tagessuppen nach Wahl 

 

Alternativen entnehmen Sie 
aus der Abend à la Carte Karte 

 
Montag 

 
Kalbsvélouté 

*** 
Gemüsebouillon mit 

Einlage 

 
Lammgigot mit Rotweinsauce,  

Polenta und Ratatouille 

 
 
 

 

Himbeer  
Mousse 

 
Haselnuss Quarkauflauf 

*** 
Champignonrisotto 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Smooth Risottoflan 

 
Dienstag 

 
Maiscrémesuppe 

*** 
Geflügelbouillon mit 

Einlage 

 
Gnocchi "Piemonteser Art"  

mit Tomatensauce, Bechamelsauce  
und Parmesan überbacken 

 
 
 

 

Gefüllte 
Windbeutel 

 
Griesschnitte mit  

Zwetschgen 
*** 

Wurstsalat 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Griesschnitte pochiert 

 
Mittwoch 

 
Selleriesuppe 

*** 
Rindsbouillon mit 

Einlage 

 
Pouletbrust mit Tomatenrahmsauce, 

grüner Spargel und Nüdeli 

 
 
 

 
Früchte 
Créme 

 
Kirschen Tschu 

*** 
Zucchetti Piccata mit  
Tomatenspaghetti 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Tschu pochiert 

 
Donnerstag 

 
Gemüserahmsuppe 

*** 
Gemüsebouillon mit 

Einlage 

 
Hacktätschli vom Rind und Schwein mit 

Kartoffel-Lauchragout und Jus 

 
 
 

 

Joghurt-
glace 

 
Biskuitgebackenes mit 

Himbeeren 
*** 

Siedfleischsalat 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Siedfleischsalat smooth 

 
Freitag 

 
Spinatcrémesuppe 

*** 
Geflügelbouillon mit 

Einlage 

 
Lachsfilet (NO) mit 

Kerbelsauce,  
Tomatenrisotto 
und Romanesco 

 
Freitag ist Wähen-Tag 

 
Beerenwähe 

Käsewähe Wismetpark  

 
 

 
Bienenstich 

 
Götterspeise mit Beeren 

*** 
Saucisson-Kartoffelstrudel 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Götterspeise Poché 

 
Samstag 

 
Brotsuppe 

*** 
Rindsbouillon mit 

Einlage 

 
Geschmorter Fleischvogel mit  

Rotweinsauce, Kartoffelstock und  
Erbsen&Rüebli 

 
 
 

 

Espresso 
Schaum 

 
Russenzopf 

*** 
Chäschuechli 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Zopf pochiert 

 
Sonntag 

 
Kartoffellauchsuppe 

*** 
Rindsconsommé mit 

Einlage 

 
Schweinsrücken am Stück gebraten mit 

Pilzrahmsauce, Blumenkohl und  
Herzoginkartoffeln 

 
 
 

 

Karamel-
köpfli 

 
Schokoladen Bananenwähe 

*** 
Walliser Toast 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Schoggiwähe smooth 

* * *  W O C H E N  A L T E R N A T I V E N  * * * 
 

Fleischig 
 

Berner Rösti mit Speck,  
Zwiebeln und Spiegelei 

Gmüesig 
 

Fetaknusperli mit Honig-Quark Dip 
und Salatgarnitur  

 

 


