TERTIANUM

Wochen Meniiplan im Wismetpark vom 09.06.-15.06.2025

Friihstiick Vorspeisen Mittagessen / Tagesmenu Nachmittag Abendessen
Geniessen Sie Salat vom Buffet Unser a la Carte Angebot entnehmen Sie bitte Friichte, Tagessuppen nach Wahl ¥
das Z morge ek aus der Mittagsspeisekarte Geback und \\
Buffet auf TEGREEL FEaT Patisserie Alternativen entnehmen Sie
Radern ab g PP Preis pro Menti inkl. 8.1% Mwst. 25.00 CHF vom Buffet | aus der Abend a la Carte Karte \
07.30-10.00 Tdglich inkl. Suppe, Salat, Dessert &Kaffee Tagesdessert
& Mineral |
Montag Brokkoli Suppe Poulet geschnetzeltes Winzer Art Waldbeeren Wachsweiches Ei Rahm- )
(Speckstreifen, Trauben) Jogurtcreme spinat Toast Brot
Geflligelbouillon mit Butter Nudeln ek
Einlage Vanille Plunder mit Pfirsich
_ Kartoffelsuppe mit _ - _
Dienstag Knoblailigh Chip  Spaghetti Carbonara Elsr;l?r?]e; Militar Ksisschnltte
Geflligelbouillon mit Schinkenstreifen, Ei, Parmesan Maluns mit Apfelmus
Einlage
Mittwoch Apfel C"hlll Suppe Frischer Ofenfleischkase Spiegelei GeCI:ireanr;re]te Gemlschtegglegte Brotli
Geflliigelbouillon mit Bratensauce, Krauterkartoffelptiree Nusskrokant Zwetschgentschu
Einlage
Donnerstag = Garten El;lggensuppe | Ul_oerbacke;_ne Cannelloni Me”ESﬁfns mit Gr'eCh'iiEer Salat
Geflligelbouillon mit SpinatRicotta, Kase, Tomatenragout Bircher Musli
Einlage
Freitag Gemusecremesuppe Pochiertes Lachssteak = Freitag ist Wahentag Coupe Waliser Rosti Birnen,
e Estragon Sauce auf Danemark Schinken & Kase
Geflliigelbouillon mit Gemiisereis Apfel-Zimtwahe ok
Einlage Kasewdhe Milchreis mit Waldbeer
Kompott
Samstag Rieblisuppe mit Mageres Siedfleisch auf Wurzelgemiise fri- Wienerli im Teig
Orangen scher Meerrettich & Schnittlauch Kartoffeln Schlorzifladen e
o Omas Kartoffelpuffer mit
Geflligelbouillon mit Rhabarberkompott
Einlage
Sonntag Karottencremesuppe | Geschmorte Kalbsbrustschnitte Gremolata Créme Wismetteller
e Tessiner Polenta Bramata Schnitte o
Geflliigelbouillon mit Wassermelonen Carpaccio
Einlage Rucola & Parmesan
* * % * * %

WOUCHEN

ALTERNATIVEN

Fleischig

Knusprige Pouletschenkel an Rosmarinjus
mediterranes Gemuise Parmesan Pommes

Gmiiesig

Spanische Gemiise Omelette
auf Coleslaw Salat

Fleisch/Fisch-Deklaration

Unser Partner fiir Fleisch und Fisch sind die Traitafina AG und G.Bianchi AG.
Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz, Lammfleisch aus Neuseeland, welches mit
hichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein kann und Kaninchen aus Ungarn aus in der Schweiz nicht
zugelassener Haltungsform. Schinken entspricht dem Erzeugnis Hinterschinken. Alle Brote und Gebadcke wurden in der Schweiz produziert.
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten oder den Fischfanggebieten wenden Sie sich an unseren Service oder direkt an

die Tagesverantwortung der Kiiche. Gerne geben wir Ihnen Auskunft.
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