
  

Fleisch/Fisch-Deklaration 
Unser Partner für Fleisch und Fisch ist die Traitafina AG und G. Bianchi AG sowie regional für Fleischerzeugnisse die Metzg Rickli AG, Schänis.  
Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz, Lammfleisch aus Neuseeland, welches mit  
nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein kann und Kaninchen aus Ungarn aus in der Schweiz nicht  
zugelassener Haltungsform. Schinken entspricht dem Erzeugnis Hinterschinken. Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich an unseren Service oder direkt an die Tagesverantwortung der Küche. 
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Wochenmenuplan vom Montag 25.03.-31.03.2024 
 

Frühstück 
 

Vorspeisen  
 

 
Mittagessen / Tagesmenu 

 
Nachmittag 

 
Abendessen 

 
Geniessen Sie 
das Z`morge 

Buffet auf  
Rädern ab 

07.30-10.00  

 
Salat vom Buffet 

*** 
Tagessuppen 

 
Unser à la Carte Angebot entnehmen Sie bitte  

aus der Mittagsspeisekarte 
 

Für Ihre Wünsche beratet Sie unser Service 
Preis pro Menü inkl. 8.1% Mwst.   25.00 CHF 

 
 
 

 

Früchte, 
Gebäck und 
Patisserie  

vom Buffet 
Tagesdessert 

  
Tagessuppen nach Wahl 

 

Alternativen entnehmen Sie 
aus der Abend à la Carte Karte 

 
Montag 

 
Peperonisuppe 

*** 
Gemüsebouillon mit 

Einlage 

 
Marinierte Schweinshalssteaks mit 

Biersauce, Kartoffelstock 
und Lattichroulade mit Gemüse 

 
 
 

 

Beeren 
joghurt 

 
Haselnussauflauf 

*** 
Omletten mit Ghackets 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Haselnussauflauf pochiert 

 
Dienstag 

 
Spinatsuppe 

*** 
Geflügelbouillon mit 

Einlage 

 
Dreifarbige Tortellini mit Käse gefüllt,  

Bärlauch-Frischkäsesauce, Cherrytomaten 
und geröstete Pinienkernen  

 
 
 

 

Créma  
Catalana 

 
Genfer Birnentorte 

Escalade 
*** 

Gulaschsuppe 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Wähe smooth 

 
Mittwoch 

 
Zucchettisuppe 

*** 
Rindsbouillon mit 

Einlage 

 
Pouletsteak mit  Peperonisauce, 

mit  Mandelreis und Zucchettigemüse 

 
 
 

 
Parfait 
Grand  

Marnier 

 
 Milchreis mit Waldbeeren 

*** 
Rösti überbacken 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Smoothfood Canapées 

 
Donnerstag 

 
Kohlrabisuppe 

*** 
Gemüsebouillon mit 

Einlage 

 
 Saltimbocca vom Schwein mit Salbei und 

Rohschinken, Thymianpolenta und  
Auberginenragout 

 

 
 
 

 

Sacher 
 

Zwieback Triffle 
*** 

Tomaten-Mozzarella-
Weggen 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Zwieback Triffle 

 
Freitag 

 
Zwiebelcrémesuppe 

*** 
Geflügelbouillon mit 

Einlage 

 
Seelachsfilet (IS) in 
der Kartoffelkruste 

mit buntem 
 Gemüse und  
Safransauce   

 
Freitag ist Wähen-Tag 

 
 Apfelwähe 

Käsewähe Wismetpark  

 
 

 
Kirschen 
Dessert  

 
Griessschmarren mit 
Zwetschgenkompott 

*** 
Bärlauchspätzli & Zwiebeln  

 
 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Spätzliflan mit Gemüse  

 
Samstag 

 
Pfälzerrahmsuppe 

*** 
Bouillon oder Gemü-
sebrühe mit Einlage 

 
Älplermaggronen 

mit Schinken, Speck, geriebenem Käse  
und Zwiebeln 

 

 
 
 

 

Schokoflan 
mit Rahm 

 
Quarkauflauf  

mit Fruchtsauce 
*** 

Fleischkäse /Kartoffelsalat 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet  Quarkauflauf mit Fruchtsauce 

 
Sonntag 

 
Spargelcrémesuppe 

*** 
Bouillon oder Gemü-
sebrühe mit Einlage 

 
Gebratene Lammhuft mit Sauce Bearnaise, 

Bohnenbündchen und Nudeln  

 
 
 

 

Vanilleglace 
mit 

Erdbeeren 

 
Baselbieter  

Kirschenrissolen 
*** 

Spargelwähe 

 Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Spargelwähe 

* * *  W O C H E N  A L T E R N A T I V E N  * * *  

Fleischig 
 

Schweinssteak mit Bärlauchbutter, 
Marktgemüse und Pommes frites 

Gmüesig 
 

Überbackene grüne Spargeln 
auf Safranrisotto   
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