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Wochenmenuplan vom Montag 25.03.-31.03.2024
Frihstiick Vorspeisen Mittagessen / Tagesmenu Nachmittag Abendessen
Geniessen Sie Salat vom Buffet Unser a la Carte Angebot entnehmen Sie bitte Friichte, Tagessuppen nach Wahl
das Z morge e aus der Mittagsspeisekarte Geback und
Buffet auf R e Patisserie Alternativen entnehmen Sie
Radern ab g PP Ftir Ihre Wiinsche beratet Sie unser Service vom Buffet | aus der Abend a la Carte Karte
07.30-10.00 Preis pro Menti inkl. 8.1% Mwst. 25.00 CHF Tagesdessert
RIiEE Pepergg}g{suppe Marinierte Schweinshf?lssteaks mit j%egehrﬁpt Haselmiiiauflauf
. : : Biersauce, Kartoffelstock :
Gemus&ﬁ?alggon mit und Lattichroulade mit Gemiise Omletten mit Ghackets
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Haselnussauflauf pochiert
Dienstag Spmeil:is*uppe Dreifarbige Tortellini mit Kase gefillt, CCa'ESIrQr?a Genf?zggggggtorte
Gefliigelbouillon mit Barlauch-Frischkasesauce, Cherrytomaten P
Finlage und gerdstete Pinienkernen Gulaschsuppe
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Wahe smooth
Mittwoch Zucchgi’g:suppe Pouletsteak mit Peperonisauce, I(’}agra]ucf Milchreis rry;g*WaIdbeeren
Rindsbouillon mit mit Mandelreis und Zucchettigemuse Marnier Rosti tiberbacken
Einlage
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Smoothfood Canapées
Donnerstag Kohlrzilgisuppe Saltimbocca vom Schwein mit Salbei und Sacher Zwmbaﬁi Triffle
Gemdusebouillon mit Rohschlnkebn, Thymianpolenta und Tomaten-Mozzarella-
Einlage Auberginenragout Weggen
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Zwieback Triffle
Freitag Zwiebelcrémesuppe @ Seelachsfilet (IS) in | Freitag ist Wahen-Tag Kirschen Griessschmarren mit
ek der Kartoffelkruste Dessert Zwetschgenkompott
Gefligelbouillon mit mit buntem Apfelwahe ok
Einlage Gemuse und Kasewdhe Wismetpark Barlauchspatzli & Zwiebeln
Safransauce
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Spatzliflan mit Gemiise
Samstag Pfalzerrahmsuppe 5 Schokoflan Quarkauflauf
Sk Sch kAIpIgzrmall(ggroneQ . mit Rahm mit Fruchtsauce
Bouillon oder Gemii- mit Schinken, CIpezc ) %erlle enem Kase ek
sebriihe mit Einlage und Zwiebein Fleischkise /Kartoffelsalat
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Quarkauflauf mit Fruchtsauce
ZRlITEE Spargelcispesuppe Gebratene Lammhuft mit Sauce Bearnaise, Vanilleglace  Baselbieter
g mit Kirschenrissolen
Bouillon oder Gemui- Bohnenbiindchen und Nudeln Erdbeeren ok
sebriihe mit Einlage Spargelwahe
Smooth Food: Die Feinkost wird am Mittag vom Tagesmenu abgeleitet Spargelwahe
* % * * %

e\0e

Fleischig

Schweinssteak mit Barlauchbutter,
Marktgemiise und Pommes frites

Gmiiesig

auf Safranrisotto

Uberbackene griine Spargeln

Fleisch/Fisch-Deklaration

pnz

Unser Partner fir Fleisch und Fisch ist die Traitafina AG und G. Bianchi AG sowie regional fiir Fleischerzeugnisse die Metzg Rickli AG, Schan
Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz, Lammfleisch aus Neuseeland, welches mit
nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein kann und Kaninchen aus Ungarn aus in der Schweiz nicht

zugelassener Haltungsform. Schinken entspricht dem Erzeugnis Hinterschinken. Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten

wenden Sie sich an unseren Service oder direkt an die Tagesverantwortung der Kiiche.
Tertianum Wismetpark - Wismetstrasse 6 - 8872 Weesen / Tel. 055 616 65 65 - Wismetpark@tertianum.ch - www.tertianum.ch
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